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Pierwszorzedne kuchnie.
Dla prawdziwych profesjonalistow.
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Szanowni Panstwo,

przekazujac w Panstwa rece nowy Katalog nie prezentujemy wytacznie wydaj-
nych i solidnie wykonanych urzadzen, usprawniajacych proces przygotowania po-
sitkow, zwiekszajacych wygode uzytkownikow i efektywnos$¢ pracy personelu. Prze-
kazujemy takze roznorodno$¢ w celu zaspokojenia potrzeby kazdego Klienta oraz
oszczednose, ktora przynosi w efekcie zysk inwestora. Pewnos¢ najwyzszej jakosci,
powtarzalnosci efektow oraz to co najwazniejsze... dajemy bezpieczenstwo.

Sprzedaz to poczatek drogi, ustugi wspierajace Klienta to dopetnienie inwestycji
na dtugie lata.

Nasze do$wiadczenie daje mozliwos$¢ zapewnienia Panstwu wszystkich instru-
mentow, ktére w analizie zyskownosci beda kryteriami mnozacymi zysk. Od kon-
cepcji, ktérej wynikiem jest idealnie dopasowany projekt, przez profesjonalne
wyposazenie, dobrane zgodnie ze specyfika lokalu przez wykwalifikowany zespot
doradcow, o ktore dodatkowo zadba nasz dziat serwisowy i rozbudowana siatka
autoryzowanych Partneréw serwisowych przez caty czas petnej 24 miesiecznej
gwarangji.

Tak dziata RM Gastro. Firma z ponad 20 letnim do$wiadczeniem oraz pasja, ktore

dzielimy z Panstwem.

Gastronomia to rozwoj mozliwy dzieki innowacjom. Tym samym systematycz-
nie badamy potrzeby Klienta i uzupetniamy asortyment. W tym roku w katalogu RM
szczegblng uwage warto zwréci¢ na grupe urzadzen RM Multi - nowoczesnych urza-
dzen multifunkcyjnych, ktére sprostaja wymaganiom kuchni stawiajacych na szyb-
kos¢ i energooszczednose pracy oraz powtarzalnosc efektéw.

Zapraszam do lektury katalogu RM i petnego wykorzystania mozliwosci, jakie
niesie wspotpraca z nami.

Z powazaniem,

Marceli Maryanek
Dyrektor Handlowy







Kody QR

Na Panstwa urzadzeniu wyswietlana jest obecnie wersja katalo-
gu z cenami urzadzen.

Katalogi w wersji elektronicznej sa zawsze najaktualniejszym
Zrédtem wiedzy o urzadzeniach iich cenach.

W obiegu funkcjonuja rowniez katalogi papierowe. Zamiast cen,
zawieraja kody QR - to rozwiagzanie taczace dwie najwieksze po-
trzeby: zapewnienia Panstwu wygodne] pracy z klientem oraz
dostepu do zawsze aktualnych danych.

Kod QR droge do takich informacji skraca do minimum.

Wystarczy zeskanowac kod QR znajdujacy sie na danej stronie
za pomoca dowolne] aplikacji do kodow QR, by zosta¢ auto-
matycznie przekierowanym do analogiczne] strony katalogu
online, ktéra zawiera ceny.

Przejdz do
strony z cenami

Dbamy o to, by wszelkie zmiany pojawiajace sie na rynku zwia-
zane z dostepnoscia stali, produkcja, transportem nie byty zad-
na przeszkoda w dziataniu. Komfort Pafstwa pracy jest dla nas
rownie wazny, jak rzetelno$¢ informacji, podawanych w naszym
katalogu.
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Dla prawdziwych profesjonalistow.

URZADZENIA
MULTIFUNKCYJNE

Wysoka wydajnos¢ grzania
System grzania catego
dna wanny

Szybsze gotowanie
Nagrzanie dna komory do 180°C w 4 min

Oszczednos¢ energii
Doskonata izolacja wanny

Oszczednosc czasu
Gotowanie pod cisnieniem

Oszczednos¢ miejsca pracy
Funkcje wielu urzadzen w jednym

2-letnia gwarancja producenta
Broszura RM Multi
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RM GASTRO

Pierwszorzedne kuchnie.
Dla prawdziwych profesjonalistow.

JesteSmy europejskim producentem profesjonalnych urzadzen
gastronomicznych.

Otwarto$¢ na innowacje w potaczeniu z ponad 20 letnim do-
Swiadczeniem pozwala nam budowac zréwnowazone i zrozni-
cowane portfolio produktow.

RM Gastro to nie tylko najwyzszej klasy urzadzenia gastrono-
miczne, ale takze ludzie, tworzacy sztab profesjonalistow.

Wykwalifikowany Zespét projektowy, Dziat handlowy i Biuro
obstugi klienta, zespot Doradcow kulinarnych, to ludzie z pasja
i doswiadczeniem, ktorzy stuza wiedza i wsparciem Partnerom
handlowym i Klientom, na kazdym etapie decyzji inwestycyjnej.
Dziat logistyki dba, by realizacja wizji nie wymagata dtugiego
oczekiwania a Dziat serwisu gwarantuje bezpieczna instalacje
i petne wsparcie posprzedazowe.

RM Gastro to gwarancja
stabilnej wspotpracy.
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. Dlaczego RM Gastro?

JesteSmy producentem urzadzen i dostawcg ustug najwyzszej
jakosci, niezbednych do wyposazenia inwestycji ,pod klucz”
oraz realizacji codziennych zamowien naszych Partneréw han-
dlowych.

4

PRODUKCJA Wtasne zaktady produkcyjne - nowoczesna
technologia i restrykcyjne systemy certyfikacji, decydujace
0 najwyzszej jakosci.

DZ. HANDLOWY Wyszkolony zespét handlowy - koordynacja
dziatan i komunikacja miedzy zespotami pracujacymi nad
zamobwieniem lub inwestycja. Profesjonalne doradztwo bez
wzgledu na skale realizacji.

PARTNERZY HANDLOWI Fundament pracy RM Gastro. Dobre
relacje biznesowe, oparte na stabilnej wspotpracy i zaufaniu.

ZESPOL PROJEKTOWY Wykwalifikowani i doswiadczeni pro-
fesjonalisci - projekty taczace zgodnosc¢ z przepisami prawa i
wytycznymi branzowymi, ergonomie uzytkowania urzadzen z
oczekiwaniami Klienta.

EKSPERCI KULINARNI Zespot ekspertow kulinarnych - pre-
zentacje przedsprzedazowe, doradztwo w wyborze optymal-
nej technologii i wydajnosci urzadzen.

¥

v
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¥
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LOGISTYKA Zorganizowana logistyka, magazyn w Ustroniu,
ponad 100 wysytek dziennie, dostawy do 24/48 h, ponad
40000 produktow dostepnych od reki.

4

INSTALACJA Doswiadczony zespét serwisowy i siatka autory-
zowanych serwisow na terenie catej Polski — sprawny i profe-
sjonalny montaz.

M

SZKOLENIA Szkolenia posprzedazowe techniczne i kulinarne,
prowadzone przez ekspertow RM Gastro.

X

SERWIS Szeroka siec¢ autoryzowanych serwisow. Naprawa do
72 godzin, petna 2-letnia gwarancja w standardzie, w przypad-
ku inwestycji mozliwos¢ przedtuzenia gwarancji. Rejestracja
urzadzen i system powiadomien o przegladach.

JestesSmy solidnym, odpowiedzialnym
i stabilnym partnerem handlowym.
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wyprodukowanych
urzadzen rocznie

Produkcja

Wtasne zaktady produkcyjne to nowoczesna technologia pro-
dukcji i restrykcyjne systemy certyfikacji, decydujace o najwyz-
szej jakosci.

Doswiadczenie pracownikow, rygorystyczne procedury oraz
nowoczesny park maszyn pozwalaja przeprowadzi¢ proces kon-
strukcji urzadzen gastronomicznych od wizji po realizacje.

Wizja
Urzadzenia sygnowane logiem RM tworzone sg w oparciu o ak-
tualne trendy i potrzeby rynku HoReCa.

Realizacja

Zapleczem RM Gastro jest nowoczesny i ciagle rozwijajacy sie
zaktad produkcyjny:

» system organizacji produkcji nastawiony na najwyzsza jakosc,
» wiasne centrum rozwoju i projektowania,

» produkty zgodne ze standardami europejskimi,

» certyfikacja zgodna z obowiazujacymi normami.

Najlepsze technologie, wysokie] jakosci
komponenty, precyzyjne wykonanie,
dbatosc o detale.
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Siedziba

Siedziba RM Gastro w Ustroniu daje
szereg mozliwosci, ktore staramy sie
w stu procentach wykorzystywac.

Studio kulinarne I 85 2
m

To miejsce w RM Gastro tetniace zyciem - w petni wyposazona

w profesjonalny sprzet gastronomiczny komfortowa przestrzen powierzchni Studia
rozwoju pasji kulinarnej. Spotykaja sie tu eksperci kulinarni, kulinarnego
Partnerzy handlowi, restauratorzy, ale rowniez mtodziez, szuka-

jaca pomystu na swoja droge zawodowa.

Prowadzimy w nim warsztaty gastronomiczne, szkolenia, wy-

mieniamy sie doswiadczeniami z szefami polskich i zagranicz-

nych kuchni, organizujemy imprezy kulinarne.

Sale konferencyjne i szkoleniowe 5

Pozwalajg nie tylko na prowadzenie szkolen podnoszacych

kompetencje pracownikow, ale przede wszystkim organizacje  sal konferencyjnych
wysokiej jakosci szkolen dla naszych Partneréw handlowych.

- szkolenia handlowe - odbywaja sie zarowno na ekspozycji,
gdzie w scenerii urzadzen dzielimy sie wiedza merytoryczna, jak
i w Studiu kulinarnym, gdzie handlowcy moga wcieli¢ sie w role
kucharza, pracujac na urzadzeniach od RM Gastro. Wiemy, zZe
tatwosc¢ sprzedazy jest proporcjonalna do znajomosci sprzeda-
wanych produktow, dlatego uczestnicy szkolen zapoznawani sa

ze wszystkimi funkcjami i parametrami urzadzen.
- szkolenia serwisowe - prowadzone sa przez serwisantéw RM )
Gastro, posiadajacych wieloletnie doswiadczenie i peten zakres m

kwalifikacji. Sa to spotkania ukierunkowane na dziatania prak-
tyczne, gdzie uczestnicy maja mozliwo$¢ obejrzenia urzadzen
od srodka, naprawy usterek oraz podzielenia sie doswiadcze-
niami zwigzanymi z montazem.

- warsztaty kulinarne - organizowane sa zaréwno dla kucha-
rzy, ktérzy chca poszerza¢ swoje umiejetnosci, jak i handlow-
cow chcacych lepiej poznac sprzedawane urzadzenia.

powierzchni ekspozycji
urzadzen




Opiekunowie o
handlowi

Dziat handlowy tworza opiekunowie handlowi pracujacy osobi-
Sciez Partnerami handlowymioraz Biuro obstugi klienta - zespot
stacjonarny, odpowiedzialny za sprawna realizacje codziennych
zamowien.

INWESTYCJE

Zespot handlowy to osoby wyposazone w wiedze sprzetowa
oraz kompetencje, pozwalajace na sprawna koordynacje pracy
0sOb zaangazowanych w inwestycje.

ZAMOWIENIA

Dzieki wysokim stanom magazynowym urzadzen oraz umowom
kurierskim, sprawnie realizujemy kazde zamowienie od garnka
po piec konwekcyjno-parowy.

Wiemy, jak wazny w gastronomii jest czas. Gastronomia nie [ubi
czeka¢, dlatego powaznie podchodzimy do zaméwien nawet
pojedynczych urzadzen.

Pracownicy dziatu handlowego nieustannie pogtebiaja swo-
ja wiedze na wewnetrznych szkoleniach produktowych. Dzieki

temu sg w stanie udzieli¢ odpowiedzi na zadawane pytania oraz
doradzi¢ odpowiednie rozwigzania.

& info@rmgastro.pl  Q+4833854 7326 wew. 1
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Filip Sznajder
Q48 605 103 020
°ﬂlip.sznajder@rmgastro.pl

Andrzej Ludwichowski
Q' +48 605 438 050
&2 andrzej.ludwichowski@rmgastro.pl

Bogustawa Staszewska
Q+48 33 854 73 26 wew.1
(] boguslawa.staszewska@rmgastro.pl

Sebastian Kupski
Q' +48 691 107 010
°sebastian.kupski@rmgastro.pl

Daniel Grabarczyk
Q +48 661 506 382
(] daniel.grabarczyk@rmgastro.pl

Dorota Luber
Q +48 33 854 73 26 wew.1
= dorota.luber@rmgastro.pl

Tomasz Nowak
Q +48 691 961 121
&4 tomasz.nowa k@rmgastro.pl

Tomasz Poptawski
Q +48 724 358 733
&2 tomasz.poplawski@rmgastro.pl

Katarzyna Zbel
Q +48 33 854 73 26 wew.1
&2 katarzyna.zbel@rmgastro.pl

Sebastian Kupski
Q +48 691 107 010
(v} sebastian.kupski@rmgastro.pl

Stawomir Liskowicz
Q +48 605 874 688
&4 slawomir.liskowicz@rmgastro.pl

Rafat Duda
Q +48 33854 73 26 wew. 1
&4 rafal.duda@rmgastro.pl




Dziat
projektowy

To grupa doswiadczonych ekspertow,
specjalizujacych sie w dziedzinie
projektowania lokali gastronomicznych
wraz z catym ich zapleczem.

» specjalistyczna wiedza i wieloletnie doswiadczenie w branzy
HoReCa,

» optymalne i ergonomiczne rozwigzania,
» dobdr sprzetu do potrzeb i budzetu Klienta,

» konsultacje i wspoétpraca z Klientem na kazdym etapie projek-
towania,

» projekty zgodne z przepisami i normami prawnymi,

» doskonata znajomos$¢ technologii i specyfikacji produktow.

Zespot projektantow, ztozony z wykwalifikowanych i doswiad-
czonych osob, powstat aby wesprze¢ Klientéw w prowadzeniu
roznorodnych inwestycji. Na podstawie zbieranych przez lata
informacjii doswiadczen, projektuje ergonomiczne i funkcjonal-
ne kuchnie na wymiar, spetniajace oczekiwania Szefow Kuchni
i Restauratorow.

Dba o kazdy szczegot, dajac gwarancje, ze projekty spetniaja
obowiazujace wymogi i standardy.

Wybor najlepszej technologii, dopasowanej do profilu kuchni
konsultowany jest z zespotem Ekspertow kulinarnych. Termino-
wos¢ wykonywania zadan to tylko jedna z wielu naszych zalet.

Realizujemy marzenia
o idealnej kuchni.

&4 projekty@rmgastro.pl Q +48 3333364 29




Dlaczego warto skorzystac¢ z ustug dziatu projektowego?

» Stworzylismy Vademecum Prowadzenia Inwestycji - czyli opi-
sany krok po kroku poradnik, jak przej$¢ przez cata ztozona
procedure inwestycji. Prowadzamy Klienta przez droge petna
zawitych meandrow przepiséw prawnych i wymagan tech-
nicznych, od pomystu po realizacje

» JesteSmy wszechstronni w dziataniach. Mozemy wspélnie
zaprojektowac i wyposazy¢ kazda kuchnie i zaplecze gastro-
nomiczne, poczawszy od matego osiedlowego bistra, szkolnej
stotowki, po szpitale i eleganckie kilku gwiazdkowe hotele.

» Oferujemy szeroki zakres ustug takich jak projekty koncep-
cyjne, technologiczne, branzowe, wizualizacje 3D, opisy
technologiczne wraz z uzgodnieniami rzeczoznawcy ds. sa-
nitarno-higienicznych, audyty przed- i pomontazowe oraz
wszelkie dodatkowe ustugi zwigzane z projektowaniem.
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Zespot kulinarny

Zespot kulinarny RM Gastro to
dyplomowani kucharze, posiadajacy
doswiadczenie praktyczne oraz

bardzo szeroka wiedze sprzetowa.
Potgczenie takich umiejetnosci
pozwala im prowadzic¢ szkolenia
przed- i posprzedazowe na najwyzszym
poziomie.

Szkolenia przedsprzedazowe to oferta dla inwestorow be-
dacych na etapie wyboru urzadzen do swojego lokalu. Na spo-
tkaniu doradca kulinarny pokazuje na zywo prace urzadzen,
przekazuje wiedze na temat obstugi, wydajnosci i eksploatacji.
Doradza rozwiazania technologiczne i sprzetowe.

Takie szkolenie rozwiewa ewentualne watpliwosci co do wybo-
ru wyposazenia z oferty RM Gastro, jako najlepszego wyboru na
rynku.

Szkolenia posprzedazowe prowadzone s3 bezposrednio
u Klienta, w lokalu w ktorym zainstalowane zostaty urzadzenia
RM Gastro. Pokaz przeznaczony jest dla kucharzy i pracowni-
kow kuchni. Polega na ustawieniu optymalnych parametréw
urzadzenia i przygotowaniu potraw, zgodnie ze specyfika lokalu
i planowanym menu. Szkolenie posprzedazowe ma upewnic
Klienta, ze zakup urzadzenia przyniesie wymierne korzysci. Spo-
tkanie zakonczone jest wystawieniem $wiadectwa ukonczenia
szkolenia dla wszystkich uczestnikow.




Krzysztof Gawlik

Wyjatkowy kucharz, posiadajacy prestizowy tytut MasterChef. Do-
radca kulinarny wielu znamienitych restauracji w Polsce i za gra-
nica. Posiada szerokie doswiadczenie w doborze menu, zarbwno
w restauracjach, jak i innych obiektach zywienia.

(v} krzysztof. gawlik@rmgastro.pl Q +48 781 906 010

POMORSKIE

ZACHODNIOPOMORSKIE WARMINSKO-MAZURSKIE

PODLASKIE
KUJAWSKO-POMORSKIE

WIELKOPOLSKIE «»

I
Dou‘osu %
PODKARPACKIE
MALOPOLSKIE

Marcin Puczka

Kucharz z tytutem mistrza, instruktor zawodow gastronomicznych,
cztonek Stowarzyszenia Kucharzy Polskich, doswiadczenie zdoby-
wat w renomowanych hotelach/restauracjach w Polsce potnocne;.

ﬂmarcin.puczka@rmgastro.p{ Q +48 665 004 824

Dawid Domin

Posiadajacy tytut mistrza, kucharz o wielkim sercu nie tylko do go-
towania, ale i do ludzi. Zawsze dba o pozytywna atmosfere zawo-
dowych spotkan. Dobra rada i kulinarnym doswiadczeniem stuzy
podczas szkolen posprzedazowych, ale rowniez pdZniej, pozosta-
jac z uzytkownikami urzadzen RM Gastro w przyjacielskich rela-
cjach.

&2 dawid.domin@rmgastro.pl Q +48 669 709 070




26

autoryzowanych
serwisow w Polsce

12

godziny - czas
od zgtoszenia do
naprawy

24

miesigce gwarancji
zmozliwoscig
przedtuzenia do 60 m-cy

RM Serwis

74

NATYCHMIASTOWA POMOC
RM Gastro to nie tylko producent i dystrybutor urzadzen gastro-
nomicznych, ale takze wysokiej jakosci serwis.

Wiemy, jak wazna w gastronomii jest szybka reakcja serwisowa
i naprawa urzadzenia, dzieki ktéremu funkcjonuje kuchnia.

O wysoka jakos¢ ustug dba nie tylko dziat serwisu w siedzibie RM
Gastro w Ustroniu, ale takze autoryzowani i certyfikowani part-
nerzy serwisowi na terenie catej Polski.

Gwarancje jakosci budujemy w oparciu o liczne dziatania:
przeprowadzamy systematyczne szkolenia serwisantow, za-
pewniajac rzetelne i sumienne podejscie do swiadczonych
ustug,

4

M

zapewniamy profesjonalny warsztat z oryginalnymi czesciami
zamiennymi i nowoczesnym sprzetem diagnostycznym, dajac
gwarancje szybkiej diagnozy usterki i doboru najlepszej me-
tody naprawy.

v

prowadzimy system rejestracji i doktadnej ewidencji przepro-
wadzonych dziatan serwisowych, z systemem powiadomien
o przegladach gwarancyjnych.

Dzieki wysokiej jakosci urzadzen i profesjonalnej obstudze ser-
wisowej mozemy zaoferowac petna 2-letniag gwarancje na urza-
dzenia RM Gastro.

() serwis@rmgastro.pl Q+48 33854 73 26 wew. 2




System rejestracji urzadzen stworzylismy,
by dbac o zadowolenie klienta.

Serwisancie, jesli zamontowates u Klienta:
» piec konwekcyjno-parowy Retigo lub REDFOX

» schtadzarko-zamrazarke szokowa RM
» urzadzenie gazowe RM lub REDFOX
» urzadzenie RM Multi

Niezwtocznie zarejestruj urzadzenie:
» wejdZ na strone www.rmgastro.pl

» zaktadka /serwis
» kliknij: FORMULARZ REJESTRACYJNY URZADZENIA PO MONTAZU
» wypetnij i wyslij
SYSTEM AUTOMATYCZNIE GENERUJE

y.

SZKOLENIE

POSPRZEDAZOWE
PRZYPOMNIENIE O PRZEGLADZIE

URZADZEN GAZOWYCH

Klient otrzymuje powiadomienie
e-mailem o rejestracji urzadzenia

w systemie RM Powiadomiony jest Doradca

kulinarny RM Gastro, odpowiedzialny
za szkolenie z obstugi urzadzen

Po 11 miesigcach Klient otrzymuje
powiadomienie e-mailem

o koniecznosci wykonania przegladu
urzadzen gazowych

Klient zamawia wykonanie przegladu,
wchodzac przez link na strone:

http://b2b.rmgastro.pl/service/service.php Doradca kontaktuje sig z Klientem

celem umdwienia szkolenia
posprzedazowego.

Personel Klienta uczy sie w petni
wykorzystywaé mozliwosci
zakupionych urzadzen

Firma RM Gastro zleca serwisowi
montujacemu urzadzenie wykonanie
ptatnego przegladu

Klient otrzymuje 24-miesieczng gwarancje

¢

SATYSFAKCJA KLIENTA
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Biuro Obstugi Klienta / Zespot projektowy / Zespot kulinarny / Dziat logistyki / Dziat Serwisu / Dziat marketingu

RM Piece konwekcyjno - parowe 23-58
Natryskowe/ Bojlerowe Elektryczne / Gazowe

RM Multi 59-68
Urzadzenia multifunkcyjne

Linia RM 600 69-110
Odpowiednia dla kuchni wydajacej do 100 dan - mate restauracje, bufety i fast-foody

Linia RM 700 111-226
Odpowiednia dla kuchni wydajacej do 300 dan - hotele, szkoty i restauracje

Linia RM 900 227 -324
Odpowiednia dla kuchni wydajacej do 500 dan - szpitale, szkoty, wiezienia, urzedy

Linia RM 1100 325-358
Juz teraz wykreuj wtasna wyjatkowa wyspe kuchenna

RM Zmywalnia 359 - 400
Zmywarki do szkta i naczyn podblatowe / Zmywarki kapturowe / Zmywarki do garnkow / Zmywarki tunelowe

RM Chtodnictwo 401 -420
Stoty mroznicze i chtodnicze / Szafy mroznicze i chtodnicze / Kostkarki do lodu

RM Schtadzarko-zamrazarki szokowe 421 - 440
Schtadzarko - zamrazarki szokowe

RM Pizza System 441 - 454
Piece do pizzy / Wyttaczarki / Watkownice do ciast

RM Urzadzenia dynamiczne 455-502
Pakowarki prozniowe / Wilki do miesa / Szatkownice i kutry / Miksery uniwersalne

RM Salamandry 503 - 508
Salamandry cyfrowe, automatyczne i dotykowe

RM Bary satatkowe i bemary 509 - 520
Witryny chtodnicze i grzewcze / Bemary jezdne i stacjonarne

RM System regatowy 521-532
System modutowy / System jezdny

Alfabetyczny spis produktéw i wyjasnienia symboli 533-542

Alfabetyczny spis produktow / Piktogramy / Notatki

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Piece konwekcyjno - parowe Retigo 25-45
Piece piekarnicze multifunkcyjne Retigo Deli Master 46 - 47
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Hold-o-mat 56 - 57
Szkolenie kulinarne 58
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Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE RETIGO

Piece konwekcyjno-parowe Retigo

Ponad 25 lat innowacji

Piece konwekcyjno-parowe Retigo dostarczajg kucharzom na catym $wiecie
doskonata technologie, umozliwiajacg przygotowanie potraw najwyzszej kla-
sy. Piece linii VISION odpowiadaja w szczegdlnosci na potrzeby wymagajacych
uzytkownikow ktadacych nacisk na jakos¢ i prosta obstuge. Ich podstawowa ce-
cha jest elegancka prostota. Gustowny czarny panel sterowania i wypracowany
design tworza wtasny, niepowtarzalny styl. Przejrzysty wyswietlacz LCD jest prze-
wodnikiem uzytkownika w procesie programowania i wprowadzania ustawien

urzadzenia.

RETIGO Blue Vision to seria modeli piecow konwekcyjno-parowych RETIGO
Vision z najwyzszej potki. Poszczegolne piece zostaty zaprojektowane tak, aby
zaspokoity potrzeby uzytkownikéw. Obstuga odbywa sie za pomoca panelu do-
tykowego, oferujgcego szybki dostep do wszystkich kluczowych i specjalnych
funkcji. Wszystkie modele sa w wersji podstawowej wyposazone w funkcje auto-
matycznego mycia, Easy Cooking oraz klapke odprowadzania pary i 6 punktowg

sonde termiczna.

Seria modeli piecow konwekcyjno-parowych RETIGO Orange Vision jest odpo-
wiedzig na potrzeby uzytkownikow nieposiadajacych wysokich wymagan co
do ilosci funkcji, ale ktadacych nacisk na wysoka jakosc i prostg obstuge panelu
dotykowego. W odroznieniu od serii Blue Vision, piece Orange Vision, zostaty wy-
posazone przede wszystkim w kluczowe funkcje. Elegancki funkcjonalny design
podkre$la prostote urzadzenia, wyswietlacz diodowy LED umozliwia z kolei tatwe

dokonywanie ustawien i sterowanie.

VISION TOUCH CONTROL - tatwe intuicyjne sterowanie oszczedza czas
i koszty szkolenia obstugi

System Retigo Eco Logic i Automatyczne mycie z niskim zuzyciem wody
pozwala utrzymac koszty pod kontrola

ADVANCED STEAM GENERATION SYSTEM - Unikalne dwustopniowe
podgrzewanie wstepne wody z wymiennikiem ciepta zapewnia, dzieki
doskonatej jakosci pary, wymagany kolor, strukture i smak potrawy przy
jednoczesnym zachowaniu witamin i mineratow

System kontroli wilgotnosci wewnatrz pieca
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Retigo Orange Vision Retigo Orange Vision Plus Retigo Blue Vision
TECHNIKI GOTOWANIA Orange ol';al:sge Blue

- Gorace powietrze

. . . 30-300°C  30-300°C  30-300°C
- Funkcja kombi - gorace powietrze/para

- Funkcja gotowania w parze 30-130°C  30-130°C 30-130°C
- Bio-gotowanie 30-98°C 30-98°C 30-98°C
- Regeneracja, system bankietowy - obrébka termiczna polegajaca na regeneracji i utrzymywaniu potraw do v v v
momentu serwowania
- Pieczenie nocne - 0szczedno$¢ czasu i energii v v v
- Timer potek - mozliwos¢ ustawienia dowolnego czasu obrobki na kazdej potce X X v
- Delta T pieczenie/gotowanie - idealne dostosowanie parametréw pieczenia duzych mies X v v
- Pieczenie niskotemperaturowe - minimalna utrata wagi, lepsza soczystos¢ i smak v v v
- Cook &Hold - piec automatycznie przechodzi w tryb podtrzymania po zakonczeniu obrébki termicznej X X v
- Golden Touch - funkcja zapiekania z efektem perfekcyjnej ztotobrazowej i chrupkiej skorki X X v
- Sous-vide, suszenie, pasteryzacja, wedzenie - specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii X X v
- Automatyczny przedgrzew v v v
- Automatyczne chtodzenie v v v
- Manualne nawilzanie v v v
- Automatyczny start v v v
- Easy Cooking X X v
WYPOSAZENIE
- Automatyczne mycie v v v
- Ksiazka kucharska (programy / kroki) 99/9 99/9 1000/20
- Rekuperator v v v
- AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja wilgotnosci X X v
- ASGS (Advanced Steam Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary v v v
- ACM - system automatycznego zarzadzania pojemnoscia v v v
- Potréjna szyba w drzwiach *** - minimalne straty ciepta, niskie zuzycie energii, jeszcze lepsze chtodzenie drzwi v v v
- Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie rbwnomierny efekt pieczenia v v v
- Automatyczna klapka - system usuwania wilgoci, dla uzyskania lepszej chrupkosci i idealnego koloru o o v
- 7 predkosci wentylatora™* - doktadne kontrolowanie cyrkulacji powietrza v v v
- Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi, v v v
minimalizuje utrate ciepta i zwieksza bezpieczenstwo
- Taktowanie wentylatora™* - 3 kroki dla jeszcze wiekszej rdwnomiernosci X v v
- Solidna klamka - wygodne i bezpieczne otwieranie urzadzenia, antybakteryjne wykonanie v v v
- Prysznic reczny - zewnetrzne zrodto wody**** o v v
- Sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stata kontrola temperatury wewnatrz potrawy*** 1 punktowa 1 punktowa 6 punktowa
- Stal nierdzewna AISI 304/316 - najwyzszej jakosci wykonanie z powtoka o podwyzszonej trwatosci v v v
- Chemicznie wytrawiana komora gotowania - zaokraglone narozniki dla tatwego czyszczenia v v v
- Port USB - fatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych v v v
SERWIS
- System HACCP - tatwa i btyskawiczna analiza punktéw krytycznych v v v
- BCS (Boiler Control System)* - automatyczny system sterowania i kontroli bojlera v v v
- SDS System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o btedach v v v
- Interfejs LAN - zdalny dostep i zarzadzanie danymi poprzez przegladarke internetowa X v v
DODATKOWE WYPOSAZENIE
- Druga sonda temperatury X X o
- Lewostronnie otwierane drzwi** v v v
- Bezpieczne dwustopniowe otwieranie drzwi v v v
- Wbudowany, zwijany prysznic reczny™** o o v
- Dodatkowy zestaw prowadnic 600x400 mm v v v

* Dotyczy tylko piecow konwekcyjno-parowych z bojlerami
** Dotyczy tylko modeli 611, 1011

*** Nie dotyczy modelu 623

**** nie dotyczy modeli Orange n

' ¢ wstandardzie
% brak
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

0623in Piec 6x GN 2/3 iniekcyjny 29900,-
0623i Piec 6x GN 2/3 iniekcyjny 33900,-
—|6xGN2/3
99
9 Programy

Elektroniczny panel
sterowania

Active Cleaning
Mycie automatyczne

Sonda 1-punktowa i prysznic
w wyposazeniu standardowym
oprécz wersji n.

N\

s
@ Przy zakupie
urzadzenia

szkolenie
kulinarne
GRATIS!
1§ J
Wymiary Moc P Waga Pojemnosc N Cena netto o
Indeks Model mm KW Zasilanie ke N Wytwarzanie pary PLN C & E E
00026761 0623in 683 x 644 x 598 5(3,4) 400(230V) 62 6x GN 2/3 iniekcja 29900,- 30-300 230/1N 400/3N E o 1
00026762 06231 683 x 644 x 598 5(3,4) 400(230V) 62 6x GN 2/3 iniekcja 33900,- SSS BlO KOM Bl

99-130°C  30-130°C  30-300°C

0623iPlus Piec6x GN 2/3 iniekcyjny 35900,-

6x GN 2/3

Programy

7" dotykowy panel sterowania

v )
.°**. | Active Cleaning
AC | Mycie automatyczne

(o ) . .
\ Sonda 1-punktowa i prysznic
1| w wyposazeniu standardowym

\

r
<‘-"> Przy zakupie
urzadzenia
~ . szkolenie
kulinarne
GRATIS!

L J

Wymiary Moc
mm kw

=3 =]
00029349  0623iPlus  683x644x598  5(3,4)°  400(230V) 62  6xGN2/3 iniekcja 35900,- 30300 230N 400N [W]NER;

XS | Bi0 | Komsl

99-130°C  30-130°C  30-300°C

Zasilanie

Indeks Model W:Ea Pojemnos¢ Cena netto &

i o
GN Wytwarzanie pary PLN C




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B623i

Piec 6x GN 2/3 iniekcyjny

6x GN 2/3

Programy
1000 programow / do 20 krokdw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

Sonda 6-punktowa i prysznic
w wyposazeniu standardowym

Active Cleaning
Mycie automatyczne

Easy Cooking

Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet
mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

Timer pétek
System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrébki
termicznej na kazdej potce

2 )
I'a N\ é/o AHC (Active Humidity Control)
@ Przy zakupie Automatyczna regulacja wilgotnosci
urzadzenia
szkzlenie (4 | EX-funkcje specjalne
kulinarne * Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -
GRATIS! — specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii
C J
Wymiary Moc P Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie o
Indeks Model mm KW Zasilanie = oN pary SSS BlO KOMB' C
00023659 B623i 683x644x598  5(3,4)  400(230V) 62 6xGN 2/3 iniekcja 99-130°C  30-130°C  30-300°C  30-300 230/1N
Opcjonalne wyposazenie
q o Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie 0623 0623 PLUS B623 netto PLN
opcja Lewostronne otwieranie drzwi 623 . 2887,-
00024092  Redukcja odptywu do instalacji modelu 623 na stole . 269,-
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011/621/1021 . 299,-
00030406 Prysznic 623 . 1999,
00030410 Sonda 1-punktowa 623 . 1999,
00024107 Klapka do odprowadzania pary 2088,
- ‘% i §§ -
| —
Srodki Okapy Zestaw do Gastro- Podstawy Konsola do
czyszczace potfaczenia pojemniki pod piece montazu
urzadzen na Scianie
str. 49 str. 50 str. 51 str. 54 str. 48 str. 48
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

0611in Piec 6x GN 1/1 iniekcyjny 35900,-
0611 bn Piec 6x GN 1/1 bojlerowy 38 500,-
0611i Piec 6x GN 1/1 iniekcyjny 38900,-
0611b Piec6x GN 1/1 bojlerowy 40 900,-
0611ign Piec 6x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 45 300,-
0611ig Piec6x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 49 400,-

6+1x GN 1/1

Programy

Elektroniczny panel

sterowania

[ N
Active Cleaning Przy zakupie
Mycie automatyczne urzadzenia
o szkolenie
Sonda 1-punktowa i prysznic kulinarne
w wyposazeniu standardowym GRATIS!

oprocz wersjin.

Wymiary Moc S Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm W Zasilanie ke oN ey PLN
00026763 061lin 933 x 867 x 820 10,9 400V /3N /50 Hz 116 6xGN 1/1+1x GN 1/1 iniekcja 35900,-
00026764 0611bn 933 x 867 x820 10,9 400V /3N /50 Hz 122 6xGN 1/1+1x GN 1/1 bojler + iniekcja 38500,-
00026765 0611i 933 x 867 x820 10,9 400V /3N /50 Hz 116 6xGN 1/1+1x GN 1/1 iniekcja 38900,- SSS BlO KOMB'
00026766 ~ 0611b  933x867x820 10,9 400V/3N/50Hz 122 6xGN1/1+1xGN1/1  bojler +iniekcja ~ 40900,- 99-130°C  30-130°C  30-300°C
. 13 cieplna S o b,

00026767  O6llign  933x867x 820 0,74 elektryczna gaz/230V 127 6xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 45300,- C 6 E E
00026768  0611i 933x 867 x 820 13 cieplna 22/230V 127 6xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 49400, [=] 'i:

& 0,74 elektryczna & i , 30-300  400/3N 21

0611iPlus Piec6x GN 1/1 iniekcyjny 43 900,-
0611 bPlus Piec6x GN 1/1 bojlerowy 47900,-
0611igPlus Piec 6x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 54 400,-
— | 6+1xGN1/1
i ﬁ 99
i " -9 Programy
' @ 7" dotykowy panel sterowania
[ N
@ .°**. | Active Cleaning Przy zakupie
AC ) Mycie automatyczne urzadzenia
T | szkolenie
\ Sonda 1-punktowa i prysznic kulinarne
1| w wyposazeniu standardowym GRATIS!
1§ J
Indeks Model Wy::ry hxvc Zasilanie W:gga Pojeg’l\‘nos'é Wytwarzanie pary Cen:Lr:‘etto SSS BlO KOMBl
00028997  0611iPlus 933 x 867 x 820 10,9 400V/3N/50Hz = 116  6xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 43900,- 9@( 30-130°C 30-300°C
00029350  O611bPlus  933x867x820 10,9 400V/3N/50Hz 122 6xGN1/1+1xGN1/1  bojler +iniekcja 47 900,- o C & E’:'E
00029351  061ligPlus  933x867x820 | 7112:;{’:;:1”3 gaz/230V 127 6xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 54 400,- 30300 400/3N E%
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€
B611i Piec 6x GN 1/1 iniekcyjny 47 900,- a.oE
B611b Piec 6x GN 1/1 bojlerowy 51900,-
B611ig Piec 6x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 57 900,-

6+1x GN 1/1

Programy
1000 programéw / do 20 krokéw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

Sonda 6-punktowa i prysznic
w wyposazeniu standardowym

Active Cleaning
Mycie automatyczne
Easy Cooking

Q Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet
mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

= Timer pétek
@ System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrobki
termicznej na kazdej potce

[ N
Sremn
@ Przy zakupie <°:/o AHC (Active Humidity Control)
urzadzenia Automatyczna regulacja wilgotnosci
~ | szkolenie
kulinarne . .
EX - funkcje specjalne
GRATIS! . . . . . .
Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -
L J specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii

Indeks  Model Wyn’:':ry m‘ Zasilanie W;gga P°Jeg:\ln°sc Wyt:l::;ame SS S 310 TKOME!
00023165 B611i 933 x867x820 10,9 400V/3N/50Hz 116 6x GN 1/1+1x GN 1/1 iniekcja 99-130°C  30-130°C  30-300°C
00024144 B611b 933 x867x820 10,9 400V/3N/50Hz 122 6xGN1/1+1xGN1/1 :fl’JelEch; o C 5 [™] 3% [=]

. 13 cieplna . -F.-
00024167 B61llig 933x867x820 0,74 elektryczna gaz/230V 127 6xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 30-300 400/3N E :
Opcjonalne wyposazenie
Indeks Opcjonalne wyposazenie 0611 0611 PLUS B611 &Im
pS YB netto PLN

00024099 Lewostronne otwieranie drzwi . . . 2887,-
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011/621/1021 . . . 299,-
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange . . 2499,
00024102 Zwijany, wbudowany prysznic Blue . 1599,
00024103 Prysznic 611/1011/621/1021 . 1999,
00030409 Sonda 1-punktowa 611/621 . 1999,-
00029366 Klapka do odprowadzania pary 611/1011/621/1021 . . 2199,-
00026058 Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 5-cio poziomowa . . . 549,-
00026059 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 5-cio poziomowa . . . 549,-
00026701 Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 5-cio poziomowa . . . 549,-
00026702 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 5-cio poziomowa . . . 549,-

- S— — %
Srodki Okapy Zestaw do Gastro- Podstawy
czyszczace potfaczenia pojemniki pod piece
urzadzen
str. 49 str. 50 str. 51 str. 54 str. 48




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

01011in Piec10x GN 1/1 iniekcyjny 48 900,-
01011 bn Piec 10x GN 1/1 bojlerowy 52900,-
01011i Piec10x GN 1/1 iniekcyjny 51900,-
01011b Piec10x GN 1/1 bojlerowy 56 900,-
01011 ign Piec 10x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 57 900,-
01011ig Piec10x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 61900,-

10+1x GN 1/1

Programy

Elektroniczny panel
sterowania

[ N
Active Cleaning Przy zakupie
Mycie automatyczne urzadzenia
L szkolenie
Sonda 1-punktowa i prysznic kulinarne
w wyposazeniu standardowym GRATIS!
oprocz wersji n. 1§ y
Wymiary Moc — Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm i~ Zasilanie ke a T o SSS BlO KOM Bl
00026769  01011in 933 x867x 1080 18,6 400V/3N/50Hz 138  10xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 48900, 99-130°C  30-130°C _ 30-300°C
bojler +
00026770 01011bn 933 x867x 1080 18,6 400V/3N/50Hz = 144  10xGN1/1+1xGN1/1 iniekeja 52900, o C & ',,EIFFEI
L
) o ) ;
00026771 010111  933x867x1080 18,6 400V/3N/50Hz 138  10xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 51900, 30300 4005N  [w]}
00026772 01011b  933x867x1080 18,6 400V/3N/50Hz 144  10xGN1/1+1xGN1/1 ﬁ‘l’Je'EC'J; 56900,
00026773 0101lign 933 x 867 x 1080 0’72‘3;5[::;?;:;3 gaz/230V 149 10xGN 1/1+1xGN1/1 iniekcja 57900,-
) 22,5 ciepl o
00026774 O101lig  933x867x1080 -2 elecl';fy'c‘:’na gaz/230V 149 10xGN 1/1+1xGN1/1 iniekcja 61900,-
01011iPlus Piec10x GN 1/1 iniekcyjny 58 900,-
01011 bPlus Piec10x GN 1/1 bojlerowy 63 900,-
01011igPlus Piec 10x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 68 300,-

10+1x GN 1/1

Programy

7" dotykowy panel sterowania

Active Cleaning
Mycie automatyczne

\

(
Przy zakupie

Sonda 1-punktowa i prysznic urzadzenia
w wyposazeniu standardowym szkolenie

kulinarne
GRATIS!

C J

Wymiary Moc Waga Pojemnosc¢ Wytwarzanie Cena netto

Indeks Model m i~ Zasilanie ke =~ e 0y SSS BlO KOM Bl
00029352  01011iPlus = 933x867x 1080 186 400V/3N/50Hz 138  10xGN1/1+1xGN1/1 iniekcja 58900, —_—
boiler + 99-130°C  30-130°C = 30-300°C
00029353 01011bPlus = 933x867x 1080 186 400V/3N/50Hz 144  10xGN1/1+1xGN1/1 poler 63900, =
iniekcja o C E"EE
00029354 0101ligPlus = 933 x867 x 1080 22,5 cieplna gaz/230V 149 10xGN 1/1+1xGN 1/1 iniekcja 68300,- & e

0,74 elekt, j
elektryczna 30-300  400/3N E 3




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE | GAZOWE

2
€
B1011i Piec 10x GN 1/1 iniekcyjny 66 469,- a.oE
B1011b Piec 10x GN 1/1 bojlerowy 69 900,-
B1011ig Piec 10x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 78 500,-

10+1x GN 1/1

Programy
1000 programéw / do 20 krokéw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

Sonda 6-punktowa i prysznic Active Cleaning

w wyposazeniu standardowym Mycie automatyczne
Easy Cooking

Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet

mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

Timer pétek
@ System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrobki

\ ) . . Tt
termicznej na kazdej potce
[ N
)
. AHC (Active Humidity Control
@ Przy zakupie < % ( ytont ) .
urzqdzenia Automatyczna regulaqa W|Igotnosa
[E— szkolenie
. ( )
kulinarne * EX - funkcje specjalne
GRATIS! Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -
|\ J specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii
Wymiary Moc — Waga Pojemnosc Wytwarzanie Cena netto
Indeks Model m S Zasilanie ke - e o Sgg Bl() KOM Bl
00023660 B1011i 933 x 867 x 1080 18,6 400V /3N /50 H 138 10xGN 1/1+1x iniekcj 66 469
' xEelx : ‘ GN1/1 niekc g 99-130°C  30-130°C  30-300°C
10x GN 1/1+ 1x bojler + . o ™
00024148 B1011b 933 x 867 x 1080 18,6 400V /3N /50 Hz 144 GN1/1 iniekcja 69900, C & %
. 22,5 cieplna 10X GN 1/1 + 1x L
00023872 B10llig 933x867x1080 ) cloktryczna gaz/230V 149 GN1/1 iniekcja 78500, 30-300 400/3N E
Opcjonalne wyposazenie
. s Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie 01011 01011 PLUS B 1011 netto PLN
00024099 Lewostronne otwieranie drzwi . . . 2887,-
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011/621/1021 . . . 299,-
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange . . 2499,
00024102 Zwijany, wbudowany prysznic Blue . 1599,
00024103 Prysznic 611/1011/621/1021 . 1999,-
00024105 Sonda 1-punktowa 1011/1021 . 1840,
00029366 Klapka do odprowadzania pary 611/1011 . . 2199,
00025756 Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 8-mio poziomowa . . . 639,-
00025755 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 8-mio poziomowa . . . 639,-
00026704  Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 8-mio poziomowa . . . 639,-
00026703 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 8-mio poziomowa . . . 639,-

o B < @ 1 [

Srodki Okapy Zestaw do Gastro- System Podstawy Woézek na Prowadnice

czyszczace potfaczenia pojemniki bankietowy pod piece prowadnice  ruchome
urzadzen

str. 49 str. 50 str. 51 str. 54 str. 53 str. 48 str. 53 str. 53




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

0621in Piec 6x GN 2/1 iniekcyjny 56 600,-
0621i Piec 6x GN 2/1 iniekcyjny 59 900,-
—
— | 6x GN 2/1
| S—
)
%9 Programy
| S—
[ N
OO | Elektroniczny panel
00 . . @ Przy zakupie
sterowania urzqdzenia
— szkolenie
+°¢% | Active Cleaning kulinarne
AC ) Mycie automatyczne GRATIS!
N\ Sonda 1-punktowa i prysznic \ /
1| w wyposazeniu standardowym
oprocz wersji n.
Wymiary Moc P Waga Pojemnosc Wytwarzanie Cena netto
Indeks Model nm KW Zasilanie ke oN Gy PLN SSS BlO KOM Bl
00030402 0621in 1121 x 1064 x 861 18,6 400V /3N /50 Hz 160 6x GN 2/1 iniekcja 56 600,- gmc 30-130°C  30-300°C
00030403 0621i 1121 x 1064 x 861 186 400V/3N/50Hz 160 6x GN 2/1 iniekcja 59 900,-

'C| 4 g

30300 400N [m]

0621iPlus Piec6x GN 2/1 iniekcyjny 68 900,-

6x GN 2/1

Programy

7" dotykowy panel sterowania

N\
Active Cleaning Przy zakupie
Mycie automatyczne urzadzenia
. . szkolenie
Sonda 1-punktowa i prysznic kulinarne
W wyposazeniu standardowym GRATIS!
C J
Wymiary Moc P Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm KW Zasilanie s oN ey PLN SSS BlO KOM Bl
00030404 0621iPlus 1121 x 1064 x 861 18,6 400V/3N/50Hz 160  6xGN2/1 iniekcja 68900,- —

99-130°C  30-130°C  30-300°C

"C| 4 HiE

30300 40053N  [m] e




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE

B621i Piec 6x GN 2/1 iniekcyjny 74 900,-

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

2
£
&=
S

6x GN 2/1

Programy
Do 1000 programéw / do 20 krokéw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

.***« | Active Cleaning
Mycie automatyczne

\ Sonda 6-punktowa i prysznic
6| W wyposazeniu standardowym

«*4 | Easy Cooking

Q Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet
mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

Ve \ = Timer pétek
@ System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrébki
Przy zakupie —  termicznej na kazdej potce
urzadzenia
‘ szk?lenle 0 AHC (Active Humidity Control)
kulinarne Yo Automatyczna regulacja wilgotnosci
GRATIS! — v gulacawiie
L J — ) )
* EX - funkcje specjalne
Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -
specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii
Wymiary Moc P Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto o
Indeks Model mm W Zasilanie I GN pary PLN C & IIEﬁE
00030405  B621i 1121 x 1064 x 861 18,6 400V/3N/50Hz 160 6x GN 2/1 iniekcja 74.900,- 30300  4003N [W]3y

XS 1 8io COMBI

99-130°C  30-130°C  30-300°C

Opcjonalne wyposazenie

a S Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie 0621 0621 PLUS B621 netto PLN

00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011/621/1021 . . . 299,-
00024102  Zwijany, wbudowany prysznic Blue . 1599,-
00024238 Zwijany, wbudowany prysznic Orange . . 2499,-
00024103 Prysznic 611/1011/621/1021 . 1999,
00030409 Sonda 1-punktowa 611/621 . 1999,-
00029366 Klapka do odprowadzania pary 611/1011/621/1021 . . 2199,-

Srodki Okapy Gastro-
czyszczace pojemniki
str. 49 str. 50 str. 54




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Sonda 1-punktowa i prysznic

01021in Piec 10x GN 2/1 iniekcyjny 75900,-
01021 Piec 10x GN 2/1 iniekcyjny 78 300,-
10x GN 2/1
Programy
I D
Elektroniczny panel @ Przy zakupie
sterowania urzadzenia
e szkolenie
Active Cleaning kulinarne
Mycie automatyczne GRATIS!
L J

w wyposazeniu standardowym
oprécz wersji n.

Wymiary Moc P Waga Pojemnosc Wytwarzanie Cena netto
Indeks Model nm KW Zasilanie ke oN Gy PLN
00030398 01021in 1121 x1064 x 1121 29,6 400V /3N /50 Hz 193 10x GN 2/1 iniekcja 75900,-
00030399 01021i 1121x 1064 x 1121 29,6 400V /3N /50 Hz 193 10x GN 2/1 iniekcja 78 300,-

C

30-300

XS | 8io |komei

99-130°C  30-130°C  30-300°C

 BaB

003N [ S

01021iPlus Piec 10x GN 2/1 iniekcyjny 88 500,-
10x GN 2/1
Programy
7" dotykowy panel sterowania
N\
Active Cleaning Przy zakupie
Mycie automatyczne urzadzenia
szkolenie
Sonda 1-punktowa i prysznic kulinarne
1| wwyposazeniu standardowym GRATIS!
I C J
Wymiary Moc S Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm W Zasilanie s oN ey PLN SSS BlO KOM Bl
00030400  01021iPlus  1121x1064x 1121 29,6 400V/3N/50Hz 193 10xGN2/1 iniekcja 88500, —

99-130°C  30-130°C  30-300°C

°C [1 E?;:EI

30300 400N [m] e




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE

B1021i

2

£
&=
S

Piec 10x GN 2/1 iniekcyjny 96 500,-

10x GN 2/1

Programy
Do 1000 programéw / do 20 krokéw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

Active Cleaning
Mycie automatyczne

Sonda 6-punktowa i prysznic
w wyposazeniu standardowym

Easy Cooking

Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet
mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

Ve \ = Timer pétek
@ System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrébki
Przy zakupie —  termicznej na kazdej potce
urzadzenia
— szkolenie : R
. 0 AHC (Active Humidity Control)
kulinarne Yo Automatyczna regulacja wilgotnosci
GRATIS! —
L J — ) )
* EX - funkcje specjalne
Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -
specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii
Wymiary Moc P Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto o b}
Indeks Model mm o Zasilanie ke - T S C & E E
00030401 B 1021i 1121x 1064 x 1121 29,6 400V /3N /50 Hz 193 10xGN 2/1 iniekcja 96 500,- 30-300 400/3N E
99-130°C  30-130°C ~ 30-300 °C
Opcjonalne wyposazenie
q o Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie 01021 01021 PLUS B 1021 netto PLN

00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011/621/1021 299,-
00024102 Zwijany, wbudowany prysznic Blue 1599,-
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange . 2499,
00024103 Prysznic 611/1011/621/1021 . 1999,
00024105 Sonda 1-punktowa 1011/1021 1840,
00029366 Klapka do odprowadzania pary 611/1011/621/1021 2199,

Srodki Okapy Gastro-
czyszczace pojemniki
str. 49 str. 50 str. 54




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

01221in Piec 12x GN 2/1 iniekcyjny 90 900,-
01221 bn Piec 12x GN 2/1 bojlerowy 98 900,-
01221i Piec 12x GN 2/1 iniekcyjny 93 900,-
01221b Piec 12x GN 2/1 bojlerowy 101 500,-
01221ign Piec 12x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 106 900,-
01221ig Piec 12x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 109 900,-

12x GN 2/1

Programy
( N
Elektroniczny panel & Przy zakupie
sterowania urzadzenia
— szkolenie
Active Cleaning kulinarne

Mycie automatyczne GRATIS!
L J

Woézek z prowadnicami

Sonda 1-punktowa i prysznic
w wyposazeniu standardowym

oprécz wersji n. w standardzie
Wymiary Moc Tyl Waga Pojemnosc Wytwarzanie Cena netto

Indeks Model nm KW Zasilanie ke oN ey PLN SSS BlO KOM Bl
00026775 ~ 01221in  1111x1006 x 1377 37,1 400V/3N/50Hz 210  12xGN2/1 iniekcja 90900, s
00026776 ~ 01221bn  1111x 1006 x 1377 37,1 400V /3N/50Hz = 220 12xGN2/1  bojler + iniekcja 98 900, 99-130°C  30-130°C = 30-300°C
00026777 012217  1111x1006x 1377 37,1 400V/3N/50Hz 210  12xGN2/1 iniekcja 93900,- .
00026778  01221b  1111x1006x 1377 37,1 400V/3N/50Hz 220  12xGN2/1  bojler +iniekcja ~ 101500,- ° C & EExE
00026779  01221ign  1111x1006x 1377 45 cieplna gaz/230V 229 12xGN2/1 iniekcja 106 900,- an L HE

1,28 elektryczna 30-300 400/3N E

00026780  01221ig  1111x1006x 1377 45 cieplna gaz/230V 229 12xGN2/1 iniekcja 109 900, :

1,28 elektryczna

01221iPlus Piec12x GN 2/1 iniekcyjny 99 800,-
01221 b Plus Piec 12x GN 2/1 bojlerowy 108 900,-
01221 ig Plus Piec 12x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 116 900,-

12x GN 2/1

Programy

7" dotykowy panel sterowania

N\
Active Cleaning Przy zakupie
Mycie automatyczne urzadzenia
szkolenie
Sonda 1-punktowa i prysznic kulinarne

w wyposazeniu standardowym GRATIS!

L J

Wézek z prowadnicami
w standardzie

Wymiary Moc P Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm KW Zasilanie s oN ey PLN SSS BlO KOM Bl
00029355 01221iPlus 1111x1006 x 1377 37,1 400V /3N /50 Hz 210 12x GN 2/1 iniekcja 99 800,- —
99-130°C  30-130°C -~ 30-300°C
00029356 01221 b Plus 1111x 1006 x 1377 37,1 400V /3N /50 Hz 220 12x GN 2/1 bojler + iniekcja 108900,

) 45 cieplna o © C E E
00029357  01221igPlus 1111 x 1006 x 1377 1,28 elektryczna gaz/230V 229 12x GN 2/1 iniekcja 116 900,- um

30300 400N [m] SR




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE | GAZOWE

2
€
B1221i Piec 12x GN 2/1 iniekcyjny 101 900,- a.oE
B1221b Piec 12x GN 2/1 bojlerowy 110 900,-
B1221ig Piec 12x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 124 900,-

12x GN 2/1

Programy
Do 1000 programéw / do 20 krokéw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

Active Cleaning
Mycie automatyczne

Sonda 6-punktowa i prysznic
w wyposazeniu standardowym

Easy Cooking

Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet
mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

Ve \ = Timer pétek
@ System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrébki
Przy zakupie " termicznej na kazdej pétce
urzadzenia
- szk?lenle 0 AHC (Active Humidity Control)
kulinarne Yo Automatyczna regulacja wilgotnosci
GRATIS! D Y gulacawie
C ) —

* EX - funkcje specjalne

Wézek z prowadnicami Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -

w standardzie specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii
Wymiary Moc P Waga Pojemnos¢  Wytwarzanie  Cena netto o

Indeks Model mm o Zasilanie ke & T Bl C & EEE
00023828 = B1221i = 1111x1006x1377 37,1 400V/3N/50Hz 210  12xGN2/1 iniekcja 101 900,- 30300 400N [m]
00024153  B1221b  1111x1006x 1377 37,1 400V/3N/50Hz 220  12xGN2/1  bojler+iniekcja 110900, SSS BIO | KOMBI

. 45 cieplna S —
00025355  B1221ig 1111x1006X1377 . elekfryczna gaz/230V 229 12xGN2/1 iniekcja 124900,- 99-130°C  30-130°C  30-300 °C
Opcjonalne wyposazenie
Indeks Opcjonalne wyposazenie 01221 01221 PLUS B1221 Cena
e yP netto PLN
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 . . . 1674,
00024102 Zwijany, wbudowany prysznic Blue . 1599,-
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange . . 2499,-
00024104  Prysznic 1221/2011/2021 . 1999,-
00030407 Sonda 1-punktowa 1221 . 1999,-
00029367 Klapka do odprowadzania pary 1221 E . . 2147,-
00029368 Klapka do odprowadzania pary 1221 G . . 2147,
R

Srodki Okapy Wézek Gastro- System

czyszczace z prowadni-  pojemniki bankietowy
cami

str. 49 str. 50 str. 53 str. 54 str. 53




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

02011in Piec 20x GN 1/1 iniekcyjny 95 600,-
02011 bn Piec20x GN 1/1 bojlerowy 103 900,-
02011 Piec 20x GN 1/1 iniekcyjny 97 900,-
02011b Piec 20x GN 1/1 bojlerowy 105 900,-
02011ign Piec 20x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 109 900,-
02011ig Piec20x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 113 900,-
20x GN 1/1
Programy
[ D
Elektroniczny panel Przy zakupie
sterowania urzadzenia
- szkolenie
Active Cleaning kulinarne
Mycie automatyczne GRATIS!

\

Sonda 1-punktowa i prysznic
w wyposazeniu standardowym oprocz
wersji n.

Wozek z prowadnicami
w standardzie

Wymiary Moc v Waga Pojemnosc Pojemnos¢  Wytwarzanie Cena netto
Indeks Model mm b Zasilanie ke GN kg [:ELLY EEN SSS BlO KOM Bl
00026781 = 02011in  948x879x1838 36,9 400V/3N/50Hz 235 20xGN 1/1 110 iniekcja 95 600,- 99-130°C  30-130°C  30-300°C
00026782  02011bn  948x879x 1838 36,9 400V/3N/50Hz 245 20X GN 1/1 110 bojler +iniekcja 103 900,- o C & [m] % [=]
00026783 02011  948x879x1838 36,9 400V/3N/50Hz 235 20xGN 1/1 110 iniekcja 97900,- 30300 400/3N E%
00026784  02011b  948x879x1838 36,9 400V/3N/50Hz 245 20xGN 1/1 110 bojler +iniekcja 105900,
00026785 0201lign  948xsTox1s3s  “>cieplna az/230V 257 20xGN 1/1 110 iniekcja 109 900,-
e 1,28 elektryczna & ) ’
. 45 cieplna L
00026786  0201lig  948x879x 1838 gaz/230V 257 20xGN 1/1 110 iniekcja 113900,

1,28 elektryczna

I

02011iPlus Piec20x GN 1/1 iniekcyjny 105 500,-
02011 b Plus Piec20x GN 1/1 bojlerowy 114 400,-
02011 ig Plus Piec20x GN 1/1 iniekcyjny gazowy 118 900,-
—
—|20xGN 1/1
| S—
'S
L: Programy
| S—
)
@] 7" dotykowy panel sterowania
—
(ons ) : : 4 )
«°**s | Active Cleaning .
AC ) Mycie automatyczne Przy zakupie
urzadzenia
N\, | Sonda 1-punktowa i prysznic " szkolenie
1| wwyposazeniu standardowym kulinarne
— GRATIS!
1§ J

Indeks Model CPTIETR g Zasilanie
mm kw
00029358 020111 Plus 948 x 879 x 1838 36,9 400V /3N /50 Hz
000290359  02011bPlus  948x879x 1838 36,9 400V /3N /50 Hz
00029360  0201ligPlus  948x879x 1838 45 cieplna gaz/230V

1,28 elektryczna

Woézek z prowadnicami
w standardzie

Waga Pojemnos¢ Pojemnos¢ Wytwarzanie  Cena netto
kg GN kg pary PLN SSS
235 20x GN 1/1 110 iniekcja 105500,
245 20x GN 1/1 110 bojler + iniekcja 114400,- © C
257 20x GN 1/1 110 iniekcja 118900,- 30-300

BIO | KOMBI

99-130°C  30-130°C  30-300°C

e
400/3N EII_:_'EPEi




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE | GAZOWE

B 2011i
B2011b
B 2011ig

Piec 20x GN 1/1 iniekcyjny
Piec 20x GN 1/1 bojlerowy
Piec 20x GN 1/1 iniekcyjny gazowy

111 500,-
119 900,-
128 500,-

20xGN 1/1

Programy
1000 programéw / do 20 krokdw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

. | Active Cleaning
Mycie automatyczne

Sonda 6-punktowa i prysznic

6| W wyposazeniu standardowym

Easy Cooking

Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet
mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

(= ) Timer pétek
e \ @ System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrébki
@ . " termicznej na kazdej pétce
Przy zakupie
urzadzenia — . o
SR relons é/o AHC (Active Humidity Control)

kulinarne Automatyczna regulacja wilgotnosci
GRATIS!

L J * EX - funkcje specjalne

Woézek z prowadnicami

Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -
specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii

w standardzie
Wymiary Moc P Waga Pojemnos¢  Pojemnos¢  Wytwarzanie Cena netto

Indeks Model nm KW Zasilanie ke 6N ke ey PLN SSS B|() KOM Bl
00023829 B2011i 948 x 879 x 1838 36,9 400V /3N /50 Hz 235 20x GN 1/1 110 iniekcja 111 500,- 99-130°C  30-130°C  30-300°C
00024158  B2011b  948x879x 1838 36,9 400V/3N/50Hz 245 20xGN 1/1 110 bojler +iniekcja 119 900,- o C 6 w15 [=]

. 45 cieplna S H
00023871  B201lig 948X8TIX183B | oo gaz/230V 257 20x GN 1/1 110 iniekcja 128 500, 30-300  400/3N E :
Opcjonalne wyposazenie
Indeks Opcjonalne wyposazenie 02011 02011 PLUS B2011 Csoa
5 e netto PLN
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 1674,
00024102 Zwijany, wbudowany prysznic Blue 1599,-
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange 2499,-
00024104 Prysznic 1221/2011/2021 1999,
00024106 Sonda 1-punktowa 2011 1999,-
00029369 Klapka do odprowadzania pary 2011 2147,-
= |
Srodki Okapy Wézek Gastro- System
czyszczace z prowadni-  pojemniki bankietowy
cami
str. 49 str. 50 str. 53 str. 54 str. 53
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

02021in Piec 20x GN 2/1 iniekcyjny 130 900,-
02021 bn Piec 20x GN 2/1 bojlerowy 139 900,-
02021 Piec 20x GN 2/1 iniekcyjny 134 100,-
02021b Piec 20x GN 2/1 bojlerowy 142 900,-
02021ign Piec 20x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 153 900,-
. 02021ig Piec 20x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 157 900,-
i E] 20x GN 2/1
)
L: Programy
e/
OO | Elektroniczny panel @ P kUi
. rzy zakupie
OO sterowania urzadzenia
,es*, | Active Cleaning szk?lenie
I-\.C Mycie automatyczne kulinarne
Wl GRATIS!
\ | sonda 1-punktowa i prysznic \ /
1) w wyposazeniu standardowym

oprécz wersji n. Woézek z prowadnicami

w standardzie
Indeks Model Wy:ri:ry ':\7\7 Zasilanie W:gga Pojeg,l\lnos'c' Pojekmgnoéc' Wyt:l::;anie Cena netto PLN © C & !E E
00026787 02021in 1156 x 1009 x 1849 58,9 400V/3N/50Hz 330  20xGN2/1 180 iniekcja 130 900,- ;
00026788 02021bn 11561009 x 1849 58,9 400V/3N/50Hz 336 20xGN2/1 180 bojler + iniekcja 139.900,- 30300 400N [W] g
00026789 020211 1156 x 1009 x 1849 58,9 400V/3N/50Hz 330  20xGN2/1 180 iniekcja 134100,-
00026790 02021b 1156 x 1009 x 1849 58,9 400V/3N/50Hz 336 20xGN2/1 180 bojler + iniekcja 142 900,- SSS B|0 KO MBI
00027410  02021ign  1156x1009x1849 | Géilceli?:;cazna gaz/230V 378 20xGN2/1 180 iniekcja 153 900,- 99-130°C  30-130°C  30-300 °C
00027409 = 02021ig  1156x1009x1849 GZilceiEfrl;éna gaz/230V 378 20xGN2/1 180 iniekcja 157 900,-
02021iPlus Piec20x GN 2/1 iniekcyjny 143 500,-
02021 b Plus Piec 20x GN 2/1 bojlerowy 154 500,-
02021 ig Plus Piec 20x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 166 500,-
[E] 20x GN 2/1
)
L: Programy
e
)
@ 7" dotykowy panel sterowania
— )
' 2w . .
+***. | Active Cleaning Ve ~
AC | Mycie automatyczne
Przy zakupie
) i
\ Sonda 1-punktowa i prysznic urzqdze'nla
1) w wyposazeniu standardowym szkolenie
— kulinarne
GRATIS!

1§ J

Woézek z prowadnicami
w standardzie

Pojemnos¢ Pojemno$¢  Wytwarzanie

Wymiary Moc Waga P o
Indeks Model mm KW ke Zasilanie N ke CEmy Cena netto PLN C & KO M Bl
00029361 02021iPlus 1156 x 1009 x 1849 58,9 330  400V/3N/50Hz  20xGN2/1 180 iniekcja 143 500,
/3N / ] 30300 4003N 30300
00029362  02021bPlus 1156 x 1009 x 1849 58,9 336  400V/3N/50Hz  20xGN2/1 180 bojler + iniekcja 154 500,

ol
. 78 cieplna L SS Blo E' E
00029363 02021 igPlus 1156 x 1009 x 1849 378 gaz/230V 20x GN 2/1 180 iniekcja 166 500,- -

1,66 elektryczna .
99-130°C ~ 30-130°C [m] it




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B 2021i Piec 20x GN 2/1 iniekcyjny 156 500,-
B2021b Piec 20x GN 2/1 bojlerowy 167 900,-
B 2021 ig Piec 20x GN 2/1 iniekcyjny gazowy 181 500,-

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE
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20x GN 2/1

Programy
Do 1000 programdw / do 20 krokéw w kazdym programie

8" dotykowy panel sterowania

.***« | Active Cleaning
Mycie automatyczne

\ Sonda 6-punktowa i prysznic
6| W wyposazeniu standardowym

«*4 | Easy Cooking

Q Inteligentny przewodnik po gotowaniu, ktéry nawet
mniej doswiadczonym kucharzom zapewni osiggniecie
doskonatych efektow

Woézek z prowadnicami
w standardzie = Timer pétek
@ System umozliwia ustawienie dowolnego czasu obrébki

termicznej na kazdej potce

\

(
Przy zakupie
(e

- . AHC (Active Humidity Control)
urzadzenia Automatyczna regulacja wilgotnosci

szkolenie
kulinarne — . .
. EX - funkcje specjalne
GRATIS! . . . . . .
Sous-vide, Suszenie, Sterylizacja, Konfitowanie, Wedzenie -
L J — specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii
Wymiary Moc F— Waga Pojemnos¢ Pojemnos¢ Wytwarzanie o L~
Indeks Model mm W Zasilanie = N iz pary Cena netto PLN C E . E
00023883  B2021i  1156x 1009 x 1849 58,9 400V/3N/50Hz 330  20xGN2/1 180 iniekcja 156 500,- A=}
00024164  B2021b  1156x 1009 x 1849 58,9 400V/3N/50Hz 336  20xGN2/1 180 bojler + iniekcja 167 900, 30-300  400/3N E r
. 78 cieplna S
00027408  B2021ig  1156x1009x1849 oo clektryczna gaz/230V 378 20xGN2/1 180 iniekcja 181 500,- SSS Bl 0 KO M Bl
99-130°C  30-130°C ~ 30-300°C
Opcjonalne wyposazenie
Indeks Opcjonalne wyposazenie 02021 02021 PLUS B 2021 @an
Pc) VP netto PLN
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 . . . 1674,
00024102 Zwijany, wbudowany prysznic Blue . 1599,-
00024238 Zwijany, wbudowany prysznic Orange . . 2499,-
00024104  Prysznic 1221/2011/2021 . 1999,-
00030408 Sonda 1-punktowa 2021 . 1999,-
00029370 Klapka do odprowadzania pary 2021 . . 2147,
e ‘ .
Srodki Okapy Wézek Gastro- System
czyszczace z prowadni-  pojemniki bankietowy
cami
str. 49 str. 50 str. 53 str. 54 str. 53
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE PIEKARNICZE
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Piece piekarnicze multifunkcyjne Deli Master

Radosc zwykonywanej pracy, wspaniaty smak i aromat, usmiech zadowolonego -« DeliMenu - pieczenie i gotowanie przez jedno dotkniecie
klienta, niezastapiona przewaga konkurencyjna, zwiekszona sprzedaz, oszczed- - DeliTouch - dotykowy panel sterowania - przejrzysty,
no$¢ kosztow oraz doskonate wsparcie techniczne. To DeliMaster. atrakeyjny i bardzo szybki

. Piktogramy, Touch&Bake - rozpoczecie gotowania i pieczenia juz po
Delikatne, chrupiace, stodkie i aromatyczne wyroby cukiernicze. Szeroka gama dwaoch nacisnieciach
aromatycznych i soczystych mies. Ztoto-brazowe wyroby piekarnicze. . Idea sterowania Retigo - obstuga z maksymalna wygoda
A takze fantastyczne narzedzie do bagietek, tostow, burgeréw, wspaniatych wa- = Duzy kolorowy wyswietlacz - prostota w pracy
rzyw na goraco i wielu innych przysmakéw. . DeliAgent — instrukcja obstugi zawsze pod reka

DeliChef - doradca prowadzacy do uzyskania

Przygotowanie tego wszystkiego jest mozliwe dzieki wielofunkcyjnemu urzadze- najwyzszej jakosci produktow
niu opracowanemu przez profesjonalistéw z wieloletnim doswiadczeniem,
pracujgcych nad piecami konwekcyjno-parowymi i najwyzszej jakosci piecami

do uzytku komercyjnego.

Poniewaz istnieje szeroka gama dziatalnosci, ktére moga skorzystac z zalet pieca
DeliMaster, jest on dostepny w dwdch rozmiarach i w réznych kombinacjach.
DeliMaster moze zostac rowniez doposazony o garownik Deli Proofer.

Modele Deli Master w rozmiarze 5 i 8 sa kompatybilne z okapem kondensacyj-
nym Vision Vent, ktory jest na tyle mocny, ze utrzymuje komfortowe warunki
otoczenia, dzieki czemu zewnetrzny przewdd kominowy nie jest potrzebny. Uzu-
petnieniem sprzetu jest szeroki wybdr akcesoriow - wiele rodzajow pojemnikow

gastronomicznych, stojakéw, Srodkdw czyszczacych oraz urzadzen do wody.




PIECE PIEKARNICZE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Piece piekarnicze multifunkcyjne Deli Master

PIECZENIE { GOTOWANIE
Gorace powietrze 30 - 300 °C
Funkcja kombi - gorace powietrze/para 30 - 300 °C
Funkcja gotowania w parze 30 - 130 °C
Bio-gotowanie 30 - 98 °C
Pieczenie nocne - oszczednosc¢ czasu i energii

« Timer pétek - mozliwos¢ ustawienia dowolnego czasu obrébki na kazdej
potce

= AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja wilgotnosci

+ Zaawansowany system wytwarzania pary - doskonate wyniki gotowania na
parze dzieki dwustopniowemu podgrzewaniu wody w wymienniku ciepta
Poprzeczne utozenie prowadnic - bezpieczna itatwiejsza praca z pojemni-
kami GN
Delta T pieczenie/gotowanie - idealne dostosowanie parametréw pieczenia
duzych mies
Pieczenie niskotemperaturowe - minimalna utrata wagi, lepsza soczysto$¢ i
smak
Cook & Hold - piec automatycznie przechodzi w tryb podtrzymania po
zakonczeniu obrobki termicznej
Golden Touch - funkcja zapiekania z efektem perfekcyjnej ztotobrazoweyj i
chrupkiej skorki

+ Automatyczny przedgrzew / chtodzenie komory z mozliwoscia ustawiania
wymaganych temperatur
Sous-vide, suszenie, pasteryzacja, konfitowanie

« Wedzenie - specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii

STEROWANIE DELI TOUCH

= 8“ekran - prosta i intuicyjna obstuga, doskonaty podglad wykonywanych
dziatan
MyVision - maksymalne dostosowanie menu, wszystko co potrzebujesz na
ekranie gtownym
Panel dotykowy - dziata idealnie w kazdych warunkach i ma bardzo szybka
reakcje
Easy Baking - DeliMaster podpowiada odpowiednig technologie zgodnie z
wymaganymi wynikami
1000 programoéw po 20 krokéw
Piktogramy — mozliwos¢ przypisania piktogramu do kazdego programu
Funkcja Learn - mozliwo$¢ zapisania programu ze wszystkimi zmianami
dokonanymi podczas gotowania
Ostatnie 10 - podglad ostatnich 10 proceséw gotowania
Multitasking - wyjatkowa okazja do pracy z wyswietlaczem podczas
gotowania

« Automatyczny start — mozliwos¢ ustawienia momentu startu urzadzenia

Ecologic - mozliwo$¢ podgladu zuzycia energii elektrycznej

WYPOSAZENIE

= Active Cleaning - automatyczne mycie z minimalnym zuzyciem wody

Potréjna szyba w drzwiach - minimalne straty ciepta, niskie zuzycie energii,
jeszcze lepsze chtodzenie drzwi

Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie rownomierny efekt pieczenia

« Automatyczna klapka - system usuwania wilgoci, dla uzyskania lepszej

chrupkosci i idealnego koloru

= 7 predkosci wentylatora - doktadne kontrolowanie cyrkulacji powietrza

Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi,

minimalizuje utrate ciepta i zwieksza bezpieczenstwo

« Taktowanie wentylatora - 3 kroki dla jeszcze wiekszej rownomiernosci

« Stal nierdzewna AISI 304/316 - najwyzszej jakosci wykonanie z powtoka o

podwyzszonej trwatosci

Prysznic reczny - zewnetrzne zrédto wody

= WSS - specjalny system odptywu i wbudowany wymiennik ciepta zapewniaja

bardzo niskie zuzycie wody

+ 6-punktowa sonda temperatury

£ACZNOSC

Port USB - tatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych
Interfejs LAN - zdalny dostep i zarzadzanie danymi poprzez przegladarke

internetowa

« VisionCombi software — umozliwia tworzenie i zmiany programéw w PC oraz

przegladanie danych HACCP

« System HACCP - tatwa i btyskawiczna analiza punktow krytycznych

Petna dokumentacja zdarzen operacyjnych

SERWIS

+ System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o btedach

OPCJONALNE WYPOSAZENIE

Lewostronnie otwierane drzwi
Bezpieczne dwustopniowe otwieranie drzwi

Podstawy, garownik, okap, blachy piekarniczo - cukiernicze




PIECE PIEKARNICZE

DM 5 Piec piekarniczy 5-potkowy 400/600 mm 49 900,-

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE
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= DELI MENU

= ACTIVE CLEANING - automatyczne mycie

= DELI TOUCH - dotykowy, kolorowy panel sterujacy

= DELI AGENT - wirtualny pomocnik

= 6 - punktowa sonda termiczna

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow

= 7 predkosci wentylatora

= Active Humidity - automatyczna klapka do odprowadzania nadmiaru wilgoci
= standardowy rozstaw prowadnic 85 mm

= ACM - system automatycznego zarzadzania pojemnoscig

= ECO logic - zestaw funkcji zmniejszajgcych zuzycie energii elektrycznej

= WSS - system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
= f3cze USB

Podstawy pod piece = facze LAN - mozliwos¢ przytaczenia do sieci

strona 48 (komunikacja przez przegladarke internetowaq)

) OPCJE
) Przy zakupie = lewostronne otwieranie drzwi
urzadzenia = dwustopniowe otwieranie drzwi
—— szkolenie = dodatkowa sonda termiczna
kulinarne
GRATIS!

L J

Wymi Zasilanie el. M W A an C
Indeks Model yrl::ry as'\;:': e k\?vc :gga Pojemnosé en:Lr;‘etto & E %
00023890 DM5 933 x 867 x 820 400V /3N /50 Hz 10,9 116 5x400/600 mm 49900,- 400/3N E fﬁ
DM 8 Piec piekarniczy 8-potkowy 400/600 mm 69 900,-
« DELI MENU

= ACTIVE CLEANING - automatyczne mycie
= DELI TOUCH - dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
= DELI AGENT - wirtualny pomocnik
= 6 - punktowa sonda termiczna
= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= 7 predkosci wentylatora
= Active Humidity - automatyczna klapka do odprowadzania nadmiaru wilgoci
= standardowy rozstaw prowadnic 85 mm
= ACM - system automatycznego zarzadzania pojemnoscig
= ECO logic - zestaw funkcji zmniejszajacych zuzycie energii elektrycznej
= WSS - system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
= fgcze USB
= facze LAN - mozliwos¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowg)

Podstawy pod piece
strona 48

N

4
e <-“=> Przy zakupie
urzadzenia

= lewostronne otwieranie drzwi

= dwustopniowe otwieranie drzwi SZk?leme
= dodatkowa sonda termiczna kulinarne
GRATIS!

k J

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga . P Cena netto
Indeks Model mm VHz i s Pojemnosé S & IE E
4003N  [m] AR

00023889 DM 8 933x867x1080 400V /3N /50 Hz 18,6 138 8x400/600 mm 69 900,-




PODSTAWY | AKCESORIA RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Deli Proofer 16-M Garownik 16-p6tkowy 19 790,-

na urzgdzenie mozna wstawiac piece konwekcyjno-parowe RM Retigo Vision 611
i 1011 oraz Deli Master
= garownik DeliProofer 16-M moze funkcjonowac jako samodzielne urzgdzenie
= sterowanie przez wtasny panel
pojemnos¢ wynosi 16 blach 600 x 400 (blachy cukiernicze)
przytacze wody G 3/4"
podtgczenie do sieci elektrycznej wytgcznie do 230 V
cyrkulacja powietrza
= wyjmowany pojemnik na wode powstatg w wyniku kondensacji
urzadzenie na koétkach
\U i— _— < f = manualne sterowanie wilgotnoscig

Wymiary Moc Waga Pojemnosc Zakres temp. -
Indeks Model o - = 0 oc & E E
1
00025357 Deli Proofer 16-M 980x825x905 1,2 90  16x400/600 mm 30-85 230/1N E 7
KN 623 Konsola do pieca 623 799,-

konsola do montazu pieca 623 na Scianie

Indeks Model

E3E
OM%S

00003575 KN 623

ST 623 Podstawa - 8 prowadnic GN 2/3 1999,-
ST 1116 Podstawa - 16 prowadnic GN 1/1 2 499,-
ST 1120 Podstawa - 20 prowadnic GN 1/1 2799,-
ST 621/1021 Podstawa - 7 prowadnic GN 2/1 2799,-

i 7 prowadnic 1/1

podstawa nierdzewna
odlegtos¢ miedzy prowadnicami 65 mm

3
Indeks Model WPEry Zastosowanie Cena netto
mm PLN E - E
00003573 ST 623 675x470x 730 623 1999,-
00003569 ST 1116 830 x585x700 611/1011 2499,- %.
00003570 ST 1120 830 x 585 x 850 611 2799,- E ; -;‘-

00030501 ST 621/1021 = 1056 x 853 x 708 621/1021 3999,-




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PODSTAWY | AKCESORIA .

Srodki czyszczace

Cena
Indeks Nazwa netto PLN

00024130 Retigo Active Cleaner od 2017 / 3 kg / 50 saszetek po 60 g - do RM Retigo Vision 359,-

00025025  Retigo Active Descaler od 2017/ 2,5 kg / 25 saszetek po 100 g - do RM Retigo Vision 319,

00004694 Retigo Active Cleaner 2012-2017 / 4 kg / 40 saszetek po 100 g - do RM Retigo Vision 355,-

00009441 Retigo Active Descaler 2012-2017 / 2,5 kg / 25 saszetek po 100 g - do RM Retigo Vision 279,

00004691 Ptyn do ptukania automatycznego Retigo zielony model / 10 kg 449,

00004692 Ptyn do mycia automatycznego Retigo zielony model / 12kg 529,-

00004693 Ptyn do mycia recznego zielony model / 6 kg 299,-
Uzdatniacze WOdy Produkt z katalogu
= zmiekczanie wody w zmywarkach, piecach konwekcyjno-parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu REDF °
= skuteczna ochrona przed osadami kamienia
- znaczne zredukowanie $rodka myjgcego Dziat: Uzdatnianie wody
+ mniejsze zuzycie energii warunki handlowe

REDFOX

Petna oferta urzadzen do uzdatniania wody dostepna jest w katalogu REDFOX

Ilos¢ uzdatnionej wody w zaleznosci od twardosci [l/h]

Indeks  Oznaczenie Rodzaj ne(t:teo nPaLN
10° 15° 20° 30° 40°
00024065 J-8M potautomatyczny 1500 1000 750 500 375 1099,
00025809 R-8B automatyczny 1500 1000 750 500 375 1399,
00010627 R-10 automatyczny 2400 1600 1200 800 600 1869,-
00010629 R-12 HW automatyczny do cieptej wody 2700 1800 1350 900 675 4199,
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OKAPY WENTYLACYJNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

OR - VENT 623/2 Okap kondensacyjny do pieca Retigo 623 14 990,-

= kompatybilnosc z piecem konwekcyjno-parowym Vision 623

= tatwy montaz i demontaz

= prosta obstuga — wentylator wylotowy uruchamia sie automatycznie po otwarciu
drzwi pieca konwekcyjno-parowego

= tatwa konserwacja

= wysoka wydajnos¢ eliminujgca nieprzyjemne zapachy kuchenne

= napiecie 230 V zapewniajgce bardzo niskie zuzycie pradu

= nie wymaga podtgczenia do systemu wentylacji

IS Model Wy::ry r::vc w:gga Pozior;Bhalasu Maks. przes:y/\: powietrza & !Eam
00024121 OR - VENT 623/2 688 x 633 x 251 0,165 40 46-50 760 230/1N E o ]
OR-VENT 611LF Okap kondensacyjny do pieca 20990,-

Retigo 611/1011

OR-VENT 611 DUO Okap kondensacyjny do pieca 19 550,-
Retigo 611 DUO

OR-VENT 2011 LF Okap kondensacyjny do pieca 23990,-
Retigo 2011

= kompatybilnos¢ z piecami konwekcyjno-parowymi Vision 611, 1011, 2011
oraz Deli Master

= fatwy montaz i demontaz

= prosta obstuga — wentylator wylotowy uruchamia sie automatycznie po otwarciu
drzwi pieca konwekcyjno-parowego

= fatwa konserwacja

= wysoka wydajnos¢ eliminujgca nieprzyjemne zapachy kuchenne

= napiecie 230 V zapewniajgce bardzo niskie zuzycie pradu

= nie wymaga podtaczenia do systemu wentylacji

Wymiary Moc Waga  Poziom hatasu  Maks. przeptyw powietrza  Cena netto -
s RioCel mm Kw kg dB m/h PLN & (=] [m]
00029364 OR-VENT 611 LF 938 x 912 x 409 0,4 60 63-68 1000 20990, 230N EE:_:. :ﬁ
00029477  OR-VENT 611 DUO 938 x 912 x 409 0,4 60 63-68 1000 19 550,- 3011 :
00029365 OR-VENT 2011 LF 953 x 920 x 409 0,4 60 63-68 1000 23990,
OKAP R Okap uniwersalny 4590,-

= przeznaczony do usuwania oparéw kuchennych z pieca konwekcyjno-parowego
na zewnatrz

= wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej AlSI 304

= wyposazony w tapacze ttuszczu

- $rednica krécca wyjsciowego @ 198 mm

= krociec wyjsciowy umieszczony centralnie

Wymiary b
Indeks Model mm E E
ﬂ
00029478 ~ OKAPR  1010x 1100 x 450 E




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | ZESTAWY DO POtACZENIA PIECOW RETIGO VISION

Q
, IS
Zestawy do potaczenia piecow ) Wysokosé =
Catkowita zes);:awu do @)
RETIGO VISION wysokose  Zstawudo
Indeks Model Nazwa Ilustracja zestawu ) 'y q ]
S . L, (z podstawa) potki netto PLN
= zestawy umozliwiajg pofaczenie piecow — (z podstawa)
. mm
elektrycznych i gazowych
= cena obejmuje doptate za komponenty —
umozliwiajace ustawienie jednego urzgdzenia na
drugim (podstawa, dodatkowy kominek, nierdzewna 00024108 Z-6/6P ;e:;szv fojgﬁae"'a 1718 1593 2990,
ostona miedzy urzadzeniami) |
= mozliwa konfiguracja dla piecéw z prawymi lub
lewymi drzwiami
_ A
Zestaw do potaczenia
00024109 Z-6/6L piecow 611/611 - lewe 1718 1593 2990,-
drzwi | I
_ A
Zestaw do potaczenia
00024110 7-6/10P piecow 6111011 | I 1978 1853 2990,-
_ A
Zestaw do potaczenia
00024111 Z-6/10L piecow 611/1011 - lewe IJ 1978 1853 2990,-
drzwi | I
_ A
00024112 z-623/623p  estawdo polaczenia J 1698 1521 1999,
piecow 623/623 |I g
A
Zestaw do potaczenia |I
00024114 Z-6G/6G P piecow gazowych 1718 1593 3299,-
611/611 |I
_ A
Zestaw do potaczenia
00024115 7-6G/6GL  piecow gazowych |J 1718 1593 3299,
611/611 - lewe drzwi | I
_ A
Zestaw do potaczenia
00024116 Z-6G/10G P piecow gazowych 1978 1853 3299,-
611/1011 |I
_ A
Zestaw do potaczenia
00024117  Z-6G/10GL  piecow gazowych |J 1978 1853 3299,
611/1011 - lewe drzwi | I
A
00030507  z-621/621p  estawdo polaczenia J 1814 1677 4490,-
piecéw 621/621 |I g
_ A
00030508  Z-621/1021p  Zestawdo potaczenia 2072 1936 4490,

piecow 621/1021

Podstawa do zestawu
00030509 P-621/1021 P dwoch piecow 621/621 - - - 1290,-
i621/1021




WOZKI DO PIECOW RETIGO RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Wozki do piecow

Cena
Indeks Model Nazwa netto PLN
00003497 KO 1011 Prowadnice ruchome na GN do pieca Retigo 1011 3717,
00003498 VO 1011 Wozek do kosza KO 1011 4274,-
00003578 PK 1011 Prowadnica kosza* KO 1011 385,-
00024095 VO 1221R Woézek z 12 prowadnicami do pieca Retigo 1221 8690,-
00024096 VO 921 Woézek z 9 prowadnicami do pieca Retigo 1221 8837,-
00024093 VO 2011R Wozek z 20 prowadnicami do pieca Retigo 2011 7390,-
VO 1221 VO 2011
. . . . . VO 2021
00024094 VO 1511 Wozek z 15 prowadnicami do pieca Retigo 2011 7485,-
* Prowadnica kosza jest niezbednym elementem
do stosowania z koszem KO 1011, umieszczanym
1 w komorze pieca. Jesli jednak posiadasz juz jedna
00024097 VO 2021R Wozek z 20 prowadnicami do pieca Retigo 2021 11608, PK 1011 prowadnice, nie ma koniecznoci zakupu kolejnej
do tego samego pieca. E E
00024098 VO 1521 Wozek z 15 prowadnicami do pieca Retigo 2021 11948,-

O




EM BANKIETOWY RETIGO

System bankietowy RETIGO

= systemy bankietowe sg do dyspozycji tylko w modelach 1011,
1221, 2011, 2021

= system bankietowy sktada sie z kosza bankietowego (1011)
albo z wozkéw bankietowych (1221, 2011, 2021) i pokrowca
termoizolacyjnego do utrzymywania temperatury produktow

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE
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System bankietowy do pieca 1011

Odlegtos¢ miedzy
Indeks Model Nazwa potkami ¢t:1l:1rza ne::tin:LN -t
mm I 1 3
00003499 KO 1011B-29 Kosz bankietowy dla pieca 1011 - 29 talerzy 65 280 5980,-
00006475 KO 1011B-24 Kosz bankietowy dla pieca 1011 - 24 talerze 80 280 5570,- g
00003498 VO 1011 Wazek do kosza KO 1011 - 4274, @\
A
00003578 PK 1011 Prowadnica kosza* KO 1011 B 385,- * Prowadnica kosza jest niezbednym elementem
do stosowania z koszem KO 1011, umieszczanym L
w komorze pieca. Jesli jednak posiadasz juz jedna E E H E
00003500  TO 1011B Pokrowiec termoizolacyjny na kosz KO 1011 - 4994, IO, (s Lenseese E pielE Ha
do tego samego pieca. EL

System bankietowy do pieca 2011

Odlegtos¢ miedzy & talerza

Indeks Model Nazwa potkami mm net(::tzn:LN
mm
00003513 VO 2011B-59 Wozek bankietowy dla pieca 2011 - 59 talerzy 65 280 9717,-
00007097 VO 2011B-48 Wozek bankietowy dla pieca 2011 - 48 talerzy 80 280 9150,-
00006887  TO2011B Pokrowiec termoizolacyjny na wozek VO 2011 7 345,
System bankietowy do pieca 1221
RulleziosEiedzy @ talerza Cena
Indeks Model Nazwa potkami
— mm netto PLN
00003506 VO 1221B-70 Wozek bankietowy dla pieca 1221 - 70 talerzy 65 280 10 335,-
00007759 VO 1221B-60 Wozek bankietowy dla pieca 1221 - 60 talerzy 80 280 9505,-
00003507  TO1221B Pokrowiec termoizolacyjny na wozek VO 1221 8206,-
System bankietowy do pieca 2021
Odlegtosc miedzy & talerza Cena
Indeks Model Nazwa potkami
— mm netto PLN
00010034 VO 2021B-118 Wozek bankietowy dla pieca 2021 - 118 talerzy 65 280 13231,-
00010035 VO 2021B-96 Wozek bankietowy dla pieca 2021 - 96 talerzy 80 280 12598,

00010039 TO2021B Pokrowiec termoizolacyjny na wozek VO 2021 8502,-




. POJEMNIKI GASTRONOMICZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Pojemniki gastronomiczne Produkt z katalogu

Indeks

00001657
00001658
00001659
00001660
00001663
00001664
00001665
00001666
00001669
00001670
00001671
00001672
00001751
00001752
00001753
00001754
00001757
00001758
00001759
00001760
00001763
00001764
00001765
00001766
00005997
00001796
00001797
00001798
00007845
00007846
00007847
00005995
00005996
00024237
00024236
00001799
00001800

00001801

00005992
00005991
00001815
00001814
00001816
00001820
00001819
00001817
00005858
00024124
00024125
00024128
00024129
00026791
00026792
00026793
00009737
00010106
00024271

Model

GN-2/1-20
GN-2/1-40
GN-2/1-65
GN -2/1-100
GN-1/1-20
GN-1/1-40
GN-1/1-65
GN - 1/1-100
GN-2/3-20
GN-2/3-40
GN-2/3-65
GN -2/3-100
GND-2/1-20
GND-2/1-40
GND-2/1-65
GND-2/1-100
GND-1/1-20
GND- 1/1-40
GND-1/1-65
GND-1/1-100
GND-2/3-20
GND-2/3-40
GND-2/3-65
GND-2/3-100
AL1/1
GNS-1/1-20
GNS-1/1-40
GNS-1/1-65
GNSR-1/1-20
GNSR-1/1-40
GNSR-1/1-65
GNSR-2/1-40
GNSR-2/1-65
SPL4/6-20
SPL4/6-40
GN-1/1TJ
GN-1/1TP

GN-1/1TR

RGR2/3
RGR 1/1
R-2/3
R-1/1
R-2/1
GRK-2/3
GRK-1/1
K-1/1
KNP-1/1-5
REG 1/1
REG2/3
RGD 1/1
RGD 2/3
RS2/3-6
RS1/1-11
RS1/1-8
GNA2x1/2
GNA3x1/3
GNA1x1/1

Wymiary
mm
650 x 530 x 20
650 x 530 x40
650 x 530 x 65
650 x 530 x 100
530x325x20
530 x325x 40
530x325x65
530x325x 100
352x325x20
352x325x40
352x325x65
352x325x100
650 x 530 x 20
650 x 530 x40
650 x 530 x 65
650 x 530 x 100
530x325x20
530x325x40
530x325x65
530x325x100
352x325x20
352x325x40
352x325x65
352x325x 100
530x325x20
530x325x20
530x325x40
530x325x65
530x325x20
530x325x40
530x325x65
650 x 530 x 40
650 x 530 x 65
400 x 600 x 20
400 x 600 x 40
530x325x20
530x325x20

530x325x20

352x325
530x325
530x325x5
530x325x5
650x530x5
352x325x130
530x325x130
530x325x50
530x325x 60
530x325
354x325
530x325
354x325
352x325x10
530x325x 10
530x325x10

Nazwa

Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
Blacha aluminiowa perforowana
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany
Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
Blacha cukiernicza SPL 4/6 emaliowana
Blacha cukiernicza SPL 4/6 emaliowana
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon do jajek
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon ptaski
Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon

ryflowany
Retigo Grill RGR

Retigo Grill RGR
Ruszt ptaski
Ruszt ptaski
Ruszt ptaski
Ruszt do kurczakow
Ruszt do kurczakéw
Kosz na frytki GN 1/1
Blacha na knedle
Vision Express Grill GN 1/1
Vision Express Grill GN 2/3
Vision Grill Diagonal GN 1/1
Vision Grill Diagonal GN 2/3
Vision Snack GN 2/3-6
Vision Snack GN 1/1-11
Vision Snack GN 1/1-8
Adapter na2szt. GN 1/2
Adapter na3szt.GN 1/3
Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt. GN 1/1

= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C R
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm (GN 2/1 - 1,2 mm)
= wzmocnione krawedzie REDFOX

FOX

Dziat: Dystrybucja

warunki handlowe

Petna oferta pojemnikow gastronomicznych dostepna jest
w katalogu REDFOX

Cena
netto
176,-
194,-
211,-

REG 1/1

GN-1/1TJ

" GN-1/1TR
] K-1/1
299;- g
299,-
299, \
599,-

759,- GN-1/1TP

89,- /
GRK-2/3

159,-

149,-

199,- / =

299, \

RS2/3-6

528,-

759,- \
669,-
GNA 2x1/2
799,-
629,-
537,-

608;- RS1/1-11
566,-

399,

372,-
456,

RS1/1-8
(=] [ml
i




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PISTOLET DO OLEJU

GUN 25 Pistolet do natryskiwania oleju Retigo 3284,-

= specjalny spryskiwacz do mechanicznego natryskiwania oleju
np. na pojemniki GN

= zdecydowanie przyspiesza i utatwia prace

= predkos¢ rozpylania (wody): 280 g/min

= maksymalne cisnienie: 160 bar

= gtowica spryskujgca wykonana ze stali nierdzewnej

= dtugosc przewodu elektrycznego: 2,5 m

2
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s Model Zasilanieel. Waga Moc Pojemnosc

V/Hz kg kw l
00007599 GUN25 230V/50Hz 1,4 0,06 0,7
v -
Vs Wedzarka Vision Smoker 5534,-

= kompatybilna z wszystkimi modelami piecéw Retigo

= nadaje potrawie wedzony aromat

= prosta, intuicyjna obstuga

= mozliwos¢ jednoczesnego wedzenia i pieczenia w temperaturze 20 - 200°C

= mozliwos¢ wedzenia zimnym dymem do 3 godzin bez koniecznosci wymiany wkfadu
= elektroniczny sterownik dotykowy

= petne zadymienie po 2 minutach

= 3 stopnie intensywnosci wedzenia

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga  Zakres temp. a4
Indeks Model mm V/Hz W = oc E:FE
00022408 VS 172,5x 354 x 65 230V /50 Hz 0,3 2 20-200 E

. OPCJONALNE WYPOSAZENIE PIECOW RETIGO VISION .

Indeks Nazwa orange ©™"8® Ble 621 623 611 1011 1021 1221 2011 2021 ceos
Plus netto PLN

00024092 Redukcja odptywu do instalacji modelu 623 na stole . . . . 269,-
00024099 Lewostronne otwieranie drzwi . . . . . . 2887,
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011/621/1021 . . . . . . . . 299,-
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 . . . . . . . . 1674,
00024102  Zwijany prysznic reczny Blue . . . . . . . . 1599,-
00024238 Zwijany prysznic reczny Orange . . . . . . . 2499,-
00024103 Prysznic 611/1011/621/1021 . . . . . 1999,-
00024104 Prysznic 1221/2011/2021 . . . . . 1999,
00024105  Sonda 1-punktowa 1011/1021 . . . . . . 1840,-
00024106 Sonda 1-punktowa 1221/2011/2021 . . . . . 1999,-
00024107 Klapka do odprowadzania pary 623 . . 2088,-
00029366 Klapka do odprowadzania pary 611/1011/621/1021 . . . . 2199,-
00029367 Klapka do odprowadzania pary 1221 E . 2147, E +J E
00029368 Klapka do odprowadzania pary 1221 G . 2147,
00029369 Klapka do odprowadzania pary 2011 . 2147, E H

00029370 Klapka do odprowadzania pary 2021 . 2147,




HOLD-O-MAT RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

EEEEw
srens

Indeks Model

00009820 Hold-o-mat 2/3

00009821

Hold-o-mat 1/1

|

il relgo” Yy ©
1
{

hold-o:mat

Hold-o-mat 2/3 Holdomat 3x GN 2/3 21900,-
Hold-o-mat 1/1 Holdomat 3x GN 1/1 standard 22 900,-

utrzymuje danie przez kilka godzin w precyzyjnie nastawionej temperaturze
doskonata jakos¢ produktu koricowego, réwniez mies i ryb

mniejsze straty dzieki powolnemu gotowaniu

najwyzsza jakos¢ wykonania

fatwy serwis

prosta obstuga

zakres temperatur: 50-120°C

duza mobilnos$¢ urzadzenia — wymaga wytgcznie zasilania

minimalne zuzycie energii - 300 — 400 W (ustalony pobdr mocy)

zuzycie energii 1 —1,8 kW

doktadny pomiar temperatury dzieki systemowi PT 500

inteligentne odwilzanie komory zapewnia optymalne warunki termiczne
mozliwos¢ zabudowania do mebli kuchennych lub wsuniecia do podstawy pieca
konwekcyjno-parowego

mozliwos¢ wyboru lewych lub prawych drzwi

Moc
kw

Wymiary
mm

Pojemnosé
GN-mm
3xGN GN2/3-65
lub 2x GN GN 2/3-100
3xGN 1/1-65

Waga
kg
21

Cena netto
PLN

1,05 410 x 506 x 346 21900,

[1 (=] [=]
lub 2x GN 1/1 - 100 230/IN El?ill-
Hold-o-mat 411 Holdomat 4x GN 1/1 26 900,-

utrzymuje danie przez kilka godzin w precyzyjnie nastawionej temperaturze
doskonata jakos¢ produktu koncowego

niskotemperaturowe pieczenie lub nocne pieczenie

prosta obstuga

zakres temperatur: 50-120°C

precyzyjna elektroniczna kontrola temperatury +/-1°C

duza mobilnos$¢ urzadzenia — wymaga wytgcznie zasilania

minimalne zuzycie energii - 300 — 400 W (ustalony pobdr mocy)

zuzycie energii 1 - 1,8 kW

1,05

416 x 667 x 346 24 22900,

% = wysSwietlacz OLED - ufatwia programowanie
ng!d;-'?_.-‘maf inteligentne odwilzanie komory zapewnia optymalne warunki termiczne
=2 mozliwos¢ zabudowania do mebli kuchennych lub wsuniecia do podstawy pieca
konwekcyjno-parowego
urzgdzenia mozna pietrowac
mozliwos¢ wyboru lewych lub prawych drzwi
Moc Wymiary Pojemnos¢ Waga Cena netto o
ek pode] kw mm GN-mm kg PLN & Edm
4x GN 1/1 65 mm lub u
00025358 Hold-o-mat 411 15  416x667x423 2 GN 1/1 100 mm 27,5 26900, 230/1N %
PPH Podstawa pod Hold-o-mat 3333,-
L _ e na koétkach
) 1
| = podstawa nierdzewna z kotkami
| E ; _ 3x prowadnica na GN 1/1 o gtebokosci 65 mm
1
Indeks Model Wyr:':ry E E
00025376 PPH 421 X590 x 500 E i




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | HOLD-O-MAT

Unikalne urzadzenie do pieczenia w niskiej temperaturze oraz do
utrzymywania potraw w temperaturze wydawania. Idealne do
przygotowywania doskonatych pieczeni przy zachowaniu najwyz-
szej jakosci i minimalnej stracie wagi. Precyzyjna kontrola tempe-
ratury i specjalny system wentylacji zapewniajg doskonaty klimat
dla pieczonych lub smazonych potraw. Temperature mozna ustawic
w zakresie 50-120 °C.

Swietny smak i jakosc jedzenia

Dzieki precyzyjnej elektronicznej kontroli temperatury i unikalnemu rozpro-
wadzaniu ciepta, utrzymuja mieso, ryby i inne potrawy przez kilka godzin w
odpowiedniej temperaturze. Nie ma mozliwosci wysuszenia zywnosci i zmiany
jej jakosci.

Oszczednosci i surowce

Dzieki powolnemu gotowaniu i doskonatemu rozprowadzaniu ciepta w komo-
rze gotowania hold-o-mat osigga mniejsze straty masy i zwieksza wydajnos¢
surowca.

tatwa obstuga i proste czyszczenie

Dzieki prostocie catego urzadzenia, czyszczenie jest bardzo tatwe i szybkie. Jest
lekkim przenosnym urzadzeniem zuzywajacym minimum energii.
Hold-o-mat jest wyposazony w cztery praktyczne uchwyty umozliwiajace prze-
noszenie. Natychmiastowe uruchomienie dzieki zwyktemu potaczeniu plug-in V
przy maksymalnej mocy 1,5 kW.

Mate gabaryty

Hold-o-mat mozna wbudowac¢ w kuchnie lub aneks kuchenny albo umies¢
go w specjalnym stojaku pod piecem konwekcyjno-parowym. Urzadzenie nie
zajmuje miejsca na blacie roboczy i przez to zawsze moze by¢ dostepne.

AKCESORIA OPCJONALNE:

= Sonda - czujnik temperatury (tylko do Hold-o-mat 411)

» Podstawa na kotkach

= Podstawa pod piec konwekcyjno-parowym z miejscem na Holdomat
= Uchwyt scienny

Porownanie strat masy dla popularnych rodzajéw mies

Przygotowane w Holdomacie

Klasyczne przygotowanie w piekarniku z
gorgcym powietrzem

Danie Surowe Upieczone Utrata masy Surowe Upieczone Utrata masy
Wolowina 25kg 19,7 kg 21 % 25kg 15,7 kg 37 %
Karkéwka 25kg 22.5kg 10 % 25kg 15,2 kg 39 %
Cwiartki kaczki 25kg 20,2 kg 19 % 25kg 13,7 kg 45 %
Klops 25kg 22,5 kg 10 % 25kg 13,7 kg 45 %
Cwiartki kurczaka 25kg 22 kg 12 % 25kg 16,2 kg 35%
Pieczen wolowa 25kg 23,7 kg 5% 25kg 21,2 kg 15%
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UStUGI RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Szkolenie kulinarne 500,-

PREZENTACJA RETIGO VISION
= charakterystyka pieca
= techniki uzywane w piecach - charakterystyka poszczegdlnych systemow
Easy-Cooking - programy dla profesjonalistow i amatoréw kuchni
PRZEDSTAWIENIE POSZCZEGOLNYCH PROGRAMOW
W zaleznos$ci od wymagan obiektu:
smazenie: kotlet schabowy, frytki, kotlet De Volaille, ryba w panierce
duszenie: karczek, schab, rolady-galantyny
= pieczenie: zeberka, golonka, udka, kurczaki, pieczywo, ciasto, desery
grillowanie: karkowka, steak, filet z kurczaka, pstrag
gotowanie: pierogi, kluski, jajka, mieso, warzywa, jarzyny
= poszczegolne przyktady dan przygotowywanych na pokazie, podajemy do
degustacji zaraz po wyjeciu z pieca.
OMOWIENIE PANELU STEROWANIA
= funkcje
= sterowanie
programy
ksigzka kucharska
= obstuga
utrzymanie czystosci-konserwacja
= tryb reczny
OMOWIENIE OSZCZEDNOSCI
= parametry techniczne (tabela oszczednosci)
opfacalnosc¢ inwestycji - koszty eksploatacji
(zuzycie energii, wody, czasu, obstugi)
DODATKOWE FUNKCJE
= f3cze USB - wczytywanie, programowanie
programy mycia

Po zakonczeniu szkolenia, kazdy uczestnik
otrzymuje swiadectwo potwierdzajace
zdobyta wiedze.

Cena szkolenia nie obejmuje
produktow spozywczych.

Gotowanie to nasza pasjal Nasi eksperci kulinarni dzielg sie
swoim doswiadczeniem, oferujgc cykle warsztatow w zaleznosci
od swoich specjalizacji - od kuchni orientalnych przez zdrowe
zywienie czy gotowanie molekularne, az po okolicznosciowe
szkoty tematyczne (Boze Narodzenie, Walentynki, Wesela itp.)

Tajniki gotowania ekspertow kulinarnych dostepne dla
wszystkich!

KCjami k
o Peca konwekeyjng pao
02liwosci piecy V@80 Retigo

bier.
leranie temperaty,

RMGASTRO Polska sp, 7 ¢,
P-20.0.1 Ul Sporto,




RM MULTI

RM Multi

Patelnia multifunkcyjna 63

Akcesoria 68

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

59

Piece k-p O firmie

RM Multi
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RM Multi

Wielozadaniowos¢ w jednej postaci

Gastronomia nie znosi strat czasu, proces
przygotowania potraw musi by¢ wygod-
ny, ekonomiczny, ekologiczny i w efek-
cie doskonaty. Najnowsza technologia,
najwyzsza jakos¢, komfort uzytkowania,
bezpieczenstwo pracy a przede wszystkim
wygoda. RM Multi to odpowiedz na coraz
bardziej ztozone oczekiwania klientow.

Prezentujemy az 10 modeli z elektro-
mechanicznym przechyleniem wanny,

automatycznym napuszczaniem wody
I podnoszeniem kosza, z czteropunktowa
sonda, wbudowanym prysznicem i 10"
kolorowym ekranem dotykowym. RM
Multi gotuje, smazy, grilluje, dusi, opieka,
konfituje. Urzadzenie, jak wszystkie inne
z oferty RM Gastro, objete jest 2 letnia
gwarancja oraz opieka serwisowa.



RM MULTI PATELNIA MULTIFUNKCYJNA

Popros 2

101 DM Patelnia multifunkcyjna 2x 491 0 wycene a.oé

o3

=

[}

]

2x 491 &
Barttomiej Kubica
Programy Q 148 669 302 070

350 programow / do 20 krokéw w kazdym programie

10" dotykowy panel sterowania

Sonda 4-punktowa i zwijany prysznic
w wyposazeniu standardowym

[ N
’ Przy zakupie
urzadzenia
P— szkolenie
kulinarne
GRATIS!
1 J
Wymiary Gtebokos¢ wanny Moc P Waga Poji $¢ Poj s¢ Cignieni
Indeks Model mm mm W Zasilanie kg GN litry bar
00030596 101DM 1580 x 850 x 1050 220 27,5 400V 355 2xGN 1/1 2x 49

°C [1 :.-_EIE]
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PATELNIA MULTIFUNKCYJNA RM MULTI

101 DL Patelnia multifunkcyjna 2x 791

2x 791

Programy
350 programow / do 20 krokéw w kazdym programie

10" dotykowy panel sterowania

Sonda 4-punktowa i zwijany prysznic
w wyposazeniu standardowym

\

@ ~

Przy zakupie

urzadzenia

szkolenie
kulinarne
GRATIS!
1 J
Indeks Model WETET Glsbokescwanny) pog Zasilanie pass Poj Poj . @ Cena netto PLN
mm mm kw kg GN litry bar
00030976 101DL 1756 x 850 x 1050 280 36,9 400V 395 2xGN 1/1 2x 79 209 900,-

oC & E 10|
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RM MULTI PATELNIA MULTIFUNKCYJNA

2
E
101 DS Patelnia multifunkcyjna 2x 291 127 732,- a.oE
o3
=
[}
3
2x 291 o
Programy

350 programow / do 20 krokéw w kazdym programie

10" dotykowy panel sterowania

Sonda 4-punktowa i zwijany prysznic
w wyposazeniu standardowym

[ N
Przy zakupie
urzadzenia
- szkolenie
kulinarne
GRATIS!
1§ J
Indeks Model piymiaey GlebokosQuanny Lz Zasilanie Wz Eol Eol N Gisnieni Cena netto PLN
mm mm kw kg GN litry bar
00029767 101DS 1280 x 850 X 500 170 22,5 400V 220 2xGN 1/1 2x29 127732,

°C j EE

30250 400N EI_E!-:.. ]

T Akcesoria
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Indeks

00029769
00029775
00029770

Model

101
101 P
101F

PATELNIA MULTIFUNKCYJNA

101
101P
101F

Patelnia multifunkcyjna 1001

Patelnia multifunkcyjna 100l ci$nieniowa
Patelnia multifunkcyjna 751 ptytsza wanna

751/1001

Programy

RM MULTI

145 034,-
226 476,-
144 607,-

350 programow / do 20 krokéw w kazdym programie

10" dotykowy panel sterowania

Sonda 4-punktowa

i zwijany prysznic

w wyposazeniu standardowym

N

Przy zakupie
urzadzenia
szkolenie
kulinarne
GRATIS!

J

oN i litry - Cena netto PLN
2xGN 1/1 100 145034,-
2xGN 1/1 100 0,48 226 476,-
2xGN 1/1 75 144 607,

Wymiary Gtebokos¢ wanny Moc Zasilanie Waga
mm mm kw kg
1293 x 850 x 1050 280 24,6 400V 340
1293 x 950 x 1050 280 24,6 400V 524
1293 x 850 x 1050 220 24,6 400V 340
— e f-——
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RM MULTI PATELNIA MULTIFUNKCYJNA

2
. . . €
151 Patelnia multifunkcyjna 1501 177 273,- g
151 P  Patelnia multifunkcyjna 150l ci$nieniowa 250 586,-
151 F  Patelnia multifunkcyjna 110l ptytsza wanna 177 699,- o
5
R
o
)
/| 1101/ 1501
| S—
SO
350 | Programy
20 | 350 programoéw / do 20 krokéw w kazdym programie
)
@ 10" dotykowy panel sterowania Ve N\
®
Przy zakupie
« ) Sonda4-punktowa
\ i zwijanyr:)rysznic urzqdze'nia
4 W wyposazeniu standardowym szk?lenle
kulinarne
GRATIS!
C J
Indeks Model Wy:rinary qubok;s’r:’.]wanny ':SVC Zasilanie W:gga B’ oN R 'litry r”b'ar Cena netto PLN
00029772 151 1651 x 850 x 1050 280 36,9 400V 417 3xGN 1/1 150 177273,-
00029776 151 P 1651 x 950 x 1050 280 36,9 400V 590 3xGN 1/1 150 0,48 250 586,
00029774 151F 1695 x 850 x 1050 220 36,9 400V 417 3xGN 1/1 110 177 699,-
° [=] & [x]
5
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H PATELNIA MULTIFUNKCYJNA RM MULTI

201 Patelnia multifunkcyjna 200l 204 337,-
251 Patelnia multifunkcyjna 2501 222 424,-
201F Patelnia multifunkcyjna 150l ptytsza wanna 204 764,-

1501/2001/2501

Programy
350 programow / do 20 krokéw w kazdym programie

10" dotykowy panel sterowania

Sonda 4-punktowa i zwijany prysznic [ )
w wyposazeniu standardowym Przy zakupie
urzadzenia
— szkolenie
kulinarne
GRATIS!
C J

Wymiary Gtebokos¢ wanny Moc Waga Poji §¢ Poj S¢ Cisnieni

Indeks Model nm mm KW Zasilanie ke oN ° iy bar Cena netto PLN
00029773 201 2010 x 850 x 1050 280 49,2 400V 490 4xGN 1/1 200 - 204 337,-
00029779 251 2010 x 850 x 1050 340 49,2 400V 495 4xGN 1/1 250 - 222 424,-
00029778 201F 2010 x 850 x 1050 220 49,2 400V 490 4xGN 1/1 150 204 764,-

°t [1 [m] 3" []
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RM MULTI AKCESORIA

(]
Opcjonalne wyposazenie do wszystkich modeli urzadzen multifunkcyjnych RM Multi. g
Index  Nazwa Model 1:51 :‘: 1:'_1 101 1:1 1:1 151 Iil 1:1 201 2:1 251 ce":l_';‘“m
00029780 WP Transportowy wozek podnosnikowy AC-00-001 . . . . . . . . . . . . 19118,- xcul'
00029781 WFO Wdzek do filtracji oleju AC-00-002 . . . . . . . . . . . . 28707,- y
00029782 WT Wdzek transportowy na kosze AC-00-003 . . . . . . . . . . . . 10 560,- EE
00029799 RN Ruszt do gotowania nocnego AC-02-009 . . . . . . . . . . 625,-

RA Ramie do automatycznego podnoszenia

00029788 koszy 101 DS AC-01-001 . 1918,-
00029831 Egjzsalr:lig do automatycznego podnoszenia AC-01-003 . . 1993 -
00029833 Eg:;alr:lie do automatycznego podnoszenia AC-01-005 . . 2303,
00029835 Eg:zsazrglie do automatycznego podnoszenia AC-01-007 . . 2774,
00030597 ngzsalrglie[)cl:/lo automatycznego podnoszenia AC-01-009 . 1990,-
00031066 E(/)\f;alr:lieDdLo automatycznego podnoszenia AC-01-010 . 2049,
00029783  KG Kosz do gotowania 101 DS AC-02-001 . 2004,-
00029784  KS Kosz do smazenia 101 DS AC-02-002 . 2004,-
00029785 KC Kosz a'la carte AC-02-007 . 4233,-
00029837 KG2 Kosz do gotowania AC-02-003 . . . . . . . 1993,-
00029838  KS2 Kosz do smazenia AC-02-004 . . . . . . 1993,-
00029839  KG3 Kosz do gotowania F AC-02-005 . . . . 1993,
00029840 KS3 Kosz do smazenia F AC-02-006 . . . 1993,-
00029841  ZKC6 Zestaw koszy 4 la carte 6 szt. F AC-02-008 . 4431,
00031067 RN2 Ruszt do gotowania nocnego AC-02-010 . 1129,
00031068 RN3 Ruszt do gotowania nocnego AC-02-011 . 1029,
00031069 KS4 Kosz do smazenia AC-02-013 . 1990,-
00031070 KS5 Kosz do smazenia AC-02-012 . 2067,
00029787  SBU Szpatutki bez uchwytu AC-03-004 . . . . . . . . . . . . 397,-
00029786  SU Szpatutki zuchwytem AC-03-002 . . . . . . . . . . 1019,
00029842 SM Mata szpatuta AC-03-001 . . 459,-
00029789  SP Sito do pierogow AC-04-003 . . . . . . 847,-
00029843  S1Sito DS AC-04-001 . 847,-
00029844 S2Sito D AC-04-002 . 847,-
00029845 S3Sito F AC-04-004 . . . 847,-
00029846  S4 Sito do klusek 101 DS AC-04-005 . 1573,-
00029847 S5 Sito do klusek AC-04-006 . 1573,
00029848  S6 Sito do klusek AC-04-007 . . . . . . . . . 1573,
00031071  S7 Sito AC-04-011 . 890,-
00031072 PWP Podstawa z wysuwanymi potkami AC-05-002 . 12.890,-
00031073 ZPY{V;EaPn‘:idStawa Zwysuwanymipotiami, ¢ o5003 14890,-
00029849  PS Panel sterujacy po lewej stronie OP-00-003 . . . . . . . 11415,
00031074 lZGI?NL;J/;eas‘LaaW taczeniowy dwoch urzadzen 0P-00-004 . . . . . . . Zap;taanie

Wozek transportowy
podnosnikowy zasilany
akumulatorem

Wozek transportowy
na kosze do gotowania
i smazenia

Kosze do gotowania

Kosze do smazenia

Kosze a’la carte

Duza szpatuta z uchwytem

Mata szpatutka z uchwytem
Szpatutki bez uchwytu do omletéw
Sito do pierogéw

Wozek do filtro-
wania oleju







LINIA RM 600

Linia RM 600

gazowe / elektryczne

Kuchnie z piekarnikiem 74 /82
Kuchnie gazowe wok 78
Piekarniki elektryczne 85
Ptyty grillowe 86 /90
Grille 94
Frytownice 96 /97
Podgrzewacz frytek 98
Urzadzenia do gotowania makaronu 99
Bemary 102
Patelnie 103
Ptyty robocze i zlewy 104
Maskownice 105
Podstawy 107
Akcesoria 108

69

RM Multi Piece k-p O firmie

RM 600

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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LINIARM 600 | LAKIEROWANE FRONTY

Mozliwosc¢ lakierowania frontow -
Mozliwosc lakierowania powierzchni drzwi i panelu sterowania w dowolnym g

kolorze z palety RAL.
Wybrany kolor oraz powierzchnia lakierowania kalkulowane sg indywidualnie.

RAL 2004 RAL 3000
Pomaranczowy Czerwony

RAL 5015 RAL 7024
Niebieski Szary

RAL 9005 RAL 9016
Biaty

Czarny




LINIA RM 600 LINIA RM 600

RM 600

Linia przeznaczona jest dla lokali wydajacych do 100 porcji dziennie,
takich jak mate restauracje, bufety czy bistra. Wiekszo$¢ modutéw do-
stosowana jest do pracy z energia elektryczna lub gazem. Poszczegélne
moduty dostepne sa w kilku wariantach wymiaréw o szerokosci 30, 40,
60, 80, 100 lub 120 cm.

Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy montaz, mozliwos¢ ustawienia li-
nii pod sciana lub jako centralnego bloku grzewczego. Przemyslana konstruk-
cja umozliwia rowniez zastosowanie rozwigzania architektonicznego w postaci
ustawienia linii w ksztatcie litery L lub U. Zastosowanie tego rozwigzania jest
mozliwe dzieki panelom tylnym stwarzajacym wolna przestrzen pomiedzy $cia-
na a tylna czescia urzadzenia. Wszystkie moduty posiadaja listwe krawedziowa
zapobiegajaca przedostawaniu sie zywnosci do przestrzeni pomiedzy $cianami.
Dodatkowo mozna zainstalowac listwy, ktére tacza linie w jedna catos¢ i zamy-
kaja boczna przestrzen. Dzieki nowemu wzornictwu, ktére jest kompatybilne
z wyzszymi liniami, kompozycje mozna uzupetni¢ o moduty z linii 700 i 900 przy

zachowaniu jednolitego wygladu.

Wszystkie podstawy sa wyposazone w masywne nogi umozliwiajace niwelowa-
nie nierbwnosci. Nozki poszczegdlnych modutow gérnych stuzg do ich osadze-
nia na podstawach i zapobiegaja ewentualnemu przesunieciu modutu gérnego.

Wszystkie modele gazowe sg dostarczane w wersji na gaz ziemny z dodatko-

wymi dyszami na propan-butan. Zapalenie palnikéw gazowych odbywa sie za
pomoca mechanicznego urzadzenia piezoelektrycznego badz elektrycznego.
Wszystkie przytacza sa umieszczone na tylnej czesci urzadzen. Elektryczne przy-
tacze znajduje sie z tytu urzadzenia (pod kominkiem), gaz podtacza sie ztaczem

0 $r. 1/2” miedzy nogami urzadzenia po lewej stronie.

Panel czotowy i elementy sterujace - ochrona IPX5

Ptyta gérna modutow ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 1 mm
Wydajne palniki 3,5 kW, 5,5 kW i 10 kW

Mozliwosc instalacji w ksztatcie litery L lub U

Duza roznorodnos¢ szerokosci modutéw od 30 do 120 cm

Jednolity design i zréznicowanie szerokosci umozliwiaja potaczenie z linia
700 lub 900

Solidne, regulowane nierdzewne nogi

Wszystkie urzadzenia zasilane gazem posiadaja standardowo zainstalo-

wane dysze na gaz ziemny




LINIARM 600 | KUCHNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa

Indeks

Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Waga kg

Cena netto PLN

= palniki dwukoronowe
= piezzo zapalanie

= osobne sterowanie
= wyprofilowana, demontowana wanna pod korong palnika

zabezpiecza palnik i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

—— P pcT-666

35055
g 5&5 3{w5 g

00000625 00000626
PCT-63G PCT-66G
300 x 600 x 280 600 x 600 x 280
9 18
7740 15480
3,5kw 2x 3.5 kW
5,5 kW 2x 5.5 kW
20 31
5683,- 8823,-

B
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Piece k-p Ofirmie

RM Multi
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Sk,WS 3&5 17 GAS

00028263

PCT-610G

1000 x 600 x 280

27

23220

3x3.5kW
3x5.5 kW

13 900,-

=]
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Kuchnia gazowa z piekarnikiem

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikéw
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

palniki dwukoronowe
piezzo zapalanie
osobne sterowanie
nierdzewne drzwi piekarnika
« (® przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie

CF4-68G

55

s |y

4kW - GAS

00000672
CF4-68G
800 x 600 x 900
22

18920

2x 3,5 kW
2x 5,5 kW

0,015
230V/50 Hz
statyczny / ruszt GN 1/1
97

16 639,-

UCHNIE GAZOWE LINIA RM 600

00000673
CF6-610G
1000 x 600 x 900
31

26660

3x3,5 kW
3x 5,5 kW

0,015
230V /50 Hz
statyczny / ruszt GN 1/1
106

17 854,-

I
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LINIA RM 600 UCHNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa z piekarnikiem

elektrycznym

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikéw
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

E
55135 s

x|k

3,05kW 230/1N

00000670
CFM4 - 66 GEM
600 x 600 x 900

18

15480

2x3,5 kW
2x 5,5 kW

3,05

230V /50 Hz

konwekcyjny

zgrillem / ruszt 410 x 325 mm

70

16 830,-

=

palniki dwukoronowe

piezzo zapalanie
osobne sterowanie
nierdzewne drzwi

« (® przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie
CFM4 - 66 GEM / CFM4 - 68 GEM / CFM6 - 610 GEM

wentylator piekarnika

35]35]
TT?"

GN1/1

2,62kW 230/1N

00000669
CF4 - 68 GEM
800 x 600 x 900
18

15480

2x3,5 kW
2x 5,5 kW

2,62
230V/50 Hz
statyczny / ruszt GN 1/1
97

14 885,-

s-’

=

CF4-68 GEM

35055 55
55135] o 553555

& GN1/1

3,05kW 230/1N 2,62kW 230/1N
00028259 00000671
CFM4 - 68 GEM CF6-610 GEM
800 x 600 x 900 1000 x 600 x 900
18 27
15480 23193
2x 3,5 kW 3x3,5 kW
2x 5,5 kW 3x5,5 kW
3,05 2,62
230V /50 Hz 230V/50 Hz
konwekcyjny
zgrillem /ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 1/1
98 106
20952,- 17 856,-

;=]
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Piece k-p Ofirmie

RM Multi

3555508

55135155 g
x|

3,05kW 230/1N

00028260
CFM6 - 610 GEM
1000 x 600 x 900

27

23193

3x3,5 kW
3x 5,5 kW

3,05

230V /50 Hz

konwekcyjny
zgrillem /ruszt GN 1/1

107

23457,-

2
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. HNIE GAZOWE LINIA RM 600

Kuchnia zeliwna ptyta zeliwna 370 x 500 mm z palnikiem 5,5 kW
wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie w czystosci

piezzo zapalanie

= mozliwos¢ uzywania garnkéw, patelni, rondli o réznej srednicy
TPT-64G

mozliwo$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej
TPF4-610G

palniki dwukoronowe
piekarnik nierdzewny gazowy z grillem
wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h

L)

nierdzewne drzwi
elektroniczne zapalanie

35 55 @

s

TPF4 - 610 GEM

55
LR

35 55 0’

551255 o

GAS
3,05kW 230/1N 3,05kW 230/1N
Indeks 00000627 00000674 00028261 00028262
Model TPT-64G TPF4-610G TPF4 - 610 GEM TPFM4 - 610 GEM
Wymiary mm 400 x 600 x 280 1000 x 600 x 900 1000 x 600 x 900 1000 x 600 x 900
Moc gazowa kW 5,5 27,5 23,5 23,5
Moc kcal/h 4730 23650 20210 20210
2x3,5 kW 2x3,5 kW 2x 3,5 kW
Ilos¢ palnikow 5,5 kW 2x 5,5 kW 2x 5,5 kw 2x 5,5 kW
5,5 kW 5,5 kW 5,5 kW
Moc elektryczna kW 0,015 2,62 3,05
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz 230V/50Hz
Piekarnik statyczny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 1/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1
Waga kg 54 165 165 166
Cena netto PLN 9 326,- 24 545, 22771, 29 175,-

[=]f[E]
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=
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LINIARM 600 | KUCHNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa WOK « ruszt na garnki do @ 40 cm

= mozliwos¢ zastosowania naktadki WOK na ruszt (opcja)

O firmie

= (@ palniki FireFlex

= specjalny palnik przystosowany do patelni wok (opcja)

= wyprofilowana wanna pod korong palnika zabezpiecza palnik
i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

= mozliwos$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

Piece k-p

RM Multi

PC2T - 68 GWOK

i ] 7] 7w
A A

Indeks 00023826 00000566 00000567
Model PC1T-64 G PC2T - 68 G WOK PC3T-612 GWOK
Wymiary mm 400 x 600 x 280 800 x 600 x 280 1200 x 600 x 280
Moc gazowa kW 10 17 27
Moc kcal/h 8600 14620 23220
Ilos¢ palnikow 1x 10 kW 11xx170kll?ll\l zlxxfole\VN
Zasilanie el. V/Hz - R
Waga 23 39 54
Cena netto PLN 5527,- 8979,- 13153,-

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.

Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.




. KUCHNIE WOK LINIA RM 600

Kuchnia gazowa WOK « ruszt na garnki do @ 40 cm
z piekarnikiem = mozliwo$¢ zastosowania naktadki WOK na ruszt (opcja)

- (® palniki FireFlex

= - « specjalny palnik przystosowany do patelni wok (opcja)
CF3-612 GV WOK
« szafka z drzwiami

E .
CF2-68 GWOK
077 0] 7]107¢Y
o P AR
GAS GAS
AN |y AN |y
4W  GAS 4W  GAS
Indeks 00028265 00028267
Model CF2-68 GWOK CF3-612 GV WOK
Wymiary mm 800 x 600 x 900 1200 x 600 x 900
Moc gazowa kW 21 31
Moc kcal/h 18 060 26 660
Ilos¢ palnikow X7 kw X7 kw
. 1X 10 kW 210 kW
Piekarnik statyczny / ruszt 650 x 360 mm statyczny / ruszt 650 x 360 mm
Waga 95 102
Cena netto PLN 17711,- 21656,-

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.

Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

®



LINIARM 600 | KUCHNIE WOK

ruszt na garnki do @ 40 cm
mozliwo$¢ zastosowania naktadki WOK na ruszt (opcja)
- (® palniki FireFlex
specjalny palnik przystosowany do patelni wok (opcja)

Kuchnia gazowa WOK

z piekarnikiem elektrycznym

e
' ‘1"

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikéw
Moc elektryczna kW
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

CFM2-68 GEM WOK / CFM3 - 612 GEMV WOK

piekarnik nierdzewny konwekcyjny o mocy 3,05 kW

wymiar piekarnika w cm: 640 x 370 x 350 mm
CF3-612 GEMV WOK / CFM3 - 612 GEMV WOK

szafka po prawe;j stronie

w71

GAS
GN1/1 &

3,05kW 230/1N

00006012
CF2 - 68 GEM WOK
800 x 600 x 900
17

14620

1Ix 7 kW
1x 10 kW

3,05
statyczny / ruszt 650 x 360 mm
230V/50 Hz
95

18 508,-

OED]
oo

w7

GAS

x|k

3,05kW 230/1N

00028266
CFM2-68 GEM WOK
800 x 600 x 900
17

14 620

1Ix 7 kW
1x 10 kW

3,05
konwekcyjny / ruszt GN 1/1
230V /50 Hz
95

19 754,

EXE
i

CF2 - 68 GEM WOK

o] 7701
GAS

GN11
3,05kW 230/1N

00006013
CF3-612 GEMV WOK
1200 x 600 x 900
27

23220

Ix7TkW
2x 10 kW

3,05
statyczny / ruszt 650 x 360 mm
230V /50 Hz
102

22731,

[=]i;[m]
T

Piece k-p Ofirmie

RM Multi

o7
KL

3,05kW 230/1N

00028268
CFM3 - 612 GEMV WOK
1200 x 600 x 900
27

23220

1Ix 7 kW
2x 10 kW

3,05
konwekcyjny / ruszt GN 1/1
230V /50Hz
103

23 654,

[=]:% =]




m AKCESORIA WOK LINIA RM 600

« do stosowania z palnikami o mocy 7 i 10 kW linii 600 WOK i linii 700 i 900
= w sktad kompletu wchodza: specjalna korona palnika - wytwarza pionowy

Palnik WOK - komplet

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Ruszt WOK - naktadka na palnik

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

ptomien, zastepuje standardowa korone palnika 10 kW, naktadka na
ruszt zeliwny - jej ksztatt zapewnia optymalne rozprowadzenie ciepta
w ustawionej na niej patelni WOK

00009829
KIT WOK
@260 x 160
5

2084,

pasuje do linii RM i REDFOX

00000220

WOK

@225x35

2

721,




LINIARM 600 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Q

IS

Kuchnia elektryczna « ptyty grzejne 1 kW oraz szybkogrzejne 2 kW &=
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;] o

PCT-66 ET I

= 4x ptyta grzejna (2x szybkogrzejna) a

~x

8

2

[on

=

)

=
=
x

PCT-66 ET

&
1 1
w400V wo w400V
Indeks 00000576 00000577
Model PCT- 63 ET PCT-66 ET
Wymiary mm 300 600 x 280 600 x 600 X 280
Moc ptyt kW 3 6
P 1x 1,0 kW, @ 15 cm 2x 1,0 kW, @ 15cm
ytag 1% 2,0 KW, @ 18 cm 2x2,0 kW, @ 18 cm

400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz

Zasilanie el. V/Hz
27

Waga kg 16
4098,- 6345,

DFID L34
U Sy

1]

Cena netto PLN




. UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 600

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem « plyty grzejne 1 kW oraz szybkogrzejne 2 kW
= wymiar piekarnika w cm: 46 x 37 x 35 h
nierdzewne drzwi
wentylator piekarnika
« (@ przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie
CFM4 - 66 ET / CFM4 - 68 ET / CFM6 - 610 ET
piekarnik nierdzewny konwekcyjny
CF4-68 ET/CF6-610ET
piekarnik nierdzewny statyczny

CF4-68ET

102 & 1 2 [1 D € & 1Y Y! & D@ @ [1
W W W wooow W woow W
2 1 2 1 2 1 2 ab ¢ 2 e ¢
W W 400V W W 400V W W 400V W W W 400V W W W 400V
3,05kW 400/3N 2,62kW 400/3N 3,05kW 400/3N 2, 62kW 400/3N 3,05kW 400/3N
Indeks 00000667 00000666 00028269 00000668 00028270
Model CFM4-66ET CF4-68ET CFM4 - 68 ET CF6-610ET CFM6 - 610 ET
Wymiary mm 600 x 600 x 900 800 x 600 x 900 800 x 600 x 900 1000 x 600 x 900 1000 x 600 x 900
Moc elektryczna kW 9,05 8,62 9,05 11,62 12,05
Plyta grzewcza 2x 1,0 kW, @ 15¢cm 2x 1,0 kW, @ 15cm 2x 1,0 kW, @ 15 cm 3x 1,0 kW, @ 15cm 3x 1,0 kW, @ 15¢cm
grzewcz 2x2,0 kW, @ 18 cm 2%2,0 kW, @ 18 cm 2x2,0 kW, @ 18 cm 3x2,0 kW, @ 18 cm 3x2,0 kW, @ 18 cm
a A konwekcyjny / konwekcyjny / konwekeyjny /
Piekarnik ruszt 410 x 325 mm statyczny / ruszt GN 1/1 ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 1/1 ruszt GN 1/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 70 91 92 95 96
Cena netto PLN 14 658, 13402, 17 345, 15516, 20232,

= B OB T &




LINIARM 600 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE

PCCT-63 ET
tatwe utrzymanie w czystosci
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j
« tréjfazowa
= wymiary ptyty: 250 x 470 mm
PCCT-66 ET
wymiary ptyty: 550 x 470 mm
CFMC4 - 66 ET
= piekarnik konwekcyjny z grillem
= wymiar piekarnika w cm: 460 x 370 x 350 mm
nierdzewne drzwi

- wentylator piekarnika
« (® przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie

Kuchnia ceramiczna

PCCT-66ET
12 [1 18 12 [1 18 12
18 400y 12 18 ooy 12 18 yoov
3,05kW 400/3N
Indeks 00000578 00000579 00000675
Model PCCT-63ET PCCT-66ET CFMC4-66 ET
Wymiary mm 300 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 900
Moc ptyty kw 3 6 6
B 9,05

Moc elektryczna kW
Ptyta grzewcza
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz

Waga kg

Cena netto PLN

1x 1,2 kW, @ 15cm
1x 1,8 kW, @ 18 cm

400V/3N /50 Hz
19

9408,-

2

2x 1,2 kW, @ 15¢cm
2x 1,8 kW, @ 18 cm

400V /3N /50 Hz
26

14 883,-

~ﬂ
feie

2x 1,2 kW, @ 15cm
2x 1,8 kW, @ 18 cm

konwekcyjny / ruszt 410 x 325 mm
400V /3N /50 Hz
70

22564,

5

Piece k-p Ofirmie

RM Multi




KUCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 600

Kuchnia indukcyjna + bezpieczny system grzewczy
= kroétki czas przygotowania potraw

do 60% mniejsze zuzycie energii
= tatwe utrzymanie w czystosci
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej
« trojfazowa
+ jedno pole @ 30 cm
PCIT-64 ET
wymiary ptyty: 350 x 470 mm

30cm
= / PCIT- 64 ET
—
Ll
kR & 4
o W
400V INDUCTION 400V INDUCTION
Indeks 00000580 00000581
Model PCIT-64 ET PCIWT - 64 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 5 5
Ptyta grzewcza 1x 5,0 kw 1x 5,0 kW, @30 cm
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 23 23
Cena netto PLN 24 147,- 24 997,-

(OO [=]i;[m]
Zo B




LINIARM 600 | PIEKARNIKI ELEKTRYCZNE

Q

€

Piekarnik elektryczny - podstawa moze stuzy¢ jako podstawa do urzadzen TOP z wyjatkiem urzadzen =

indukcyjnych o
standardowo z drzwiami nierdzewnymi I

53

4

8

Q

a

=

)

=

=

x

o
9] MFM - 68 EM
P

x|k

3,05kW 230/1N

Indeks 00009826
Model MFM - 610 EM
Wymiary mm 1000 x 575 x 570
Moc elektryczna kW 3,05
Wymiary wewnetrzne mm 640 x 370 x 350
230V /50 Hz

Zasilanie el. V/Hz
Piekarnik konwekcyjny / ruszt GN 1/1
Waga kg 59
Cena netto PLN 15 030,-




E PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

P{yta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc¢ jeszcze wiekszg niz
;‘ \‘/ @ tradycyjne powtoki chromowane
12mm PIEZZO GAS = powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym
mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTLT-64 G
SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000630 00000631 00000632 00000633
Model FTLT-64G FTRT-64 G FTLT - 64 GS FTRT - 64 GS
Wymiary mm 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280
Moc gazowa kW 6 6 6 6
Moc kcal/h 5160 5160 5160 5160
Wymiary ptyty mm 395 x 450 395 x 450 395 x 450 395 x 450
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 47 47 47 47
Cena netto PLN 6 746,- 7374,- 8984,- 9 879,-

E5E EIE 2 Bl
OraTh (e [ 5 fefih

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®



LINIARM 600 | PLYTY GRILLOWE

Ptyta grillowa gazowa

— X &

12mm  PIEZZ0 GAS

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

00000634
FTLT -66 G
600 x 600 x 280
4,5+45
7740
595 x 450
gtadka
65

9 660,-

OO
e

= 2xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem

- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wiekszg niz
tradycyjne powtoki chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym
mniejsze zuzycie energii

= posiada aprobate MoCA

FTLRT - 66 GS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
00000635 00000636 00000637 00000638 00000639
FTRT-66 G FTLRT-66 G FTLT - 66 GS FTRT - 66 GS FTLRT - 66 GS
600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280
45+45 45+45 4,5+45 4,5+45 45+45
7740 7740 7740 7740 7740
595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x450
ryflowana > gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana i g{acdhkri;ﬁ‘,l;);f:gwana
65 65 65 65 65
11 005,- 10 280,- 11492,- 12 583,- 12 058,-

[=] ¢ [m]
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PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

P{yta grillowa gazowa = 2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem
- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= 2x piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
*; @ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
\” = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wieksza niz tradycyjne
12mm  PIEZZ0 GAS powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTLRT - 68 GS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000640 00000641 00000642 00000643 00000644 00000645
Model FTLT-68G FTRT-68 G FTLRT-68 G FTLT - 68 GS FTRT - 68 GS FTLRT - 68 GS
Wymiary mm 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280
Moc gazowa kW 6+6 6+6 6+6 6+6 6+6 6+6
Moc kcal/h 10320 10320 10320 10320 10320 10320
Wymiary ptyty mm 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana > gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g{ac(ihl:;r:/évl\'l);frl]c;wana
Waga kg 83 83 83 83 83 83
Cena netto PLN 13 309,- 14 621,- 13 836,- 15945,- 17 046,- 16 206,-

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa gazowa

— X
12mm PIEZZ0
Indeks
Model
Wymiary mm

Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

= 2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem
- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubosc¢ ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
2x piezzo zapalanie
« dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
@ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wiekszg niz tradycyjne powtoki
GAS chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA

FTLRT-610G
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
00000646 00000647 00000648 00000649 00000650 00000651
FTLT - 610 G FTRT-610G FTLRT-610G FTLT - 610 GS FTRT - 610 GS FTLRT - 610 GS
1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280
6+9 6+9 6+9 6+9 6+9 6+9
12900 12900 12900 12900 12900 12900
995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450
gtadka ryflowana 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana 3/5 g'(afhkrz ;nzé‘s,\l;y:;owana
89 89 89 89 89 89
15219,- 17 462,- 16 072,- 17 788,- 19436,- 18 642,-
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ﬂ PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

P{yta grillowa elektryczna - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= zakres temperatur: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:

OC . wykor’wclzenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wiekszg niz tradycyjne
;‘ & powtoki chromowane
2mm  50-300  400/3N = powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii

= posiada aprobate MoCA

FTLT - 64 ET
SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000590 00000591 00000592 00000593
Model FTLT - 64 ET FTRT - 64 ET FTLT - 64 ETS FTRT - 64 ETS
Wymiary mm 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 4,5 4,5 4,5 4,5
Wymiary ptyty mm 395 x 450 395 x450 395x450 395 x 450
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 49 49 49 49
Cena netto PLN 6379,- 7 319,- 8750,- 9 544,-

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®



LINIARM 600 | PLYTY GRILLOWE

2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
odpowiednia grubosé ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy
zakres temperatur: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
« szuflada na ttuszez
oC Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
& = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wieksza niz tradycyjne powtoki
12mm  50-300  400/3N chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii
posiada aprobate MoCA

O firmie

Ptyta grillowa elektryczna

Piece k-p

RM Multi

FTLT -66 ET
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000594 00000595 00000596 00000597 00000598 00000599
Model FTLT-66 ET FTRT-66 ET FTLRT-66 ET FTLT - 66 ETS FTRT - 66 ETS FTLRT - 66 ETS
Wymiary mm 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 6,75 6,75 6,75 6,75 6,75 6,75
Wymiary ptyty mm 595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x 450
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
q 12 gtadka - 72 ryflowana
1, -,
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 12 gtadka - 2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana chromowana
Waga kg 66 66 66 66 66 66
Cena netto PLN 8354,- 9949, 9091, 11 320,- 12 928,- 12123,-
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. PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

Ptyta grillowa elektryczna « 2xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy
= zakres temperatur: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszez

o Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
C & = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosé jeszcze wieksza niz tradycyjne
12mm  50-300  400/3N powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepfa, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTLRT - 68 ETS

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000600 00000601 00000602 00000603 00000604 00000605
Model FTLT-68ET FTRT-68ET FTLRT-68 ET FTLT - 68 ETS FTRT - 68 ETS FTLRT - 68 ETS
Wymiary mm 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280
Moc elektryczne kW 45+45 45+45 45+45 45+45 45+45 45+45
Wymiary ptyty mm 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - %2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g(a;ihliz;;/;‘;lyafrl’c;wana
Waga kg 81 81 81 81 81 81
Cena netto PLN 12342, 13883, 13 059, 15153, 16 764, 16 015,

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®



LINIARM 600 | PLYTY GRILLOWE

2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 12 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie I
i utrzymywanie temperatury
higiena i komfort pracy
zakres temperatur: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
wykonanie nierdzewne
+ szuflada na ttuszcz
° Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
\—‘ C 6 « wykoriczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wieksza niz tradycyjne

12mm  50-300  400/3N powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii
posiada aprobate MoCA

O firmie

Ptyta grillowa elektryczna

Piece k-p

RM Multi

FTLRT - 610 ETS

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000606 00000607 00000608 00000609 00000610 00000611
Model FTLT-610ET FTRT-610ET FTLRT-610 ET FTLT - 610 ETS FTRT - 610 ETS FTLRT - 610 ETS
Wymiary mm 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 45+6,75 45+6,75 45+6,75 45+6,75 45+6,75 45+6,75
Wymiary ptyty mm 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 3 Sr%ao (f::r;aZ/ 5 gtadka chromowana ryflowana chromowana % glacdhli?);;ﬁvl\%f:;wana
Waga kg 88 88 88 88 88 88
Cena netto PLN 14 018,- 15 756,- 14 889,- 16 763,- 18 507,- 17 638,-
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GRILLE LINIA RM 600

Grill lawowy gazowy « regulowany poziom rusztu
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb

) = wykonanie nierdzewne
/ | = piezzo zapalanie
« szuflada na ttuszez
= kamienie lawowe: 6-12 kg
= mozliwosc¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

& - &

FLAME PIEZZ0 GAS

CWT-66G
6KG 8KG 12KG
STONE STONE STONE
Indeks 00000652 00000653 00000654
Model CWT-64G CWT-66G CWT-68G
Wymiary mm 400 x 600 x 280 600 x 600 x 280 800 x 600 x 280
Moc gazowa kW 58 8,9 11,6
Moc kcal/h 4988 7654 9976
Wymiary rusztu mm 380x425 580 x 425 2x 380 x 425
Waga kg 41 58 62
Cena netto PLN 9 339,- 11 329,- 15169,-

g o g




LINIARM 600 | GRILLE

Grill wodny elektryczny

Y|

b
STAINLESS

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary rusztu mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

regulowany poziom rusztu

® uniwersalny ruszt do migsa i ryb

wanna wodna pod grzatkami

wykonanie nierdzewne

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j
zakres temperatur: 50 -300°C

00000614
CWT-64ET
400 X 600 x 280
48
380x425
400V /3N /50 Hz
36

8911,

00000615
CWT-66 ET
600 X 600 x 280
6,3
580 x 425
400V /3N /50 Hz
48

10 454,-

Piece k-p Ofirmie

RM Multi

CWT-66ET

00000616
CWT-68ET
800 X 600 x 280
48+48
2% 380 x 425
400V /3N /50 Hz
52

13597,-




ﬂ FRYTOWNICE LINIA RM 600

moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
wysoki kominek zapewnia efektywne spalanie
= kran spustowy z zabezpieczeniem
kosz o wymiarach: 200 x 240 x 90 mm
mozliwo$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

Frytownica gazowa

o
SIQE \‘;/ @

DRAINTAP  PIEZZO GAS

F13-64G

iy
) —

10kg/h 131
Indeks 00000663 00000664 00000665
Model F8T-63G F2/8T-66 G F13-64G
Wymiary mm 300 x 600 x 280 600 x 600 x 280 400 x 600 x 900
Moc elektryczna kW 6 6+6 10,5
q 2x
Wymiary kosza mm 200x240x90 200 X 240 X 90 300x275x120
2x
Komora mm 220x275x220 220 X275 x 220 325x315x360
Moc kcal/h 5160 10320 9020
Pojemnosc | 8 8+8 13
Waga kg 23 41 60
Cena netto PLN 8 304,- 14 427,- 13153,
(=] [m] [=]:a[m] (=] [m]
5 v ’% ; i% b
EI%. O[a1) (=it
Kosze do frytownicy
Indeks 00026670 00028822 00030476
Model Kosz F - 1/1 do F8T-63G / F2/8T-66G Kosz F - 1/1 do F13-64G Kosz F - 1/2 do F13-64G
Wymiary mm 200 x240x90 300x275x120 150x270x 120
Waga kg 1,3 1,4 0,7
Cena netto PLN 259,- 439,- 408,-




LINIARM 600 | FRYTOWNICE

Frytownica elektryczna

dy gl °C

SECURE
DRAINTAP  COLDZONE ~ 50-190

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary kosza mm
Komora mm
Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

Kosze do frytownicy
Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

« moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= kran spustowy z zabezpieczeniem

grzatka obrotowa
= mozliwosc¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej
F13-64 ET

podstawa z drzwiami
= nierdzewny pojemnik z filtrem na olej w podstawie

220 x350 mm

1230 mm

N —

Okg/ 101

_
=

4

400/3N

00000622
F10T- 63 ET
300 x 600 x 280
7,15
200 x 300 x 100
220 x 350 x 230
10

400V /3N /50 Hz

=

00005803

Kosz F-1/1do F10T-63 ET / F2/10T-66 ET

200 x300x 100
14

319,

i

F2/10T-66 ET

220 x 350 mm

1230 mm

iy
W ==

Wkgh 2101

4

400/3N

L

00000623
F2/10T-66 ET
600 x 600 x 280

7,15+7,15
200 x 300 x 100
220 x350x 230

2x 10

400V/3N /50 Hz

37
12208,
EIE“EI
ﬂ.-
=ty
00002867

Kosz F - 1/1 do F13-64ET
210x300x 120
14

339,

F13-64ET

240 x 350 mm
1320 mm

\lily
W =

10kg/h 131

4

400/3N

00000624
F13-64ET
400 x 600 x 900
11,95
210x300 x 120
240 x 350 x 320
13
400V /3N /50 Hz
52

11588,

[m]iz[m]
=

00003056
Kosz F - 1/2 do F13-64E / F10T-63E
100 x 300 x 120
0,7

323,-

Piece k-p Ofirmie

RM Multi




ﬂ PODGRZEWACZ FRYTEK LINIA RM 600

« zintegrowana lampa infra
« wanna GN 2/3 - 150 mm
perforowana wktadka na dno
« mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

—hC

GRAMIC  230/IN  30-90

Indeks 00000585
Model BST- 64 EM
Wymiary mm 400 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 1,47
Pojemnos¢ GN GN 2/3-150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 22
Cena netto PLN 6990,-




URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

LINIA RM 600

Urzadzenie do gotowania makaronu
gazowe

CPA-64G

—
I&E \‘;/ &

DRAINTAP  PIEZZ0 GAS
GN2/3
180 mm
Indeks 00000660
Model CPT-64G
Wymiary mm 400 x 600 x 280
Moc gazowa kW 6
Moc elektryczna kW
5160

Moc kcal/h

Wymiary wanny mm 310x335x 180

Pojemnos¢ | 13
Zasilanie el. V/Hz
Pojemnosc GN GN2/3
Waga kg 30
Cena netto PLN 8980,-

(OO
BT )
C[~37

CPT-64G

ie koszy w

1/4 1/4
1/1 1/2 1/2 1/2
1/4 1/4

« komora wykonana ze stali AISI 316
= kran spustowy z zabezpieczeniem
czujnik poziomu wody

CPT-64G/CPT-66G
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;]

« automatyczne napuszczanie wody

CPT-66 G

1/4

1/4

GN1/1
180 mm

00000661
CPT-66G
600 x 600 x 280

9

7740
510x310x 180

19

GN1/1
45

10612,

(=153 [s]

00000662

CP-66G
600 x 600 x 900
13,95
0,02
11940
510x 307 x 327
40
230V/50 Hz
GN1/1
84

18981,

&

CPT-66G

ie koszy w

UWAGA: inna wysokos¢ koszy niz w CP

1/1

1/3 1/3 1/3 1/41/41/41/4

Piece k-p Ofirmie

RM Multi

CPA-66 G

00028273

CPA-66 G
600 x 600 x 900
13,95
0,035
11997
510x 307 x 327
40
230V/ 50 Hz
GN1/1
85

19247,

(=] %[x]

CP-66G /CPA-66 G
Mozliwe utozenie koszy w wannie

1/1 1/3 1/3 1/3 1/41/41/4 1/4




100 | URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

Urzadzenie do gotowania makaronu

elektryczne

Indeks

Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Pojemnosc GN
Waga kg

Cena netto PLN

D!

« komora wykonana ze stali AISI 316

= kwasoodporne zabezpieczenie grzatek
kran spustowy z zabezpieczeniem
= czujnik poziomu wody

CpP

-66 ET/CPA-66 ET

odptyw do nierdzewnego pojemnika w podstawie
CPT - 66 ET/CPT - 64 ET
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;]

510x 307 mm

CPT-66 ET |
-+
[ [ [ Y
SECURE SECURE
RAIN TAP DRAINTAP OUTLET
GN2/3 GN1/1
220 mm 220 mm
00000617 00000618 00000619
CPT-64ET CPT-66ET CP-66ET
400 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 900
5 7,5 13,5
310x335x220 510x310x220 510x 307 x 327
17 25 40
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
GN2/3 GN1/1
27 42 81
8624, 9662,- 17246,
(=] [=] (=] [=] [=]3x =]
Ofsshs Cifzafh Eefs:
CPT-64ET CPT-66ET
ie koszy w
Mozliwe utozenie koszy w wannie UWAGA: inna wysokos¢ koszy niz w CP
1/4 1/4 1/4
111 12 12 172 111 13 13 1/3 14 1/41/41/4
1/4 1/4 1/4

CPA-66 ET

510 x 307 mm

00028274
CPA-66 ET
600 X 600 x 900
13,95
510307 x 327
40

400V /3N /50 Hz

82

18 454,-

ErE
Eliﬁ

CP-66ET/CPA-66ET

PR tozenie koszy w

1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4

LINIA RM 600



LINIARM 600 | AKCESORIA .

Kosze do makaroniarek

Indeks Nazwa Wy:r:"y CP-66/76 CPT-64/74 CPT-66/76 CP-74/78 CP-94/98
00002803 Kosz 1/1 do CPT-66/76 490 x 290 x 150 1/1
00002804 Kosz 1/1 do CPT-64/74 290 x290 x 150 1/1
00002802  Kosz 1/2 do CPT-64/74, 1/3 do CPT-66/76 145 x 290 x 150 12 1/3
00002805 Kosz 1/4 do CPT-66/76 115x290 x 150 1/4
00002806 Kosz 1/4 do CPT-64/74 140 x 160 x 150 1/4
00002807 Kosz 1/1 do CP-66/76 490 x 290 x 200 1/1
00005801 Kosz 1/3 do CP-66/76 160 x 290 x 200 1/3
00002808 Kosz 1/4 do CP-66/76 115x290 x 200 1/4
00002968 Kosz 1/1S do CP-74/78, 2/3S do CP-94/98 280x320x215 1/1s 2/3S
00002965 Kosz 1/2 do CP-74/78 140 x 320 x 200 1/2
00002966  Kosz 1/2S do CP-74/78,1/3S do CP-94/98 280 x 160 x 215 1/2S 1/3S
00003061  Kosz 1/4S do CP-74/78, 1/6S do CP-94/98 135x 160 x 215 1/4S 1/6S
00002967 Kosz 1/6 do CP-74/78 140 x 100 x 200 1/6
00003059 Kosz 1/1S do CP-94/98 280x490x 215 1/1S
00003060 Kosz 1/2S do CP-94/98 280 x240x 215 1/28
{ t ie koszy w
1/4 1/4 1/4
CPT-64 1/1 1/2 1/2 1/2
1/4 1/4 1/4
CPT - 66 1/1 1/3 1/3 1/3 1/41/41/41/4
CP-66 1/1 1/3 1/3 1/3 1/41/41/41/4

Cena
netto PLN

1005,-
828,-
676,-
641,
472,
967,
697,-
642,-
891,-
611,
640,-
492,
455,

1271,
786,-

=5

7=
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O firmie

Piece k-p

=
S
=
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Bemar wodny gazowy

R

ECURE
PIEZZO0 GAS  DRAINTAP

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Pojemnos¢ GN
Waga kg

Cena netto PLN

Bemar wodny elektryczny

SECURE
30-90 230/IN  DRAINTAP

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Pojemnosc GN
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

GN 1/2+GN 1/4 - 150 mm

BEMARY LINIA RM 600

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= kran spustowy z zabezpieczeniem

grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
« mozliwosc¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

— e ———
5 —

el

B BMT-66 G

Q.
= e

00000658 00000659

BMT-64 G BMT-66 G
400 x 600 x 280 600 x 600 x 280

2,5 4,5
2150 3870

GN1/2+GN 1/3-150 mm GN 1/1+2x GN 1/4- 150 mm

26 28

6948,- 8455,

s-‘

[m]i;[m]
B

(=131 [=]

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
kran spustowy z zabezpieczeniem

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= mozliwosc¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

BMT - 66 EM

00000582 00000583 00000584
BMT - 63 EM BMT - 64 EM BMT - 66 EM
300 x 600 x 280 400 x 600 X 280 600 x 600 X 280
1,55 1,65 31

GN 1/2+GN 1/3-150 mm GN 1/1+2x GN 1/4-150 mm

230V/50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz
17 21 23
4793, 5527, 6107,

[=]ia[=] (=] =] [=]ix =]
T e ok
=% EI%‘.‘ Elz'é's [y




LINIARM 600 | PATELNIE 103

(]
Patelnia multifunkcyjna gazowa - dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta a.g
« odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania ©
BRT-66 G e
mozliwo$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej a
« masywna wyciagana nierdzewna wanna —j‘;
[}
2
[on

N

AT—
PIEZZ0 GAS -
e —— E_ i;

i e

| 3|

201 121 DRAIN ¥ )
Indeks 00000655 00000656
Model BRT-66 G BRF-64G
Wymiary mm 600 x 600 x 280 400 x 600 x 900
Moc gazowa kW 6,9 6
Moc kcal/h 5930 5160
Wymiary wanny mm 505 x 410 x 100 300 x 420 x 100
Pojemnos¢ | 20 12
Waga kg 46 75
11399,- 17 345,-

Cena netto PLN

Qﬁm [ E
- ) I
Ol EI%.T

Patelnia multifunkcyjna elektryczna + masywna wyciagana nierdzewna wanna
= dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta

odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania

BRT - 66 ET
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

4

400/3N
Indeks 00000586 00000588
Model BRT-66ET BRF - 64 ET
Wymiary mm 600 x 600 x 280 400 x 600 x 900
Moc elektryczna kW 6 3,3
Wymiary wanny mm 505 x 410 x 100 300 x 420 x 100
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnosc¢ | 20 12
Waga kg 45 75
8803,- 17 009,-

Cena netto PLN
5 -

= =




. PtYTY ROBOCZE

Ptyta robocza

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiar szuflady mm
Waga kg

Cena netto PLN

Modut rogowy

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

00028275
PLT-62

200 x 600 x 280

13

2156,

zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie prac
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

PLT - 62

modut neutralny bez szuflady

PLT - 610

modut z dwiema szufladami

PLT- 63, 64, 66, 68

moduty z jedna szufladg

00000568

PLT-63
300 x 600 x 280
210x470x 150

21

2827,

00000569
PLT - 64
400 x 600 X 280
310x470 x 150
22

2966,

o
Ofsa

PLT - 66
00000570 00000571
PLT - 66 PLT-68
600 x 600 x 280 800 x 600 X 280
510 x 470 x 150 710 x 470 x 150
25 38
4184, 5091,

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
szafka zamknieta z drzwiami

LAA - 68
« bateria

zlew- wymiar komory w mm: 500 x 400 x 200

00000691
PLA-68
800 x 800 x 600 x 900
50

8459,

(=13 [m]
PR
=]ty

LAA-68

00000690

LAA - 68

800 x 800 x 600 x 900

50

9750,-

&

LINIA RM 600

00028276
PLT-610

1000 x 600 x 280

1x 510 x470x 150
1x310x470x 150

51

6809,

D0
e




LINIARM 600 | ZLEWY 105

Zlew z baterig

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

00000572

LAT - 64

= wymiar komory w mm 290 x 350 x 140

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

LAT - 68
2x zlew

400 x 600 x 280

2

4952,

[=1:4|
DAL
IR

0

00000573
LAT - 68
800 x 600 x 280
32

7173,

&

00000574

LAT - 610DX

1000 x 600 x 280

Q
£
&=
(@]
o3
4
8
Q
a
=
>
LAT - 610DX =
=
x
00000575
LAT - 610SX
1000 x 600 x 280
36
6514,

[=]i;[m]
=

B [

TMA-6DX / TMA-6SX

Maskownica boczna

Indeks
Model
Waga kg

Cena netto PLN

00026835

TMA-6DX

7

1176,-

= do wyspy grzewczej RM 600 - 60 cm

TMA-66

= do wyspy grzewczej RM 600 + RM 600 - 120 cm
TMA-67DX / TMA-67SX
= do wyspy grzewczej RM 600 + RM 700 - 130 cm
TMA-69DX / TMA-69SX

do wyspy grzewczej RM 600 + RM 900 - 150 cm

TMA-6DX

-

00026836
TMA-6SX
7

1176,-

ExE

e

TMA-66

00026837
TMA-66
14

2361,

Ok:(0]
Vi

TMA-67DX

RM 700

00026838
TMA-67DX
15

2391,

[E&E
(a1

T .

RMeoo Ty L
¥

-

e

00026839

TMA-67SX

15

2386,-

OO
=l

TMA-69DX

RM 900

RMeoo o o~
¥

00026840 00026841
TMA-69DX TMA-695X

16 16

2495, 2495,

(3] EEE
P
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MASKOWNICE LINIA RM 600

Maskownica tylna = tylny panel maskujacy do urzadzen linii grzewczej RM 600
= wykonany ze stali nierdzewnej
SA-63FG / SA-66FG
= tylny panel maskujacy do frytownic z linii grzewczej RM 600

[=]:5[=]
%
'\-E

Indeks 00028277 00028278 00028279 00028280 00028281 00028282 00028283 00028284 00028285

Model SA-62 SA-63 SA-64 SA-66 SA-68 SA-610 SA-612 SA-63FG SA-66FG
Wymiary mm 200x15x810  300x15x810  400x15x810  600x15x810  800x15x810  1000x15x810 1200x15x810  300x15x900 600 x 15X 900

Waga kg 2 3 3 4 5 6 7 3 4

Cena netto PLN 507,- 569,- 653,- 927,- 1085,- 1349, 1590,- 609,- 990,-
Maskownica boczna = boczny panel maskujacy do urzadzen linii grzewczej RM 600
= stuzy do maskowania przestrzeni pomiedzy urzgdzeniem a tylnym panelem
maskujacym

= wykonany ze stali nierdzewnej

e
=

Indeks 00028286
Model KIT-TOPM-SA
Waga kg 1
Cena netto PLN 455,-




LINIARM 600 | PODSTAWY OTWARTE .

Podstawa otwarta - podstawa otwarta
« potka odktadcza na akcesoria

O firmie

0

e

Piece k-p

RM Multi

Indeks 00000676 00000677 00000678 00000679 00000680
Model S-63 S-64 S-66 S-68 S-610
Wymiary mm 300 x 485 x 570 400 x 485 x 570 600 x 485 x 570 800 x485x 570 1000 x 485 x 570
Waga kg 18 19 23 26 29
Cena netto PLN 1984, 2105, 2232, 2689, 2941,

L34 [ELEE] (=154

e e A
7 [=ls [=l:i
. PODSTAWY Z SZAFKA .
Podstawa z szafkq otwarta = mozliwos¢ dokupienia drzwi i szuflad
« M -62-z frontu maskownica, bez mozliwosci montowania drzwi i szuflad
[] M- 66
Indeks 00028389 00000681 00000682 00000683 00000684 00000685 00000686 00000687 00025501
Model M- 62 M-63 M- 64 M- 66 M-67 M-68 M-69 M- 610 M-612
Wymiary mm 200x485x570  300x485x570  400x485x570  600x485x570  700x485x570  800x485x570 900 x 485 X 570 10205’;385 12?(05;385
Waga kg 11 13 15 18 20 22 23 24 32
Cena netto PLN 1795, 1795, 1932, 2223, 2397, 2533, 3086, 3339, 3592,-

[®]:u[m]

i |
B o
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. AKCESORIA

Pokrywa do BRT
A
\ Eet

LINIA RM 600

Indeks 00000587 00000589
Model BRT-P BRF-P
Wymiary mm 510x420x 30 330x450x50
Waga kg 3 2
Cena netto PLN 719,- 715,-

Drzwi
[=]:5[m]
Indeks 00000700 00000702 00000701 00000703
Model P-63DX P-63SX P -64 DX P-64SX
Wymiary mm 295x 25 x 475 295 x 25 x 475 395 x25x 475 395x 25 x 475
Waga kg 3 3 3,5 3,5
Cena netto PLN 934,- 934,- 967,- 967,-

Szuflada + zestaw 2 szuflad 300/400/600

= szuflady z frontami ze stali INOX
= prowadnice teleskopowe

Indeks 00028287 00000695 00000696
Model C-63 C-64 C-66
Wymiary mm 295x 510 x 475 395x510 x 475 595 x 510 x 475

Waga kg 8 9 14

Cena netto PLN 3149,- 3402, 3931,
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Potka

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Ptyta do grillowania

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Listwa kryjaca

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

00000697
R-63
250x480x 20
1,5

439,-

« na kuchnie z dwoma palnikami
= PRF - ryflowana, PLF - gtadka

00000689
PRF

500 x 290 x 30

00000698 00000699
R-64 R-66
350 x 480 x 20 550 X 480 X 20
2 3
478, 546,

00000688

PLF
500 x 290 x 30
13

1120,

(=13 =]
b,
=

[=] % [s]
]
=

00000692
CG-60
530X 7x20
0,1

189,-

Piece k-p Ofirmie

RM Multi




110 | AKCESORIA LINIA RM 600

Bateria kolumnowa

e o
iy
COLD

Indeks
Model
Waga kg

Cena netto PLN

tacznik nog

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Scianka dziatowa

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Redukcja krzyzowa

Indeks
Model
Waga kg

Cena netto PLN

do montazu w liniach grzewczych
mozliwos¢ uzywania zimnej wody

00020008
CEA
6

2181,

00000694
SIA-7/9
170x 90 x 20
2

300,-

element dystansowy dla montazu szuflad C-64 w podstawie 70/80

00000693
D-6
50 x 480 x 380
2

746,-

00002724
GR
0,2

85,-




LINIA RM 700

Linta RM 700

Kuchnie z piekarnikiem
Kuchnie

Frytownice
Podgrzewacz frytek
Patelnie

Ptyty grillowe
Urzadzenia do gotowania makaronu
Grille

Bemary

Kotty

Ptyty robocze
Akcesoria

System Cantilever

Linia RM 700 Drop-in

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

gazowe / elektryczne / elektroniczne

117/ 136
115/ 134 / 145
174 /176 /178
180

190/ 191

148 /158
181/183

168

186

194

196

199

211

213

111

=4

O firmie

Piece k-p

RM 600 RM Multi

RM 700
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2

£

. . /7 7 . . 7/ B
Mozliwosc lakierowania frontow .

o

Mozliwos¢ lakierowania powierzchni drzwi i panelu sterowania w dowolnym §

kolorze z palety RAL. &
Wybrany kolor oraz powierzchnia lakierowania kalkulowane sg indywidualnie. —

E

=

RAL 3000

RAL 2004
Czerwony

Pomaranczowy

RAL 7024

RAL 5015
Szary

Niebieski

RAL 9016
Biaty

RAL 9005
Czarny
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RM 700

Roznorodnosc i perfekcja.

Najwyzszej jakosci urzadzenia, ktére beda stuzyty
codziennie, przez wiele lat - to marzenie kazdego kucharza.

Podstawa kuchni jest technologia grzewcza, ktéra idzie w parze za Swiatowym
trendem - efektywnos¢ i ekonomia.

Linia RM 700 wpisuje sie w ten trend catkowicie. Ktadziemy nacisk na oszczed-
nos$¢ czasu uzyskana dzieki optymalnej wydajnosci i duzej odpornosci na
zuzycie, dzieki zastosowaniu odpowiednie] jakosci komponentow i solidnej
konstrukcji ze stali nierdzewnej. Wyjatkowa odpornos¢ na korozje zapewnia za-

stosowanie stali nierdzewnej AlISI 304.

Najbardziej popularne urzadzenia sposrod
wszystkich linii grzewczych

Najwiekszy wybor urzadzen w kilku
wersjach: monoblock, top, cantilever,
drop-in oraz marine

Wydajnosc do 300 dan dziennie

Proste rozwigzanie konstrukcyjne - tatwy
montaz i mozliwos¢ ustawienia linii pod
Sciana lub jako centralny blok grzewczy

Nowoczesne wzornictwo i jednolity design

LINIA RM 700

- Najbardziej zréznicowana oferta na rynku

Bogata oferta modutdw i ich konfiguracji

- Absolutna czystosc i higiena

Profilowana stalowa ptyta z gietym, perfekcyjnie spawanym rantem
i zaokraglonymi naroznikami catkowicie eliminuje zbieranie sie resztek

potraw i brudu

+ Wyjatkowa jakos¢ wykonania

Urzadzenia zaprojektowane i wyprodukowane, aby zapewnic¢

maksimum wydajnosci i komfortu uzytkowania

- Nowoczesny wyglad i styl

Wykonczenie powierzchni stali oraz chromowane detale podkreslaja

jako$¢ wykonania

- Wyjatkowa modutowos¢ i wszechstronnos¢

Roznorodna gama modeli, pozwala na zagospodarowanie kazdej

przestrzeni - moduty o szerokosci od 20 do 160 cm

- Konfiguracja urzadzen

Mozliwos¢ tworzenia wysp o roznych wymiarach

- Wygoda i ergonomia

Mocne, zaokraglone, chromowane uchwyty, zapewniaja bezpieczenstwo

W uzyciu

- Pokretta

Ochrona IPX5

- Zasilanie gazowe

Wszystkie urzadzenia zasilane gazem posiadaja standardowo

zainstalowane dysze na gaz ziemny
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Q
. ) L ) 1S
Kuchnia gazowa nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez &=
stosowania redukgcji o
= palniki dwukoronowe I
/ ~ - stafa $wieczka a
> - wyprofilowana wanna pod korong palnika zabezpiecza palnik —:')
( i wnetrze urzadzenia przed zalaniem 2
S + mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej o
e
-
)
L4 =
PILOT z
FLAME
o
(=]
O
=
PCT - 78 G/P 2
55l 555514 55551551
b (ot
GAS 0130 as 2132172 ws
Indeks 00001184 00001185 00001186
Model PCT - 74 G/P PCT - 78 G/P PCT-712 G/P
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 X 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc gazowa kW 13 22 35
Moc kcal/h 11180 18920 30100
35kw 35kw
Io$é palnikéw > m 255 kW 3x5.5 kW
- 7.5 kw 2% 7.5 kW
Waga kg 60 73 119
Cena netto PLN 7119, 11989, 17 145,-




Kuchnia z szafka gazowa

e

&

==

PILOT
FLAME

/1 \ Drzwi nie s3 wliczone

\L/ wcene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h
Ilo$¢ palnikow
Waga kg

Cena netto PLN

LINIA RM 700

nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji

= palniki dwukoronowe

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

= stata Swieczka
« szafka otwarta

>
8>

o

&
n
w
n

00000912 00000913
PC-74G/P PC-78G/P
400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
13 22
11180 18920
5.5KW 3,5 kW

75 kW 2x 5,5 kW
’ 7,5 kW
63 76
8353, 12 980,-

PC-78G/P

kﬁ,s 3\({'45 GAS

00000914
PC-712G/P
1200 x 700 x 900
35

30100

3,5 kW
3x 5,5 kW
2x 7,5 kW

126

18 545,
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Q

IS

Kuchnia z piekarnikiem gazowa nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji &

palniki dwukoronowe o
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem I

stata Swieczka a

piezzo zapalanie piekarnika —:')

1x ruszt w piekarniku k5t

osobne sterowanie o
= nierdzewne drzwi piekarnika —

CF6- 712 GV/P =

“ szafka 2

I hyd CF6-712 G/P =

PIEZZ0 FLAME mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie I

o

(=]

O

=

x

CF4-78 G/P

5

=T

555,

iy Il

wun
ol
wun

mﬁ GAS RECIETS mﬁms

e ) 2y

wun

w
wun

73kW  GAS 73kW  GAS TkW GAS
Indeks 00000966 00000968 00000967
Model CF4-78G/P CF6-712 GV/P CF6-712G/P
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 29,3 423 46
Moc kcal/h 25198 36378 39560
3.5kw 3.5kw 3.5kw
Ilos¢ palnikow 2x 5,5 kW 3x5,5 kW 3x5,5 kW
7,5 kW 2X 7,5 kW 2x 7,5 kW
670 x 550 x 340 670 x 550 x 340 1070 x 550 x 340

Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

statyczny / ruszt GN 2/1
138

19 445,

statyczny / ruszt GN 2/1
178

26 458,-

statyczny / ruszt 1050 x 530 mm
197

29120,

(=] =]




LINIA RM 700

nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
palniki dwukoronowe
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
stata Swieczka
1x ruszt w piekarniku
osobne sterowanie
nierdzewne drzwi piekarnika
CF6 - 712 GE/P
mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

Kuchnia gazowa z piekarnikiem
elektrycznym

I

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie

PILOT
PIEZZ0 FLAME
CFV4 - 78 GE/P
%ﬁﬁi@ %Eﬁi@ 5555155y
15 315 ,5 3,5 y
2122 as 2122] s 35075 s
N II & 10506530
5kW 400/3N 5,32kW 400/3N 6,9kW 400/3N
Indeks 00000969 00008740 00000971
Model CF4-78 GE/P CFV4 - 78 GE/P CF6-712 GE/P
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 22 22 35
Moc kcal/h 18920 18920 30100
3,5 kW 3,5kw 3,5 kW
Ilos¢ palnikow 2x 5,5 kW 2x 5,5 kW 3x 5,5 kW
7.5 kW 7.5 kW 2x 7.5 kW
Moc elektryczna kW 5 5,32 6,9

Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt 1050 x 530
Wymiary piekarnika mm 670 x 550 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 550 x 340
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 132 132 190
Cena netto PLN 19 737,- 22009,- 28 785,-

OE0]

ik
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Kuchnia gazowa

z piekarnikiem elektrycznym

PIEZZ0 FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Moc elektryczna kW
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji

palniki dwukoronowe

= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

stata Swieczka

1x ruszt w piekarniku

1x szafka z drzwiami

osobne sterowanie
nierdzewne drzwi piekarnika

213072 e

5kW 400/3N

00000970
CF6-712 GETV/P
1200 x 700 x 900

35

670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
177

25942,

CF6-712 GETV/P

55155]55]
s

5,32kW 400/3N

00008741
CFV6 - 712 GEV/P
1200 x 700 x 900
35

30100

3.5 kW
3x 5,5 kw
2x 7,5 kW

5,32
550 x 360 x 340
konwekcyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz

177

28784,

RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 600
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Kuchnia wodna gazowa z szafkq = system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzadzenia)
zabezpiecza wanne przed zabrudzeniem
budowa umozliwia podtgczenie sieciowe wody (przeptyw 0 - 4 |/min)
korek przelewowy
nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
<D> Drzwi nie 53 wliczone redUiji
w ceng urzadzeniat « zawdr do napuszczania wody
« stata Swieczka
- szafka otwarta
przytagcze wody 3/4”
- odptyw wody @ 25 mm

PCA-78 GP

-
z
>
%
=
=
z

Lo
=$
h
a
foo
U
o
s
foo
“n

GAS

Indeks 00024069 00024070 00023938
Model PCA-T74GP PCA-T78GP PCA-T712GP
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 14 28 42
Moc kcal/h 12040 24080 36120
TG 5,5 kW 2x 5,5 kW 3x5,5 kW
P 8,5 kW 2% 8,5 kW 3x8,5 kW
Waga kg 63 76 126
Cena netto PLN 9176,- 17 873,- 25831,
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Kuchnia wodna z piekarnikem gazowa - system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzgdzenia) zabezpiecza

wanne przed zabrudzeniem
palniki dwukoronowe
budowa umozliwia podtaczenie sieciowe wody (przeptyw 0 - 4 |/min)
korek przelewowy
nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
1x ruszt w piekarniku
zawor do napuszczania wody
stata Swieczka
przytagcze wody 3/4”
odptyw wody @ 25 mm
osobne sterowanie

= nierdzewne drzwi piekarnika

CFA6 - 712 GPV
dodatkowo obok piekarnika szafka z drzwiami

CFA4 - 78 GP

d

55]85 55(85]55

85/55] o 8550182 s
oo |0y
73kW  GAS 73kW  GAS
Indeks 00024072 00024073
Model CFA4-T78 GP CFA6 - 712 GPV
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 35,3 49,3
Moc kcal/h 30358 42398
Ilos¢ palnikéw 2x 5,5 kW 3x 5,5 kW
2x 8,5 kW 3x 8,5 kW
Wymiary piekarnika mm 670 x 550 x 340 670 x 550 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 138 178
Cena netto PLN 27 866,- 32608,-

Opd0)
O

=]
r.
=

Piece k-p Ofirmie

RM Multi

Q
=]
©
=
o
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Kuchnia gazowa

&

PILOT
FLAME

Drzwi nie s wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Waga kg

Cena netto PLN

Kuchnia z piekarnikiem gazowa

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiar piekarnika mm
Piekarnik
Moc piekarnika kW
Waga kg

Cena netto PLN

nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli
system zabezpwwieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

stata Swieczka
PAT - 78 G

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

GAS
00026862 00024074
PAT- 78G PA -78G
800 x 700 x 280 800 x 700 x 900

11,5 11,5

9890 9890

127 111
14636, 15557,

=5 E
KR
[=]:

= nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
stata Swieczka

h
o |y | *

73kW  GAS

=

00024075
PAF-78G
800 x 700 x 900
18,8
16168
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
73
159

19 448,-
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Q
Kuchnia gazowa = zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami =
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem o
- ® palniki FireFlex
« stata Swieczka a
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;] —:')
R
[on
E & E
)
& =
=
PILOT x
FLAME
o
PC2T-78G S
=
o2
oy 710y AR
GAS GAS GAS
Indeks 00026859 00026860 00026861
Model PCIT-74G PC2T-78G PC3T-7126
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 X 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc gazowa kW 10 17 27
Moc kcal/h 8600 14620 23220
7KW 7KW
é¢ palniké 10kw
Ilos¢ palnikow 10 kW 2x 10 kW
Waga kg 60 73 119
Cena netto PLN 8168,- 12313, 17592,

(=)=

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.
Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.
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Kuchnia gazowa z szafka - zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
« (® palniki FireFlex

« stata Swieczka

« szafka otwarta

PILOT
FLAME

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

“@ - ___ _:

PC2-78G

oy w710 7710y
GAS GAS

GAS
Indeks 00026842 00026843 00026844
Model PC1-74G PC2-78G PC3-712G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 10 17 27
Moc kcal/h 8600 14620 23220
e qa 7kw 7kw
Ilos¢ palnikow 10 kw 10 kW 2% 10 kW
Waga kg 63 76 126
Cena netto PLN 8469,- 12 998,- 18 116,-

FireFlex
Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowujg ptomien do wielkosci dna garnka.
Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.

Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac¢ maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.
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LINIA RM 700

Q

IS

Kuchnia zeliwna gazowa ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkdéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy &
wysoka moc - duza wydajnos¢ o

« fatwe utrzymanie czystosci o

mozliwo$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej a

~x

3

2

a

=

)

& 2
ot N &

FLAME PIEZZ0

o
(=]
O
=
x

TPT-78G

@ @ »

GAS
Indeks 00001188 00001189
Model TPT-74G TPT-78G
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 7 12
Moc kcal/h 6020 10320
Ilos¢ palnikow 7kw 12 kw
Wymiary ptyty mm 370x 570 770X 570
Waga kg 60 149
Cena netto PLN 9425,- 12455,-

OF{D OFAD)
e o ]
iy EI%&*;




HNIE GAZOWE LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna gazowa - plyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji

wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie czystosci
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

\* v Pﬁ;T

PIEZZ0 FLAME

TP2T-78 G/P

55y 55100 S
s ® A

Indeks 00001190 00001191 00001192
Model TP2T - 78 G/P TP2T-712G/P TPAT - 712 G/P
Wymiary mm 800 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc gazowa kW 20 25 29
Moc kcal/h 17200 21500 24940
7kw 12 kw 7kw
Ilos¢ palnikow 5,5 kW 5,5 kW 2x 5,5 kW
7,5 kW 7,5 kW 2x 7,5 kW
Wymiary ptyty mm 370x570 770x570 370x570
Waga kg 158 175 202
Cena netto PLN 14 370,- 18 252,- 20618,-

[m]i;[m] [m]i;[m] (OO
= 240y T
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LINIA RM 700

Q
IS
Kuchnia zeliwna gazowa z szafkq ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy &=
wysoka moc - duza wydajnos¢ o
tatwe utrzymanie czystosci I
« szafka otwarta a
TP2-78 G/P/TP2-712G/P /TP4-712 G/P _:I,
specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukgcji k]
[on
=
)
v & =
« PILOT =
PIEZZ0 FLAME
Drzwi nie s3 wliczz?ne
w cene urzadzenia! 8
O
=
o2

TP2-78G/P

a®

GAS
Indeks 00022116 00000916 00000917 00000918 00006022
Model TP-74G TP-78G TP2-78G/P TP2-712G/P TP4-712G/P
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 7 12 20 25 29
Moc kcal/h 6020 10320 17200 21500 24940
TkW 12kW 375kl‘<':’N
Ilos¢ palnikow 7kw 12 kw 5,5 kW 5,5 kW ’
7,5 kW 7,5 kW 25,5 kW
B » 7,5 kW
Wymiary ptyty mm 370x570 770x 570 370x570 770x 570 370x 570
Waga kg 65 121 115 157 154
Cena netto PLN 10 540,- 13 508,- 15 687,- 20493, 21348,

0|
=
=

%

[=]i;[m] (OO OO (OO
T T Tt 2




UCHNIE GAZOWE LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem gazowa

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
wysoka moc - duza wydajnos¢
= tatwe utrzymanie czystosci

\* v P%T

PIEZZ0 FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Wymiar piekarnika mm

Moc piekarnika kW
Ilo$¢ palnikéw
Piekarnik

Waga kg

Cena netto PLN

@ ®
s |y

73kW  GAS

00000972
TPF-78G
800 x 700 x 900
19,3
16600
770 x 570
670 x 550 x 340

73
12kW

statyczny / ruszt GN 2/1
169

21259,-

TPF-78G

@ 55 @

GAS

o |y

73kW  GAS

00000974
TPF2-78 G/P
800 x 700 x 900
273
23478
370x570
670 x 550 x 340

7,3

7KW
5,5kKW
7,5kW

statyczny / ruszt GN 2/1
165

22 866,-
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LINIA RM 700

Q
IS
Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem uoE
elektrycznym ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej srednicy
wysoka moc - duza wydajnos¢ —
= tatwe utrzymanie czystosci o
E
2
a
=
)
A\t z
\ PILOT &
PIEZZ0 FLAME
— = o
(=]
2 =
x

— TPFV - 78 GE
M"

@ ™
x|

Y B

73/ as
Loon | &

780
x4

5kW 400/3N 5,32kW 400/3N 5kW 400/3N 5,32kW 400/3N
Indeks 00000973 00028288 00000975 00028289
Model TPF-78 GE TPFV-78 GE TPF2-78 GE/P TPFV2 - 78 GE/P
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 12 12 20 20
Moc kcal/h 10320 10320 17200 17200
7 kw 7kw
Ilos¢ palnikow 12 kw 12 kw 5,5 kW 5,5 kW
7,5 kW 7,5 kW
Moc elektryczna kW 5 5,32 5 5,32
Wymiary ptyty mm 770x570 770x570 370x570 370x 570
Wymiar piekarnika mm 670 x 550 x 340 530x325x 340 670 x 550 x 340 550 x 360 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 170 170 166 166
Cena netto PLN 21071, 23248,- 22522, 24764,

OEdD OkA0) I 5D

ke o G i




130 UCHNIE GAZOWE LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem gazowa - ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkdw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji

= wysoka moc - duza wydajnos¢
+ fatwe utrzymanie czystosci
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
= 1xruszt w piekarniku
TPF2 - 712 GV/P
dodatkowo obok piekarnika 1x szafka z drzwiami
TPF2 - 712 G/P
@ mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
*;/ I (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie

PIEZZ0 FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Wymiary ptyty mm
Moc piekarnika kW
Wymiar piekarnika mm
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

0

s |y

73kW  GAS

00000976

TPF2- 712 GV/P

1200 x 700 X 900
323

27778

12 kw
5,5 kW
7,5 kw

770 x 570
7,3
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
227

29174,

TPF2-712 GV/P

o A
B

105n(1)xm530 &

TkW  GAS

00000978
TPF2-712G/P
1200 x 700 x 900
36

30960

12 kw
5,5 kw
7,5 kw

770x570
11
1070 x 550 x 340
statyczny / ruszt 1050 x 530
209

31317,-
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W
B

GN2/1

W 2
B

KL

5,32kW 400/3N

TPF2-712 GEV/P

6,9kW 400/3N

5kW 400/3N
Indeks 00000977 00028290 00000979
Model TPF2-712 GEV/P TPFV2-712 GEV/P TPF2-712 GE/P
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 25 25 25
Moc kcal/h 21500 21500 21500
Moc elektryczna kW 5 5,32 6,9

Zasilanie el. V/Hz

400V /3N /50 Hz

400V /3N /50 Hz

400V /3N /50 Hz

12 kw 12 kw 12 kw
Ilos¢ palnikow 5,5 kW 5,5 kW 5,5 kW
7,5 kW 7,5 kW 7,5 kW
Wymiary ptyty mm 770X 570 770x 570 770x 570
670 x 550 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 550 x 340

Wymiar piekarnika mm
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

statyczny / ruszt GN 2/1
227

28912,

i

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

227

31360,-

kD
B

==k

statyczny / ruszt 1050 x 530 mm

209

31041,

Q
IS
Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem - plyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy =
elektrycznym = nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji o
= wysoka moc - duza wydajnos¢ I
e tatwe utrzymanie czystosci a
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem —:')
1x ruszt w piekarniku k]
TPF2 - 712 GEV/P / TPFV2 - 712 GEV/P o
dodatkowo obok piekarnika 1x szafka z drzwiami —
TPF2 - 712 GE/P =
(h’ mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami §
\*’/ PILOT (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie =
PIEZZ0 FLAME
o
(=]
O
=
o2




UCHNIE GAZOWE LINIA RM 700

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
palniki dwukoronowe
specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukgcji
wysoka moc - duza wydajnos¢
«+ fatwe utrzymanie czystosci
= budowa zabezpieczajaca palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem
TPF4 - 712 GV/P
dodatkowo obok piekarnika 1x szafka z drzwiami
TPF4 - 712 G/P
mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

\"/ PﬁT (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie
PIEZZ0 FLAME

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem gazowa -

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Wymiary piekarnika mm

Moc piekarnika kW

Ilos¢ palnikow

Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

55 55 w

73535 s

Lo |y

73kW  GAS

00010384
TPF4-T712 GV/P
1200 x 700 x 900

36,3
31218
370x570
670 x 550 x 340
73
7kw
3,5 kW
2% 5,5 kW
7,5 kW
statyczny / ruszt GN 2/1

221

30107,-

TIE.I%

TPF2-712 GV/P

55 55 @

351 as
By

1kW  GAS

00028294
TPF4- 712 G/P
1200 x 700 x 900
40
34400
370x570
1070 x 550 x 340
11
7kw
3,5 kW
2x 5,5 kW
7,5 kW
statyczny / ruszt 1050 x 530

202

33384,

(=] [=]

e




LINIA RM 700 UCHNIE GAZOWE 133

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy

= palniki dwukoronowe
= wysoka moc - duza wydajnos¢

tatwe utrzymanie czystosci

budowa zabezpieczajgca palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

= specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
TPF4 - 712 GEV/P / TPFV4 - 712 GEV/P

dodatkowo obok piekarnika 1x szafka neutralna z drzwiami
TPF4 - 712 GE/P

mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie

O firmie

Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem -
elektrycznym

Piece k-p

RM Multi

\‘;/ P{‘(:T

PIEZZ0 FLAME

55

7555 o
el

55Ny 55 N[5y

@ GAS
4

TPF4 - 712 GEV/P

55) 255

35 s
i

5kW 400/3N 5kW 400/3N 6,9kW 400/3N
Indeks 00027144 00028293 00028295
Model TPF4-712 GEV/P TPFV4 - 712 GEV/P TPF4-712 GE/P
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 29 29 29
Moc kcal/h 24940 24940 24940
Moc elektryczna kW 5 5 6,9
7kw 7kw 7kw
llosé palnikéw 3,5kw 3,5 kw 3,5 kw
P 2% 5,5 kKW 2%5,5 kW 2% 5,5 kW
7,5 kW 7,5 kW 7,5 kw

konwekeyjny / ruszt GN 1/1

statyczny / ruszt 1050 x 530

Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1
Wymiary ptyty mm 370x570 370x570 370x570
Wymiar piekarnika mm 670 x 550 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 550 x 340
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 221 221 202
Cena netto PLN 29 444,- 31305,- 33088,-

3
e

%EI

e

(=3 [=]
s

RM 600




134 UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

ptyta szybkogrzejna
powierzchnia ptyty 220 mm

Kuchnia elektryczna

50-400

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczne kW
Ilos¢ ptyt grzewczych
Wymiary ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

B i
T T

26 [1
26

W 400V

00001148
PCT-T74ET
400 x 700 x 280
5,2
2x2,6 kKW
@22
400V /3N /50 Hz
26

4560,-

e

26 26 &

261126 450y

00001153
PCT-T78ET
800 x 700 x 280
10,4
4x2,6 kW
222
400V /3N /50 Hz
63

7574,

s..
FEA
i

PCT-78ET

26 26 28

26 (26 26 40y

00001157
PCT-712ET
1200 x 700 x 280
15,6
62,6 kW
@22
400V /3N /50 Hz
82

11988,

&
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Q
. ' L
Kuchnia elektryczna z szafka - plyty szybkogrzejne E
szafka otwarta )
o3
4
8
Q
[
=
)
=
=
x
50-400 e — o
Drzwi nie sa wliczone . o T
w urzadzenia! o
ceng urzadzenia! . S?S& @Q PC-78ET 8
w5 =
x

T

26 [1 26 26 [1 26 26 26
28 4o0v 26 26 40 26 (26 26 400y

Indeks 00000856 00000861 00000866
Model PC-T4ET PC-T78ET PC-T712ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc ptyt kW 5,2 10,4 15,6
Ilos¢ ptyt grzewczych 2x2,6 kW 4x2,6 kW 6x 2,6 kW
Wymiary ptyty mm @22 322 @22
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 42 68 88
Cena netto PLN 6215,- 9552, 13 490,-

()55 (=] [=]54 [s] [=]55 (=]
mﬁw Tl =]
B O O[ba7




136 UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

Kuchnia z piekarnikiem elektryczna

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Moc piekarnika kW
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ ptyt grzewczych
Piekarnik wymiary mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

26 26 &

2626 400y

o 4

SkW 400/3N

00000958
CF4-T78ET
800 x 700 x 900
15,4
5
@22
4%2,6 KW
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
112

16 998,-

ptyty szybkogrzejne

wysoka moc - duza wydajnosc
fatwe utrzymanie czystosci

CF6-712ET

mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamdwienie

_-. I.‘,‘.‘ ‘."g—-
*§-’—

26 26 [1

2626 400y

x|k

5,32kW 400/3N

00008742
CFV4-T78ET
800 x 700 x 900
15,4
5,32
@22
4% 2,6 kW
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz

112

19 585,-

26 26 26

26 (26 26 400y

o 4

5kW 400/3N

00000962
CF6-T7T12ETV
1200 x 700 x 900
20,6
5
@22
6x 2,6 kW
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
134

23 405,-

CFV4-T78ET

26 26 26
26 126 (26 40y

x|k

5,32kW 400/3N

00008743
CFV6-T712ETV
1200 x 700 x 900
20,92
5,32
222
6x 2,6 kW
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz
134

25252,

Of-A0]
T
=

2k616 2k616 2k616
26 (26 (26 40y

7050530 &
mm

6,9kW 400/3N

00000964
CF6-T12ET
1200 x 700 x 900
22,5
6,9
@22
6x 2,6 kW
1070 x 550 x 340
statyczny / ruszt 1050 x 530
400V /3N /50 Hz
136

26 419,-

(=134 [=]
2
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Q
: , £
Kuchnia elektryczna - plyta szybkogrzejna =
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa o
o8
4
3
2
[on
=
)
=
=
x
o
3
PCQT-78ET =

Zu(v6 Zklw6 2&46 & 2&6:6 2&6 2&6
%8 so0v 28 % o0 28 126128 4o
Indeks 00001149 00001154 00001158
Model PCQT-74ET PCQT-78ET PCQT-712ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 52 10,4 15,6
Ilos¢ palnikéw 2x 2,6 kW 4x 2,6 KW 6x 2,6 kW
Wymiary ptyty mm 220x 220 220x220 220x220
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 30 66 97
Cena netto PLN 7781, 13 007,- 20584,-

[=]24 (=]

Rl
=&y
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138 UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

Kuchnia elektryczna z szafka - plyty szybkogrzejne
szafka otwarta

=\

Drzwi nie sg wliczone

ia!
=/ wcengurzadzenia!

PCQ-T78ET
26 [1 26 26 26 26 26
28 4o0v 28 126 4o %8 128 128 400y
Indeks 00000857 00000862 00000867
Model PCQ-74ET PCQ-78ET PCQ- 712 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 52 10,4 15,6
Wymiary ptyty mm 220x220 220 %220 220x220
Ilo$¢ palnikow 2x 2,6 kW 4x 2,6 kW 6x 2,6 kKW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 46 71 103
Cena netto PLN 9144,- 15 600,- 22 316,-
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Q
. . . ) 1S
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem ptyty szybkogrzejne &
wysoka moc - duza wydajnos¢ o
tatwe utrzymanie czystosci I
CFQ6- 712 ET o
mozliwo$¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami —:')
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie k5t
[
=
)
5 =
=
@- 4 x
50-400 ey
T - CFVQ4-T78ET 8
— O
=
x
26 26 & 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26
26 126 o0y 261128 400y 261126 126 450y 26 126 126 400y 26 126 126 400y
— — D
o | I x h o | x h T
5kW 400/3N 5,32kW 400/3N 5kW 400/3N 5,32kW 400/3N 6,9kW 400/3N
Indeks 00000959 00008744 00000963 00008745 00000965
Model CFQ4-T8ET CFVQ4- 78 ET CFQ6- 712 ETV CFVQ6- 712 ETV CFQ6-T12ET
Wymiary mm 800 X 700 X 900 800 x 700 x 900 1200 X 700 x 900 1200 X 700 X 900 1200 X 700 X 900
Moc elektryczna kW 15,4 15,72 20,6 20,92 22,5
Moc piekarnika kW 5 5,32 5 5,32 6,9
Wymiary ptyty mm 220x220 220x220 220x220 220X 220 220%220
Ilos¢ ptyt grzewczych 4% 2,6 kW 4x 2,6 kW 6x 2,6 KW 6x 2,6 kW 6x 2,6 kW
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt 1050 x 530
670 x 550 X 340 550 x 360 x 340 670 x 550 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 550 x340

Wymiar piekarnika mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

400V /3N /50 Hz

120

21929,

400V /3N /50 Hz
122

24479,

OpA0)
GER

400V /3N /50 Hz

146

30378,-

400V /3N /50 Hz

146

33150,-

400V /3N /50 Hz
148

33 863,-




140 | PIEKARNIK ELEKTRYCZNY LINIA RM 700

Piekarnik elektryczny GN 1/1

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wewnetrzne mm
Pojemnos¢
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

mozliwos¢ zastosowania jako podstawa do urzadzen TOP, z wyjatkiem urzadzen

indukcyjnych

y

400/3N

00009886
MFV-78 ET
800 x630x570
532
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz
55

16919,

&

MFV-T78 ET

y

400/3N

00028310
MF - 710 ET
1000 x 630 x 570
5
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
60

15482,

=
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Kuchnia zeliwna elektryczna

=
E—
°C

50-400

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢é pol grzewczych
Wymiary ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= wysoka moc - duza wydajnosé¢
tatwe utrzymanie czystosci

TPT - 78 ET
« mozliwos¢ zestawienia z podstawa otwartg lub szafkowa

. ST¥~ =, _6-::

25 25 [1

25 25 40y

00026863
TPT - 78ET
800 x 700 x 280
10
4x 2,5 kW
700 x 500
400V /3N /50 Hz
116

15683,-

5
(=]

141

RM Multi Piece k-p Ofirmie

Ui

i,l

b
RM 600

2&5 2&5

25 25 45y

00000865
TP-T78ET
800 x 700 x 900
10
4% 2,5 kW
700 x 500
400V /3N /50 Hz
121

17720,

g%
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ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie czystosci

Kuchnia zeliwna elektryczna
z piekarnikiem

B TPF- 78 ET

25 25 [1 25 25 &

% % a0v 225 40w
o | f % b
5kW 400/3N 5,32kW 400/3N
Indeks 00000961 00008747
Model TPF-78ET TPFV-T78ET
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 15 15,32
Moc piekarnika kW 5 5,32
Ilos¢ ptyt grzewczych 4x2,5 kW 4x2,5 kW
700 x 500 700 x 500

Wymiary ptyty mm

Wymiar piekarnika mm 670 x 550 x 340 550 x 360 x 340

Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1

Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz

Waga kg 170 170
Cena netto PLN 24 571,- 26 350,-
(=] [m] (=] =]

B :
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Kuchnia elektryczna ceramiczna

@)
X7
CERAMIC

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ pol grzewczych
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

2

25 [1
25

W 400V

00001150
PCCT-74ET
400 x 700 x 280
5
350X 570
2x2,5 kW
400V /3N /50 Hz
35

9618,

e
L
—

= tatwe utrzymanie czystosci
ptyty szybkogrzejne

PCCT - 74 ET / PCCT - 78 ET
mozliwos¢ zestawienia z podstawg otwartg lub szafkowg

PCCT-78ET

25 25 [1

s 400V

00001155
PCCT- 78 ET
800 x 700 x 280
10
750 X 570
42,5 kW
400V /3N /50 Hz
62

15083,-

=55

[=]ptyy

| - .s- _..-é—

[

23 4oov

00000858
PCC-T74ET
400 x 700 x 900
5
350 x 570
2x2,5 kW
400V /3N /50 Hz
41

11453,

[m]i; =]
=)

PCC-T8ET

UG

25 25 450y

00000863
PCC-T78ET
800 x 700 x 900
10
750 x 570
42,5 kW
400V /3N /50 Hz
66

16 681,-

RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 600
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Kuchnia elektryczna ceramiczna

z piekarnikiem

|

@)
A4
CERAMIC

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Moc piekarnika kW
Wymiary ptyty mm
Wymiar piekarnika mm
Piekarnik
1los¢ pol grzewczych
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

ptyty ceramiczne szybkogrzejne

fatwe utrzymanie czystosci

25 25 [1

% % qo0v
00000960
CFC4-7T8 ET
800 x 700 x 900
15
5
750 x 570
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
4x 2,5 kW
400V /3N /50 Hz
107

25 946,-

(=] [m
=)

CFC4-78 ET

25 25 [1

%% qo0v
00010050
CFVC4-T8 ET
800 x 700 x 900
15
5,32
750 x 570
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
4x 2,5 kW
400V /3N /50 Hz
107

26 688,-
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Q
. . . ) - €
Kuchnia elektryczna indukcyjna - fatwe utrzymanie czystosci &
bezpieczny system grzewczy o
= krotki czas przygotowania potraw I
do 60% mniejsze zuzycie energii a
mozliwos¢ zestawienia z podstawa otwartg lub szafkowa ~
[
=
)
(00 =
=
x
INDUCTION
o
PCIT- 78 ET 8
=
x
5 [1 ENGE &
" N
2 400V 22 400V
Indeks 00001151 00001156
Model PCIT - 74 ET PCIT- 78 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 10 20
Ilos¢ pol grzewczych 2x 5 kW 4x 5 kW
Wymiary ptyty mm 350x570 750 x 570
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 34 66
Cena netto PLN 36 949,- 71372,

(OO (OO
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Kuchnia z szafka indukcyjna

elektryczna

e —

0]

INDUCTION

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ pol grzewczych
Wymiary ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

bezpieczny system grzewczy

krotki czas przygotowania potraw
do 60% mniejsze zuzycie energii

tatwe utrzymanie czystosci

w400V

00000859
PCI-74ET
400 x 700 x 900
10
2x 5 kw
350x570
400V /3N /50 Hz
34

38811,

[m]i[m
=

=

PCI- 78 ET

32 400

00000864
PCI-78 ET
800 x 700 x 900
20
4x 5 kW
750 x 570
400V /3N /50 Hz
66

73 716,-
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Q
. . . ) 1S
Kuchnia WOK indukcyjna elektryczna - bezpieczny system grzewczy h=
krotki czas przygotowania potraw o

do 60% mniejsze zuzycie energii —
« tatwe utrzymanie czystosci a
PCIWT - 74 ET —:'J
mozliwosé zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa k]
[on
=
)
=
=
x

INDUCTION 400V —
-_ 5
it (=]
E O
\/ e
i o

-
-k PCIW - 74 ET
)
Indeks 00001152 00000860
Model PCIWT - 74 ET PCIW-T74ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 5 5
Wymiary ptyty mm @30 230
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 32 38
Cena netto PLN 29 192,- 29 686,-

OEAD] OFAO]
k) TR
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Ptyta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy
- odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
« szuflada na ttuszez
+ piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
(N @ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
PILO \*’/ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wiekszg niz tradycyjne
FLAME 14mm PIEZZ0 GAS powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
« powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
« posiada aprobate MoCA

FTLT - 74 GS
SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001195 00001196 00001197 00001198
Model FTLT-74G FTRT-74G FTLT-74 GS FTRT-74GS
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280
Moc gazowa kW 7 7 7 7
Moc kcal/h 6020 6020 6020 6020
Wymiary ptyty mm 360 x 510 360X 510 360X 510 360x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 63 63 63 63
Cena netto PLN 8895,- 9547,- 11003,- 11 862,-

i R %40 =
Y, o it ;

(=] ety O}

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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Q
Ptyta grlllowa gazowa « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali &=
= higiena i komfort pracy ©
odpowiednia grubosé¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie e
i utrzymywanie temperatury a
= wykonanie nierdzewne —:')
szuflada na ttuszcz k5t
piezzo zapalanie o
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB R
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa =
Modele GS - ptyta SUPERCHROM: 2
PILOT \*’/ “ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wiekszg niz tradycyjne 5
FLAME  14mm  PIEZZ0 GAS powtoki chromowane
« powierzchnia nieprzywieralna o
» powfoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze o
zuzycie energii ;
posiada aprobate MoCA x
FTLT - 76 GS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001199 00001201 00001200 00001202 00001204 00001203
Model FTLT-76G FTRT-76G FTLRT-76 G FTLT - 76 GS FTRT-76GS FTLRT - 76 GS
Wymiary mm 600 X 700 x 280 600 X 700 x 280 600 X 700 x 280 600 X 700 x 280 600 X 700 x 280 600 X 700 x 280
Moc gazowa kW 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5
Moc kcal/h 9030 9030 9030 9030 9030 9030
Wymiary ptyty mm 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560x 510
A . 2 gtadka - V2 ryflowana
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana > gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana chromowana
Waga kg 68 68 68 68 68 68
Cena netto PLN 10 806,- 12389, 11529,- 13443,- 15086, 14 230,-

(=] [m]
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P{yta grillowa gazowa « 2xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem

« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubosc¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

+ szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

« dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

(N « mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

pILOT \—‘ \*’/ @ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

FLAME 14mm PIEZZO0 GAS = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wieksza niz tradycyjne powtoki
chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna
+ powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTLT - 78 GS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001205 00001207 00001206 00001208 00001210 00001209
Model FTLT-78G FTRT-78G FTLRT-78G FTLT-78GS FTRT - 78 GS FTLRT-78 GS
Wymiary mm 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 14 14 14 14 14 14
Moc kcal/h 12040 12040 12040 12040 12040 12040
Wymiary ptyty mm 760x 510 760 x 510 760 x510 760 x510 760 x510 760 x 510
A 12 gtadka - V2 ryflowana
1, Y
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana ¥ gtadka - %2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana chromowana
Waga kg 108 108 108 108 108 108
Cena netto PLN 16 008,- 17 724,- 16 865, 19 895, 21670, 20750,

(=155 m] Op40) [m]zz[m] [m]zz[m]

A - R B

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa gazowa

PILOT — \‘;/ “

FLAME 15mm PIEZZ0 GAS

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

00026866
FTLT-712G
1200 x 700 x 280
21
18060
1160 x 510
gtadka
120

20 420,-

= 2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem
« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubosc¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne
+ szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
« mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
wykoriczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wieksza niz tradycyjne powtoki
chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTLT- 712 GS
l l SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
00026867 00026868 00026869 00026870 00026871
FTRT-712G FTLRT-712G FTLT-712GS FTRT-712GS FTLRT-712GS
1200 x 700 x 280 1200x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
21 21 21 21 21
18060 18060 18060 18060 18060
1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160x 510 1160x 510
ryflowana 12 gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g‘(aéjhlia(\);/;;);f:;wana
120 120 120 120 120
22542, 21478, 24247, 26271, 25230,
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P{yta grillowa gazowa « 3xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem

+ trzy strefy grzewcze

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

« odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

+ szuflada na ttuszez

« piezzo zapalanie

“ = dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
PILOT ;‘ \*’/ @ « mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa
FLAME 15mm PIEZZO0 GAS Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wiekszg niz tradycyjne
powtoki chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna

« powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii

+ posiada aprobate MoCA

FTLRT - 712 GS3

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026872 00026873 00026874 00026875
Model FTLT-712G3 FTLRT-712G3 FTLT - 712 GS3 FTLRT - 712 GS3
Wymiary mm 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc gazowa kW 21 21 21 21
Moc kcal/h 18060 18060 18060 18060
Wymiary ptyty mm 1160x510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka 1/3 ryflowana - 2/3 gtadka gtadka chromowana 13 ryﬂ;::’j;i;é/ nSag‘(ad ka
Waga kg 120 120 120 120
Cena netto PLN 22135, 22677, 25800, 26 665,

(=]
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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Ptyta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie I
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
- szafka otwarta
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
pILOT \—‘ \*’/ “ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wiekszg niz tradycyjne
FLAME 14mm  PIEZZ0 GAS powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna .
R ity - powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

Piece k-p Ofirmie

RM Multi
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FTL-74GS
l SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000925 00000926 00000927 00000928
Model FTL-74G FTR-74G FTL-74GS FTR-74GS
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900
Moc gazowa kW 7 7 7 7
Moc kcal/h 6020 6020 6020 6020
Wymiary ptyty mm 360x510 360x510 360x510 360x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 69 69 69 69
Cena netto PLN 10 554,- 11 256,- 12 420,- 13 638,-

OfA0)
o ik
=]

- S




154 | PLYTY GRILLOWE LINIA RM 700

P{yta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
= szafka otwarta

()'9 Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
PILOT ;‘ \‘;/ w = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymato$¢ jeszcze wiekszg niz tradycyjne
FLAME 14mm PIEZZ0 GAS powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
D reent - powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze

zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTL-76G
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000929 00000932 00000930 00000931 00000934 00000933
Model FTL-76 G FTR-76G FTLR-76 G FTL-76 GS FTR-76 GS FTLR-76 GS
Wymiary mm 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900
Moc gazowa kW 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5
Moc gazowa kcal/h 9030 9030 9030 9030 9030 9030
Wymiary ptyty mm 560x 510 560x 510 560x 510 560x 510 560x 510 560x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana 12 g{afhhi&]léil;ﬁf;owana
Waga kg 83 83 83 83 83 83
Cena netto PLN 12 785,- 13 902,- 13 375,- 15613,- 16 759,- 16 210,-

EFE w5
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa gazowa - 2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem
- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne
+ szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie
dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
« szafka otwarta
Pﬁ:T \—l \"/ @ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
FLAME 14mm PIEZZ0 GAS = wykoniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wieksza niz tradycyjne
powtoki chromowane
D:f‘fe',',':us,;"f,','zﬁ,?:.e - powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

O firmie

Piece k-p

RM Multi
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_’ FTL-78GS
l SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000935 00000937 00000936 00000938 00000940 00000939
Model FTL-78G FTR-78G FTLR-78G FTL-78GS FTR-78GS FTLR-78 GS
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 14 14 14 14 14 14
Moc kcal/h 12040 12040 12040 12040 12040 12040
Wymiary ptyty mm 760 x 510 760 x 510 760 x 510 760 x 510 760 x 510 760 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana 12 g{afhhi;qlé\i;);féowana
Waga kg 114 114 114 114 114 114
Cena netto PLN 17 460,- 19 302,- 18343,- 20883, 22596, 21751,
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P{yta gri[[owa gazowa = 2xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem
- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

= szafka otwarta
;‘ \*’/ @ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
PILOT , ) ) L ) . ) .
FLAME  15mm  PIEZZ0 GAS = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wieksza niz tradycyjne powtoki
chromowane
D rennt «+ powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA
FTL-712GS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000941 00000944 00000943 00000942 00000946 00000945
Model FTL-712G FTR-712G FTLR-7126 FTL-712GS FTR-712GS FTLR-712GS
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 X 700 x 900 1200 X 700 X 900 1200 X 700 x 900 1200 X 700 x 900
Moc gazowa kW 21 21 21 21 21 21
Moc kcal/h 18060 18060 18060 18060 18060 18060
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160x 510 1160x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana 1/2 gladka - 1/2 ryflowana
chromowana
Waga kg 154 154 154 154 154 154
Cena netto PLN 22201, 25421, 24039, 27461, 28784, 27 470,-
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.




LINIARM 700 | PLYTY GRILLOWE 157

P{yta gri[[owa gazowa = 3xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem
- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy I
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
= szafka otwarta

;‘ \*’/ @ P%T Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
15mm  PIEZZ0 GAS FLAME = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wieksza niz tradycyjne powtoki

chromowane

Piece k-p Ofirmie

RM Multi

Drawi e 53 lczone = powierzchnia nieprzywieralna
W eeng urmadzeniat + powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA
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FTL-712GS3
SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026845 00026846 00026847 00026848
Model FTL-712G3 FTL-712GS3 FTLR-712G3 FTLR-712GS3
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 21 21 21 21
Moc kcal/h 18060 18060 18060 18060
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana 1/3 ryflowana - 2/3 gtadka 1/3 ryflowana - 2/3 gtadka chromowana
Waga kg 154 154 154 154
Cena netto PLN 22978,- 26 746,- 23 634,- 27679,-
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P{yta grillowa elektryczna « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

= zakres temperatur: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

« szuflada na ttuszez

« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

° Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
\—‘ C & = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wiekszg niz tradycyjne powtoki
T4mm  50-300  400/3N chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
« posiada aprobate MoCA

FTLT - T4 ETS
SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001162 00001163 00001164 00001165
Model FTLT - 74 ET FTRT-74ET FTLT - 74 ETS FTRT - 74 ETS
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 5,55 5,55 5,55 5,55
Wymiary ptyty mm 360x 510 360X 510 360 x 510 360x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 58 58 58 58
Cena netto PLN 8987,- 9 657,- 10 596,- 11 265,-
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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P{yta grillowa elektryczna « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
higiena i komfort pracy
zakres temperatur: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
° Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
\—‘ C & = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wieksza niz tradycyjne powtoki
14mm  50-300  400/3N chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna .
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA

O firmie

Piece k-p

RM Multi
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FTLT - 76 ETS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001166 00001168 00001167 00001169 00001171 00001170
Model FTLT-76 ET FTRT-76 ET FTLRT-76 ET FTLT - 76 ETS FTRT-76 ETS FTLRT - 76 ETS
Wymiary mm 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 7,4 74 74 74 74 74
Wymiary ptyty mm 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - 2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana V2 g{afhﬁ;/;\:grllzwana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 67 67 67 67 67 67
Cena netto PLN 10 325,- 11801,- 11 065,- 12807,- 14 352,- 13 546,-

[=];[m] [=]H[m] Igl =[] [=]3¢[m] El O ?EEI
MY 2w BB B B B




PLYTY GRILLOWE LINIA RM 700

P{yta grillowa elektryczna = 2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem

- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

= zakres temperatur: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

° = mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
;‘ C & Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
14mm  50-300  400/3N = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wiekszg niz tradycyjne powtoki
chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTLT - 78 ETS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001172 00001174 00001173 00001175 00001177 00001176
Model FTLT - 78 ET FTRT- 78 ET FTLRT-78 ET FTLT - 78 ETS FTRT - 78 ETS FTLRT - 78 ETS
Wymiary mm 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 11,1 11,1 11,1 11,1 11,1 11,1
Wymiary ptyty mm 760 x 510 760x510 760 x510 760 x510 760 x 510 760 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - 72 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g{a:hhi;r:ﬁv?:;zwana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 103 103 103 103 103 103
Cena netto PLN 13 279,- 15152, 14 287,- 16 692,- 18 306,- 17 635,-

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa elektryczna - 2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem
- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

zakres temperatur: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

« mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

O firmie

Piece k-p

RM Multi

o
\—‘ C & Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatosc jeszcze wieksza niz tradycyjne powtoki
chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

15mm  50-300  400/3N

RM 600

FTLT - 712 ETS

l l SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM

Indeks 00026876 00026877 00026878 00026879 00026880 00026881
Model FTLT - 712 ET FTRT-712ET FTLRT - 712 ET FTLT - 712 ETS FTRT - 712 ETS FTLRT - 712 ETS
Wymiary mm 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 14,8 14,8 14,8 14,8 14,8 14,8
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana Ve g{a:hhi;r:/;\;};frl;wana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 114 114 114 114 114 114
Cena netto PLN 18 268,- 20117,- 19 245,- 22707, 25 820,- 24 048,-
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LINIA RM 700

P{yta grillowa elektryczna = 3xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie

— °C 4

temperatury

= higiena i komfort pracy

= zakres temperatur: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

+ szuflada na ttuszcz

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:

15mm  50-300  400/3N = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ jeszcze wiekszg niz tradycyjne powtoki
chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA
FTLT - 712 ETS
SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026882 00026883 00026884 00026885
Model FTLT-712ET3 FTLRT- 712 ET3 FTLT - 712 ETS3 FTLRT - 712 ETS3
Wymiary mm 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 16,65 16,65 16,65 16,65
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
. 1/3 gtadka - 2/3 ryflowana
Rodzaj ptyty gtadka 1/3 gtadka - 2/3 ryflowana gtadka chromowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 114 114 114 114
Cena netto PLN 20 685,- 21259, 244717, 25 347,-
(=] [=] [=]5'[=] [=]%:
. b
SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury R
= higiena i komfort pracy
= zakres temperatur: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
« szuflada na ttuszez
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
° « podstawa otwarta
\—‘ C & Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
14mm  50-300  400/3N = wykorniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
"v'v“;’e‘:;euijq";'::f:i’:f = powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA

O firmie

Ptyta grillowa elektryczna

Piece k-p

RM Multi
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FTL-T74ETS
SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000885 00000886 00000887 00000888
Model FTL-T4ET FTR-T4ET FTL- 74 ETS FTR-T4 ETS
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 5,55 5,55 5,55 5,55
Wymiary ptyty mm 360x510 360x510 360x510 360x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 64 64 64 64
Cena netto PLN 10 107,- 11104, 12428, 12829,
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka

1 °C 4

50-300  400/3N

Drzwi nie s wliczone
w cene urzadzenia!

14mm

M

LINIA RM 700
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

higiena i komfort pracy

zakres temperatur: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wykonanie nierdzewne

szuflada na tfuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

podstawa otwarta

odele ETS - ptyta SUPERCHROM:

wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA

FTL-76 ET
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000889 00000890 00000891 00000892 00000894 00000893
Model FTL-76 ET FTR-T76 ET FTLR-T76 ET FTL-T76 ETS FTR-T6 ETS FTLR-T6 ETS
Wymiary mm 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 7,4 7,4 7,4 7,4 7,4 7,4
Wymiary ptyty mm 560 x 510 560 x510 560 x510 560x 510 560 x 510 560 x510
. 1/2 gtadka - 1/2 1/2 gtadka - 1/2
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana ryflowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 78 78 78 78 78 78
Cena netto PLN 12 632,- 13213,- 12 565,- 14 754,- 16 084,- 15 354,-

i

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka - 2x strefa grzewacza z osobnym sterowaniem
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
higiena i komfort pracy
= zakres temperatur: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
wykonanie nierdzewne
+ szuflada na ttuszcz
° = mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
\—‘ C 6 + podstawa otwarta
14mm  50-300  400/3N Modele ETS - ptyta SUPERCHROM:
= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymato$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
Dxf;:;eus;;'z':::f = powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

O firmie

Piece k-p

RM Multi
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l FTL- 78 ETS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Inwdeks 00000898 00000897 00000895 00000899 00000900 00000896
Model FTL-T78ET FTR-T78ET FTLR-T78ET FTL-78ETS FTR-T78 ETS FTLR-78 ETS
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 11,2 11,2 11,2 11,2 11,2 11,2
Wymiary ptyty mm 760 x 510 760 x 510 760x 510 760 x 510 760 x510 760 x510
. 1/2 gtadka - 1/2 1/2 gtadka-1/2
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana ryflowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 110 110 110 110 110 110
Cena netto PLN 15223, 16911, 16 550,- 18411, 20072,- 19341,

0
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka + 2xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

= zakres temperatur: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

+ szuflada na ttuszcz

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

\—‘ OC & » podstawa otwarta

15 mm 50-300 400/3N Modele ETS - p’fyta SUPERCHROM:
= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki chromowane
e e enont « powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

FTL- 712 ETS
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Inwdeks 00000901 00000903 00000902 00000904 00000906 00000905
Model FTL-712ET FTR-T712ET FTLR-712ET FTL-712ETS FTR-T712 ETS FTLR-T712ETS
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 14,8 14,8 14,8 14,8 14,8 14,8
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
A 1/2 gtadka - 1/2 1/2 gtadka - 1/2
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana ryflowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 150 150 150 150 150 150
Cena netto PLN 20270,- 22781, 21189, 25412, 28061, 26 753,-

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych. Jej zalety to mozliwo$c¢ ciecia bezposred-
nio na ptycie, tatwiejsze czyszczenie przy wykorzystaniu topatki, wieksza uzyteczno$¢ i trwato$¢. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykoncze-
niem, zapewnia doskonata mozliwo$¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomu bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa elektryczna - 3xstrefa grzewacza z osobnym sterowaniem
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 15 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
= higiena i komfort pracy
zakres temperatur: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

;‘ OC & » podstawa otwarta

15 mm 50-300 400/3N Modele ETS - p’fyta SUPERCHROM:
= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzymatos¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki chromowane

e e eont » powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

O firmie

Piece k-p

RM Multi
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FTL-712 ETS3

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026849 00026850 00026851 00026852
Model FTL-712ET3 FTL-712 ETS3 FTLR-T712ET3 FTLR-712 ETS3
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 16,65 16,65 16,65 16,65
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana 1/3 ryflowana - 2/3 gtadka 13 ryflcivrv;r;i‘—,é/:agiadka
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 150 150 150 150
Cena netto PLN 20937, 25046, 21532, 24560,-

(=] []
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Grill lawowy gazowy - regulowany poziom rusztu
- (® uniwersalny ruszt do miesa i ryb

I = wykonanie nierdzewne

/ | - piezzo zapalanie
« szuflada na ttuszcz
= mozliwosc¢ zestawienia z podstawa otwartg lub szafkowa
= kamienie lawowe: 5 kg (CWT- 78 G: 10 kg)

P%T \*;/ @

FLAME PIEZZ0 GAS

CWT-78G
5KG 10KG
STONE STONE
Indeks 00001211 00001212
Model CWT-74G CWT-78G
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 9 18
Moc kcal/h 7740 15480
Wymiary rusztu mm 380 x 520 2
Y ry 380x520
Waga kg 56 97
Cena netto PLN 10 615,- 16 011,-

OO0 ==
20 =
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Q
. ) IS
Grill lawowy gazowy = regulowany poziom rusztu =
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb o
) = wykonanie nierdzewne I
/ | = piezzo zapalanie a
- szuflada na ttuszcz —:')
» kamienie lawowe: 5 kg (CW- 78 G: 10 kg) k5t
[on
! =
& M 2
PILOT \‘;/ z
FLAME PIEZZ0 GAS
Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia! o
(=]
O
=
o2
CW-78G
5Ka 10KG
STONE STONE
Indeks 00000947 00000948
Model CW-746 CW-786
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Wymiary rusztu mm 380520 3302:520
Moc gazowa kW 9 18
Moc gazowa kcal/h 7740 15480
Waga kg 61 104
Cena netto PLN 11648, 17 498,-
O 0 [=]%; =]
‘“%‘I -““-&*T
=ty CI[EAT
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Grill wodny elektryczny - regulowany poziom rusztu
« (® uniwersalny ruszt do migsa i ryb

= wykonanie nierdzewne

/ | + wanna wodna na ttuszcz
= zakres temperatur: 50-300°C
« mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
i

Q =, h
STAINLESS ~ 400/3N

CWT-T78ET
Indeks 00001180 00001181
Model CWT-T74ET CWT-T78ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 6 12
Wymiary rusztu mm 380 x520 2
ymiary 380520
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 57 87
Cena netto PLN 10 058,- 15 147,-

[OF{O] [OF{O]
[=]pEyy CI[=a
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Q

. ) IS
Grill wodny elektryczny » regulowany poziom rusztu &=
- (® uniwersalny ruszt do miesa i ryb o

. = wykonanie nierdzewne I

/ + wanna wodna na ttuszcz a

= zakres temperatur: 50 -300°C x

| g

[on

n E
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STAINLESS ~ 400/3N
Drzwi nie s3 wlicx?ne

w cene urzadzenia! 8

O

=
o2

CW-T78ET
Indeks 00000909 00000910
Model CW-T4ET CW-T78ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 6 12
Wymiary rusztu mm 380x520 2
ymiary 380520
Waga kg 62 94
11457,- 16 195,-

Cena netto PLN

[=]25 [=] (=] =]
B
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Grill wodny elektryczny « urzadzenie i ruszt wykonane ze stali nierdzewnej
= wyposazone w pojemnik wodny i specjalny system optymalizujacy obieg ciepta
produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na ruszt (grzatki), ttuszcz scieka do
pojemnika z wodg
unoszony element grzewczy w celu fatwego czyszczenia
1 strefa grzewcza (CWKT 78 ET: 2 strefy grzewcze)

& + (® blokada zaworu spustowego
4003N « mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

CWKT -T78ET
Indeks 00024083 00024084
Model CWKT - 74 ET CWKT - 78 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 4,08 8,16
Wymiary rusztu mm 270x 430 550 x 430
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 55 85
Cena netto PLN 13723,- 18515,
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Q
IS
Grill wodny elektryczny urzadzenie i ruszt wykonane ze stali nierdzewnej &
wyposazone w pojemnik wodny i specjalny system optymalizujacy obieg ciepta o
produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na ruszt (grzatki), ttuszcz scieka do I
pojemnika z wodg a
unoszony element grzewczy w celu fatwego czyszczenia —:'J
« 1 strefa grzewcza (CWK 78 ET- 2 strefy grzewcze) k]
&  (® blokada zaworu spustowego o
« szafka otwarta e
400/3N _
=
)
=
=
\\ Drzwi nie s3 wliczone o
/wceng urzadzenia!
o
(=]
O
=
o2

CWK-T78ET
Indeks 00024078 00024079
Model CWK-T4ET CWK-78ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 4,08 8,16
Wymiary rusztu mm 270x 430 550 x 430
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 60 90
14777, 19 142,-

Cena netto PLN

Of0
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Frytownica gazowa = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

zawor spustowy
= mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
» blokada zaworu spustowego

piezzo zapalanie
= ptomien pilotujacy

-+
@ iy

\‘;/ SECURE
PEZIO  GAS  DRAINTAP

Indeks 00001213 00026864 00001214
Model F13T-74G F2/8T-74G F2/13T-78G
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 12 9 24
Moc kcal/h 10320 7740 20640
Wymiary wanny mm I 2 2
ymiary wanny 315345 %225 150 x 350 X 230 315345 %225
Ilo$¢ kosz x 2 2x
Yy 280x290x 100 120 x 300 x 95 280x290x 100
Pojemnosc¢ | 13 2x 8 2x 13
Waga kg 55 50 81
Cena netto PLN 11 653,- 16 824,- 18438,
OE0) (=] =]
EI% ¥ Elﬁﬁ
Kosze do frytownicy
Indeks 00026154 00029752 00030495
Model Kosz F - 1/1 do F13T-74G Kosz F - 1/1 do F2/8T-74G Kosz F - 1/2 do F13T-G/ET
Wymiary mm 280x290 x 100 120 x 300 x 95 100 x 300 x 120
Waga kg 1,4 0,7 0,8
Cena netto PLN 479,- 349,- 459,-

\lly
| |

—

0kg/h 131

150 x 350 mm

F2/13T-78G

\il
| |
20kg/h

[

2131
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Frytownica gazowa

IR L

FLAME  DRAINTANK  GAS

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Ilos¢ koszy
Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

Kosze do frytownicy

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

PIEZZ0

\lly
= g

131 10kg/h

00000949
F13-746
400 X 700 x 900
9,3
8000

1x
240 x 350 x 380
1x
210x300x120

13

61

12415,
(OO0
)
(O[53H

00002867
KoszF-1/1doF13-74 G
210x300x 120
13

339,-

\lly
e

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory

= pokrywa wanny
= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

+ drzwi w standardzie
« piezzo zapalanie
= ptomien pilotujacy

\liy
= g

181 15kg/h 281 12kg/h

[
2X

150 x 350 mm

00000950 00016664
F18-74G F2/8-74G
400 x 700 x 900 400 x 700 x 900
13,5 10
11610 8600
1x 2x
330 x380x380 150 x 350 x 360
1x 2x
300x330x120 120 x 300 x 150
18 8+8
66 59
13 770,- 19 371,-

()55 [=]
)

00003057
Kosz F - 1/1 do F18-74G / F2/18-78G
300x330 x 120
1,5

389,-

\lily \lily
= g 1)

30kg/h

2131 20kg/h

00000951
F2/13-786
800 X 700 X 900
18,6
16000

2x
240 x 350 x 380
2x
210x300x120

13+13

102
21 006,-
(OE0]

T
B

00029752
Kosz F-1/1do F2/18-74G
120 x 300 x 95
0,8

349,-

F2/13-78G

00000952
F2/18-78G
800 X 700 x 900
27

23220

2x
330 x 380 x 380
2x
300x330x120

18+18

111

22994,

[=]54 (=]
i)

[

2181

4

230/1N
A/ s
||
kg 451

00008791
F45-78G
800 x 700 x 900
44
37840

0,005

1x

700 x 380 x 380
1x

650 x 330 x 170

45
230V /50 Hz

110

00023468
Kosz F-1/1do F45
650x330x 170
3

989,-

®

Piece k-p Ofirmie

RM Multi
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Frytownica elektryczna = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= blokada zaworu spustowego

A ol °C 4
DRAINTAP (COLD ZONE  50-190 400/3N

F2/13T-78ET

N/ — N/ N —
W = W = W =

0kgh 131 kgh 8l Wkgh  x131

Indeks 00001182 00026865 00001183
Model F13T-74ET F2/8T - T4ET F2/13T- 78 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 11,95 12 23,9
Wymiary wanny mm 305 x 340 x 225 2 2
ymiary Y 148 x 355 x 225 305 x 340 X 225
1l0s¢ kosz; I 2 2
Yy 280x 290 x 100 120x 290 x 115 280x 290 x 100
Pojemnosc | 13 2x8 2x13
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 48 50 75
Cena netto PLN 10186,- 14 508,- 16 028,-

EI‘“I;:TI I?NEEI E‘*I!liTl
I%%r IEI"E ;EI%F

Kosze do frytownicy

Indeks 00026154 00021684 00030495
Model Kosz F-1/1do F13T-74G/ET Kosz F-1/1 do F2/8T-T4ET Kosz F-1/2 do F13T-G/ET
Wymiary mm 280 x 290 x 100 120 x 300 x 150 135x290 x 90
Waga kg 1,5 0,8 0,8
Cena netto PLN 479,- 369,- 459,-
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Q
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Frytownica elektryczna = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory &=
= pokrywa wanny o
= zawor spustowy
= pojemnik na fryture z filtrem a
- grzatka obrotowa —:')
- drzwi w standardzie k5t
[on
=
-+ o 2
iy 8] °C & =
DRAINTANK COLD ZONE  50-190 400/3N
F2/13-78 ET
o
o
O
=
o2

240 x 350 mm

148 x 350 mm 700 x 380 mm
1380 mm 1330 mm 1327 mm 1380 mm 1330 mm 1380 mm
Indeks 00000874 00000875 00000876 00000877 00000878 00008790
Model F13-T74ET F18-T4ET F2/8-T4ET F2/13-78 ET F2/18- T8 ET F45-T8 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 11,95 15,9 12 23,9 31,8 40
O e T i 1x 1x 2x 2x 2x 1x
Y y Y 240 x 350 x 380 310x340x 330 148 x 350 x 327 240 x 350 x 380 310x340x330 700 x 380 x 380
Teflams 1x 1x 2x 2x 2x 1x
4 210x300x 120 280 x 290 x 150 120x 300 x 150 210x300x 120 280 x 290 x 150 650 x 330 x 170
Pojemnosc | 13 18 8+8 13+13 18+18 45
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 54 57 59 95 97 9
Cena netto PLN 11 804,- 12 874, 16 802,- 17 505,- 19 581,- 22961,

(=3 [m (=13 =] (=13 =]
TR AT AT AT LT T AT )
1] 27y [E]etiy O[e3

Kosz F

« kosz do smazenia frytek
= wykonany ze specjalnej stali

Indeks 00002867 00003035 00021684 00023468 00003056
Kosz F-1/2 do F45,1/1do
Model Kosz F-1/1 do F13-74 G/ET F18-ETD (stand. do F18-ET) Kosz F - 1/1 do F2/18-74G/ET Kosz F - 1/1 do F45 Kosz F-1/2 do F13-G/ET
Wymiary mm 210x300x 120 280x290x 150 120 x 300 x 150 650x330x 170 100 x 300 x 120
Waga kg 1,3 0,8 08 3 0,7
Cena netto PLN 339,- 441, 369, 989,- 323,

®
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RM Frytownice TouchFry

Elektroniczne sterowanie, zarzadzanie i przetwarzanie informacji za pomoca
7-calowego ekranu dotykowego o rozdzielczosci 800 x 480 pikseli. Wszystkie
temperatury pracy sa teraz kontrolowane, z doktadnoscia do 1°C.

Jedna z najwazniejszych innowacji, znacznie zwiekszajaca wydajnosc, jest zdol-

nos¢ do filtrowania goracego oleju (do 180°C) podczas pracy urzadzenia.

Kolejna istotna funkcja jest mozliwos¢ przechowywania danych 100 réznych
programéw smazenia, umozliwiajac ich powtarzanie w dowolnym momencie,

co gwarantuje zawsze ten sam oczekiwany, perfekcyjnie zaprogramowany efekt.

WERSJE MENU
@ 0 O Sterowanie poprzez panel dotykowy PODGRZEWANIE
@ @ O Sterowanie poprzez panel dotykowy z automatycznym filtrowaniem . System do topienia ttuszczow statych: smalec, frytura, masto itp.
goracego oleju PROGRAMY
® @ @ Sterowanie poprzez panel dotykowy z automatycznym filtrowaniem . Mozliwos¢ przechowywania w pamieci do 100 réznych programoéw sma-
goracego oleju i automatycznym podnoszeniem kosza. Zenia (nazwa, temperatura, czas).
PRACA
SYSTEM OGRZEWANIA OLEJU . Tryb reczny: zarzadzanie temperatura, czasem podnoszenia 1 lub 2 koszy
. Modele elektryczne: uktad wewnetrzny z grzatka w wannie (jednoczesnie lub osobno)
FUNKCJE . Tryb pamieci: mozliwos¢ zapamietania zestawu danych podczas sekcji
Pojemnik na fryture ze wspornikiem na kétkach pracy.
Czujnik obecnosci oleju CZYSZCZENIE
Czujnik maksymalnego poziomu oleju . Filtrowanie oleju
Podnosnik koszy . Czyszczenie zbiornika
. Pompa i zestaw do filtrowania oleju (5 mikronow) . Oproznianie zbiornika
USTAWIENIA
Sekcja przygotowania i instalacji frytkownicy.
INFORMACJE

Tryb serwisowy - weryfikacji oprogramowania i instalacja nowego opro-

gramowania przez USB.
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Frytownica elektryczna

400/3N

\lily
= W

181 27kg/h

\lily
= g

= sterowanie elektroniczne, 7-calowy ekran dotykowy

= mozliwos¢ przechowywania w pamie¢ do 100 programow

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci wanny

= funkcja topienia ttuszczu statego

= czujnik obecnosci oleju i czujnik maksymalnego poziomu oleju

= pojemniki na fryture z podporg na kétkach i sitem

= pokrywa i drzwi w standardzie

= modele zdwoma komorami posiadajg podwdjne przytacze elektryczne

Modele TDP

= pompa do filtrowania gorgcego oleju o temp. maks. 180°C; czyszczenie zbiornika
i oproznianie zbiornika

= papier filtracyjny w zestawie: 100 szt.

Modele TDPS

= pompa do filtrowania goracego oleju o temp. maks. 180°C; czyszczenie zbiornika
i oproéznianie zbiornika

= zintegrowane podnosniki do koszy

= papier filtracyjny w zestawie: 100 szt.

F2/18-78ETD

iy NI N[ N[
R 1R =R’

181 27kgh 181 27kg/h w181 Sdkg/h w181 Sakg/h 2181 Sdkg/h

Indeks 00028771
Model F18-7T4ETD
Wymiary mm 400 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 15,95
Wymiary wanny mm 1
ymiary wanny 310%340x330
o 2x
s 135 x 290 x 150
Pojemnoscé | 18
Wydajnosc kg/h 27
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 63
Cena netto PLN 29 884,-

00028772 00028773 00028774 00028775 00028776
F18-74ETDP F18-TAETDPS F2/18-78ETD F2/18-78ETDP F2/18-78ETDPS
400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
16,20 16,55 31,90 32,40 33,10
1x 1x 2x 2x 2x
310x340x330 310x340x330 310x340x330 310x340x330 310x340x330
2x 2x 4x 4x 4x
135x290 x 150 135x290 x 150 135x290 x 150 135x290 x 150 135x290 x 150
18 18 2x 18 2x18 2x 18
27 27 54 54 54
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 2x400V /3N /50 Hz 2x400V /3N /50 Hz 2x400V /3N /50 Hz
73 83 109 129 149
57107,- 53937,- 85 878,- 108 384,-

Kosze do frytownicy

Indeks 00003036
Kosz F-1/2 do F18-ET

el (stand. do F18-ETD)
Wymiary mm 135x290 x 150
Waga kg 0,8
Cena netto PLN 406,-

E4E

Papier filtracyjny
00003035 T
Kosz F-1/2 do F45,1/1do F18-ETD
(stand. do F18-ET) Model
280 x 290 x 150
15 Do frytownicy
441,- Cena netto PLN

E¥E

00029311

KF-F-ETD S70

F18-T4ETDP, F18-T4ETDPS, F2/18-78ETDP, F2/18-78ETDPS

1849,

®

Piece k-p Ofirmie

RM Multi

[=)
S
©
=
o
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= lampa infra ogrzewajaca frytki z géry

Podgrzewacz frytek
= perforowana wktadka na dno

CERAMIC  30-90 230/1N

mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

&

Indeks 00001161
Model BST-74EM
Wymiary mm 400 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 1,47
Wymiary wanny mm 305x510x 165
Ilos¢ wanien 1
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 36
8052,

Cena netto PLN

Podgrzewacz frytek

=, C 4

—]

CRAMIC 3090 230/IN

Drzwi nie sg wliczone
w ceng urzadzenia!

lampa infra ogrzewajaca frytki z gory
« perforowana wktadka na dno

~—=

oy
F

Indeks 00000868
Model BS-74EM
Wymiary mm 400 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 1,47
Wymiary wanny mm 305x 510 x 165
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 42
9819,

Cena netto PLN
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Urzadzenie do gotowania makaronu gazowe

O firmie

komora wykonana ze stali AISI 316
= otwér przelewowy z zabezpieczeniem

« zawor spustowy
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

= termostat zabezpieczajacy
« blokada zaworu spustowego

'\ « piezzo zapalanie
(h’ = ptomien pilotujacy
PILOT \‘;/ &

FLAME PIEZZO0 GAS

Piece k-p

RM Multi

RM 600

CPT-76G

Indeks 00017008 00017009
Model CPT-74G CPT-76G
Wymiary mm 400 x 700 x 280 600 x 700 x 280
Moc gazowa kW 6 9
Moc kcal/h 5160 7740
Wymiary wanny mm 31023325/; 180 5102311% 180
Pojemnosc | 13 19
Waga kg 38 49
10 087,- 11 896,-

Cena netto PLN

OpAO] OE{]
§ gz iy
E%T O}ty

stiwe utozenie koszy w . Moliwe utozenie koszy w
1/4 1/4 1/4

11 1/2 1/2 1/2 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4
1/4 1/4 1/4




URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARON

LINIA RM 700

Urzadzenie do gotowania makaronu gazowe - komora wykonana ze stali AlSI 316

= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy z rurkg do podtgczenia odptywu
= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia

= zapton elektryczny

= ptomien pilotujacy
CPA-74G,CPA-76G,CPA-78G:

= automatyczne napuszczanie wody

= czujnik poziomu wody

230/IN  OUTLET oLD
CP-78G
305 x 335 mm 305 x 335 mm
Indeks 00000955 00017005 00000956 00017006 00000957 00017007
Model CP-74G CPA-T74G CP-76G CPA-T76G CP-78G CPA-T78G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 9,5 9,5 13,95 13,95 19 19
Moc elektryczna kW 0,02 0,035 0,02 0,035 0,04 0,07
Moc kcal/h 8160 8160 11997 11997 16320 16320
305x335x327 305x335x327 510x 307 x 327 510x 307 x 327 2 2
Wymiary wanny mm GN2/3 GN2/3 GN1/1 GN1/1 305x335x327 305x335x327
GN2/3 GN2/3
Pojemnosc | 25 25 40 40 25+25 25+25
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 61 61 80 80 103 103
Cena netto PLN 16 452,- 18378,- 17919,- 19972, 26235, 29313,

EIFI::;rI
=ty

CP-74G/CPA-T4G

ie koszy w

CP-76G/CPA-76G

==

Mozliwe utozenie koszy w wannie

CP-78G/CPA-78G

Mozliwe utozenie koszy w wannie

1/4 1/4 1/6 1/6 1/6 1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
S S S S

1/18 1/2 1/2 1/6 1/6 1/2 1/6 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4 1/18 1/2 1/2 1/6 1/6 1/2 1/6
1/4 1/4
S S  1/6 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6
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Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne

’7 =
TUBULAR

‘c

30-110  400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Pojemnosc |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

1/18

komora wykonana ze stali AISI 316

otwor przelewowy

zawor spustowy

czujnik poziomu wody
blokada zaworu spustowego

GN 2/3
220 mm

00017003
CPT-T74ET
400 x 700 x 280

5

310x335x220
GN2/3

17
400V /3N /50 Hz
35

9323,

zli tozenie koszy w
1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
S S

1/2 1/2 1/6 1/6 1/2 1/6
1/4 1/4
S S 1/6 1/6 1/6

CPT-76ET

GN1/1
220 mm

00017004
CPT-T76ET
600 x 700 x 280

7.5

510x310 x 220
GN 1/1

25
400V /3N /50 Hz
45

10652,

tozenie koszy w

1/1

1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4

RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 600




URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU

Urzadzenie do gotowania makaronu » komora wykonana ze stali AISI 316
elektryczne = zawodr do napuszczania wody

otwor przelewowy
= zawor spustowy z rurkg do podtaczenia
odptywu
= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia
CPA-74 ET, CPA-76 ET, CPA- 78 ET:
« automatyczne napuszczanie wody
= czujnik poziomu wody

& C 4

— -
OUTLET ~ TUBULAR  (OLD 30-110  400/3N

LINIA RM 700

CP-T7T8ET
GN 2/3 GN 2/3 GN 1/1 GN 1/1 GN 2/3 GN2/3
327 mm 327 mm 327 mm 327 mm 300 mm 300 mm
Indeks 00000871 00017000 00000872 00017001 00000873 00017002
Model CP-T4ET CPA-T4ET CP-T6ET CPA-T6ET CP-78ET CPA-T8ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 7,8 7,8 13,5 13,5 15,6 15,6
T AT o — 305x335x327 305x335x327 510x 307 x 327 510x 307 x 327 305x335x 300 305x335x300
ymiary Yy GN2/3 GN2/3 GN1/1 GN1/1 GN2/3 GN2/3
Pojemnosé | 25 25 40 40 25+25 25+25
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 48 48 78 78 82 82
Cena netto PLN 14227, 16701, 18042, 20514, 23595, 26482,
s - - s - 5 -
(=5 [m] (=] =] (=] [m] [=]:3 ] [=]a[m] (=], =]
AT HEE Y s L1 W
- - - " L]
O] i3 (=] [=]retsy O D[ Ok
zli tozenie koszy w tozenie koszy w Mozliwe utozenie koszy w wannie
1/4 1/4 1/6 1/6 1/6 1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
S S S S
1/18 1/2 1/2 1/6 1/6 1/2 1/6 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4 1/1S 1/2 1/2 1/6 1/6  1/2 1/6
1/4 1/4 1/4 1/4
S 'S  1/6 1/6 1/6 S S 1/6 1/6 1/6
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Q
. €
Kosze do makaroniarek =
o
Wymiary g y y g ) Cena
Indeks Nazwa i CP-66/76 CPT-64/74 CPT-66/76 CP-74/78 CPo4/os I8
00002803 Kosz 1/1 do CPT-66/76 490 x 290 x 150 1/1 1005,- o
~x
00002804  Kosz 1/1 do CPT-64/74 290 x 290 x 150 1/1 828,- Y
00002802  Kosz 1/2 do CPT-64/74, 1/3 do CPT-66/76 145 x 290 x 150 1/2 1/3 676, -&
00002805 Kosz 1/4 do CPT-66/76 115x290 x 150 1/4 641,-
00002806 Kosz 1/4 do CPT-64/74 140 x 160 x 150 1/4 472,- -
=
00002807  Kosz 1/1 do CP-66/76 490 x 290 x 200 1/1 967,- §
00005801 Kosz 1/3 do CP-66/76 160 x 290 x 200 1/3 697 ,- 5
00002808 Kosz 1/4 do CP-66/76 115x290 x 200 1/4 642,-
00002968 Kosz 1/1S do CP-74/78, 2/3S do CP-94/98 280x320x215 1/1S 2/3S 891,-
00002965  Kosz 1/2 do CP-74/78 140 x 320 x 200 1/2 611, =
©
00002966  Kosz 1/2S do CP-74/78, 1/3S do CP-94/98 280 x 160 x 215 1/2S 1/3S 640, =
o
00003061 Kosz 1/4S do CP-74/78, 1/6S do CP-94/98 135x 160 x 215 1/4S 1/6S 492,-
00002967 Kosz 1/6 do CP-74/78 140 x 100 x 200 1/6 455,- EEE
-
00003059  Kosz 1/1S do CP-94/98 280 x 490 x 215 1/1S 1271, ';-:ﬁ
00003060 Kosz 1/2S do CP-94/98 280x240x 215 1/28 786,- E
{ t ie koszy w
1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
CP-74 S|S
cP-78 1/1s 1/2 1/2 1/6 1/6 1/2 1/6 CPT-76 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/4 1/4
1/4 1/4
S S 1/6 1/6 1/6
1/4 1/4 1/4
CP-76 1/1 1/3 1/3 1/3 1/41/41/41/4 CPT-74 1/1 1/2 1/2 1/2
1/4 1/4 1/4
yas M
SCCP-T72EM
(modut automatycznego 1/18
podnoszenia koszy)
128 14

Modut do automatycznego sterowania - umozliwia automatyczne opuszczanie i podnoszenie koszy w makaroniarkach

koszami w urzadzeniach do gotowania ° sterowanie czasowo lub manuainie
= ustawianie czasu gOtOWanla

makaronu
= 2 uchwyty
Mozliwe uzycie koszy
230/1N il
- s Y
1/18
—_ 1/4
? 1/2S8 S
t
Indeks 00023515
Model SCCP-T72EM
Wymiary mm 200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 0,35
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 45

Cena netto PLN 15715,-
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= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

Bemar gazowy

blokada zaworu spustowego

iy \*7/ )

PILOT SECURE
FLAME  DRAINTAP  PIEZZO GAS

GN 1/1
150 mm
Indeks 00001193
Model BMT-74G
Wymiary mm 400 x 700 x 280
Moc gazowa kW 35
3010

Moc kcal/h

Wymiary wanny cm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm

Pojemnos¢ GN 1xGN 1/1
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 43

8106,

Cena netto PLN

« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

BMT-78G

GN 2/1
150 mm

00001194
BMT-78G
800 x 700 x 280
6,5
5590
GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm
2xGN 1/1
230V /50 Hz
61

11268,-
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Q

IS

Bemar elektryczny = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze &=
= zawor do napuszczania wody o

blokada zaworu spustowego I

= mozliwosc¢ zestawienia z podstawa otwartg lub szafkowa a

~x

3

2

[on

=

)

o
=
iy
SECURE C z
DRAINTAP  30-90

o
(=]
O
=
o2

BMT-78ET

GN1/1 GN 2/1

150 mm 150 mm
Indeks 00001159 00022117
Model BMT-74 EM BMT-78ET

Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 2,1 4,2
GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm

Wymiary wanny mm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm
400V /3N /50 Hz

Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 35 54
6569, 8971,

Cena netto PLN
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Bemar elektryczny = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor do napuszczania wody
blokada zaworu spustowego

o
iy
SECURE C
DRAINTAP  30-90

Drzwi nie sa wliczone
w ceng urzadzenia!

BM-78 ET
GN2/1
150 mm
Indeks 00000869 00024782
Model BM-T74EM BM-78 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 2,1 4,2
Wymiary wanny mm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V/50Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 41 61
Cena netto PLN 8 648,- 11 858,-
s -
=T R

OliH
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Q
€
Bemar gazowy = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze &=
= zawor do napuszczania wody o
blokada zaworu spustowego I
o3
4
8
Q
[
=
)
r U S =
| 3 _
PILOT e B\ % =
FLAME ~ OUTLET ~ COLD  PIEZZO - s |
& 4 5
3
GAS  230/IN BM-78G =
x
Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!
GN1/1 GN2/1
150 mm 150 mm
Indeks 00000953 00000954
Model BM-74G BM-78G
Wymiary mm 400 x 700 X 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 3,5 6,5
3010 5590

Moc kcal/h
Wymiary wanny mm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gtebokos¢ 150 mm

Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 49 68
Cena netto PLN 8746,- 13774,-

L Es.-
[=&xy [Entyy
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LINIA RM 700

Patelnia gazowa uchylna « nierdzewna wanna - dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm
= przeznaczona do smazenia
idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta
= udoskonalony ksztatt leja - szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa
reczne mechaniczne lub automatyczne uchylanie
« zawor do napuszczania wody
BR50 - 78 G/N / BRM50 - 78 G/N
nierdzewna wanna - nierdzewne dno patelni o grubosci 12 mm
« przeznaczona do smazenia, duszenia, gotowania

501

720 x 465 mm

ey °
& °C bl
12mm f
oLD 50-300 501 IRON
N )
PIEZZ0 GAS
BR50 - 78 G/N
MANUAL MANUAL AUTO 230/1N AUTO 230/1N
Indeks 00000919 00000920 00000921 00000922
Model BR50-78G BR50 - 78 G/N BRM50-78 G BRM50 - 78 G/N
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 14 14 12 12
Moc kcal/h 12040 12040 10320 10320
Moc elektryczna kW 0,1 0,1
Pojemnosc | 50 50 50 50
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 135 133 139 139
Cena netto PLN 20529,- 225717, 25189,- 27 295,-

i

=
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Q
. ) ) ) 1S
Patelnia elektryczna uchylna . nierdzewna wanna - dno ze specjalnego stopu stali 0 gr. 12 mm =
= przeznaczona do smazenia o
idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta I
= udoskonalony ksztatt leja - szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni a
= nierdzewna uchylna pokrywa —:')
501 : = reczne mechaniczne lub automatyczne uchylanie wanny k5t
- zawor do napuszczania wody o
720 x 465 mm BR50 - 78 ET/N / BRM50 - 78 ET/N —
nierdzewna wanna - nierdzewne dno patelni o grubosci 12 mm =
- ) ; =
- o — « przeznaczona do smazenia, duszenia, gotowania 2
[ L‘
By C Z
O 50300 501 h
J— o
12mm 3
4003N  IRON s
o2
BRM50-78 ET
5 ¥
b ]
MANUAL MANUAL AUTO AUTO
Indeks 00000879 00000880 00000881 00000882
Model BR50- 78 ET BR50- 78 ET/N BRM50 - 78 ET BRM50 - 78 ET/N
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 10,5 10,5 10,5 10,5
Pojemnosc | 50 50 50 50
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 133 133 135 135
Cena netto PLN 19 094,- 21320, 24133, 25794,

EI_ﬁEI [=]ia[=] (=] =] [=]: =]
¥ T kAT I
i =11y E_gﬁu =t
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Patelnia multifunkcyjna gazowa - nierdzewna wanna
= bardzo dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm
« odptyw do podstawy

P{gT II‘ \W‘\‘;/ @

FLAME  DRAINTANK STAINLESS  PIEZZO GAS

BRF-78G

[ [

11 281
Indeks 00000923 00000924
Model BRF-74G BRF-78G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 6,95 13,9
Moc kcal/h 5970 11940
Wymiary wanny mm 300x510x 100 700 x 510 x 100
Pojemnos¢ | 11 28
Waga kg 79 129
Cena netto PLN 19 188,- 29 474,-

2 =
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Q

. . . ) 1S

Patelnia multifunkcyjna elektryczna » nierdzewna wanna &

= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm o
odptyw do podstawy o

o8

4

g

A L 4 :
16mm I

DRAINTANK  STAINLESS ~ 400/3N

3

=

=

x

o

BRF-78 ET §

o2

11 281
Indeks 00000883 00000884
Model BRF - 74 ET BRF-78ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 4 8
Wymiary wanny mm 300x510x 100 700 x 510 x 100
28

Pojemnosc | 11
400V /3N /50 Hz

Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz

Waga kg 79 126
Cena netto PLN 18 273,- 27 494,-
B [=]a[m]

TEGAT ke
[=](y O[3




Kociot gazowy 50 |

iy

OUTLET

FO A

HOT/COLD 501 PIEZZ0

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary wewnetrzne mm

Pojemnos¢ |

Waga kg

Cena netto PLN

= grzanie posrednie

= cisnieniowy zawor bezpieczenstwa
automatyczna regulacja cisnienia pary

= zawor spustowy

PISOA - 78 G:
automatyczne dopuszczanie wody do ptaszcza wodnego

PI50A-78 G

= =
e fe
o o
Al wn
< <
@400 mm @400 mm
00000981 00028301
PI50-78 G PI50A-78 G
800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
15,5 15,5
13330 13330
@400 x 450 @400 x 450
50 50
120 120
37188,- 47 528,-

%%EI:
i




LINIA RM 700

Q
Kociot elektryczny 50 | - grzanie posrednie =
= cisnieniowy zawor bezpieczenstwa o
automatyczna regulacja cisnienia pary —
= zawor spustowy a
PISOA - 78 ET: —:')
automatyczne dopuszczanie wody do ptaszcza wodnego k5t
[on
=
)
|
by iy =
OUTLET  HOT/COLD 501 400/3N
o
o
O
=
o2

PI50A- 78 ET

E =
£ =
(=3 o
wn wn
< <
@400 mm @400 mm
Indeks 00000980 00028300
Model PI50 - 78 ET PISOA-T78ET
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 9 9
Wymiary wewnetrzne mm @400 x 450 @400 x 450
50 50

Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz

120 120

33754, 44939,

a0 (][]

T e
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Ptyta robocza bez szuflady

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Ptyta robocza z szuflada

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary szuflady mm
Waga kg

Cena netto PLN

00001143
PLT-72
200 x 700 x 280
15

2938,-

[=]25m]
oy

00028312

PLST-73
300 x 700 x 280
20

2990,-

(=] [=]

00028313
PLST-74
400 x 700 x 280
22

3092,-

[l
Bt

zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
mozliwos¢ zestawienia z podstawg otwartg lub szafkowg

PLST -78

00028314
PLST-76
600 x 700 x 280
27

3919,

EIHE

o

zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy

= mozliwosc¢ zestawienia z podstawa otwartg lub szafkowa
PLT-74/PLT-78

00028316
PLT-73
300 x 700 x 280
190 x 500 x 150
23

4141,

00001144

PLT-74
400 x 700 x 280
GN1/1/150 mm
26

4236,

pojemnik z tworzywa wewnatrz szuflady (2 sztuki w PLT -78)

PLT-78

00001145
PLT-76
600 x 700 x 280
490 x 500 x 150
36

5 365,-

00028315
PLST-78
800 x 700 x 280
33

4469,

[=]:%[=]

00001146
PLT-78
800 x 700 x 280
2xGN 1/1 /150 mm
43

5971,




LINIA RM 700

Ptyta robocza bez szuflady

Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Ptyta robocza

Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary szuflady mm
Waga kg

Cena netto PLN

PtYTY ROBOCZE

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy

- szafka otwarta

00000844 00028302
PLS-T72 PLS-73
200 x 700 x 900 300 x 700 x 900
30 35
3485, 4153,

(=13 (=]
i

o
It [=]

@_EEI

-

00028303
PLS-74
400 x 700 x 900
40

4288,

IR
=

PLS-78

00028304
PLS-76

600 x 700 x 900

47

« zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy

PL-74/PL-78

= pojemnik z tworzywa wewnatrz szuflady (2 sztuki w PL -78)

00028306
PL-73
300 x 700 x 900
190 x 500 x 150
40

5596,-

00000845

PL-74

400 x 700 x 900

GN 1/1/150 mm
45

5474,

PL-78

00000846
PL-76
600 x 700 x 900
490 x 500 x 150
56

7584,

00028305
PLS-78
800 x 700 x 900
78

7119,

00000847
PL-78
800 x 700 x 900
2xGN /1/1/150 mm
67

8753,

OFAD)
i f
O s

RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 600
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Maskownica boczna profilowana + narozniki zaokraglone, polerowane
= panele oraz narozniki wykonane ze stali nierdzewnej

= maskownica umozliwiajaca estetyczne wykonczenie prawego lub lewego boku urzadzen
= mozliwos¢ zastosowania takze do centralnego bloku grzewczego
- ufatwia potaczenie urzgdzen z dwdch linii: RM 700 oraz RM 900

RM 900 RM 900

Indeks 00028794 00028795 00028796 00028797 00028800
Model TMTA-7SX TMTA-7DX TMTA-77 TMTA-79SX TMTA-79DX
Rodzaj lewa prawa lewa + prawa lewa prawa
Waga kg 14 14 28 30 30
Cena netto PLN 3754,- 3754, 7306,- 7437,- 74317,-

EXE EFE

G

=] [=] ¥ [a]

=E B

Maskownica boczna = listwa i panele wykonane ze stali nierdzewnej
= maskownica umozliwiajgca estetyczne wykonczenie prawego lub lewego boku urzadzen
= mozliwosc¢ zastosowania takze do centralnego bloku grzewczego
= utatwia potaczenie urzgdzen z dwdch linii: RM 700 oraz RM 900

RM %00

RMG00

Indeks 00026858 00026853 00026854 00026855 00026856 00026857
Model TPA-7 TMA-7DX TMA-7SX TMA-T7 TMA-79DX TMA-79SX
Rodzaj listwa prawa lewa lewa + prawa prawa lewa
Waga kg 9 3 3 6 7 7
Cena netto PLN 347, 1245, 1245, 2497,- 2495, 2495,

=

@”E Q#E [=]:
Lhe  The b
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Q
. E
Zlew z baterig + odptyw do podstawy &=
- bateria dzwigniowa o
LAT - 74
Drawi nie sq wliczone « mozliwo$¢ zestawienia z podstawg otwartg lub szafkowa a
w cene urzadzenia! ~
9]
O
2
o
=
S
=
=
o
8
LA-74 o
=
o
Indeks 00001147 00000848
Model LAT - 74 LA-74
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 900
Wymiary wanny mm 300 x350x 150 300 x 350 x 150
Waga kg 22 45
Cena netto PLN 5195,- 7004,-
OEA0] (=] =]
o) k)
[=1ethy Ofe
Drzwi
T -
Indeks 00000849 00000850 00000851 00000852
Model P-73/93 DX P-73/93 SX P - 74/94 DX P -74/94 SX
Typ prawe lewe prawe lewe
Wymiary mm 295x25x 475 295x25x 475 395x25x475 395 x25x 475
Waga kg 3 3 35 3,5
Cena netto PLN 953,- 953,- 993,- 993,-

[=]34 sl EI.FﬁEI
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Bateria kolumnowa + do montazu w liniach grzewczych
= mozliwos$¢ uzywania zimnej wody

F 30
% —~J

LD

Indeks 00020008
Model CEA
Waga kg 6
Cena netto PLN 2181,-
Podstawa zamkniqta - solidna podstawa zamknieta pod urzgdzenia Top z Linii 700
= mozliwos¢ zamontowania drzwi
= regulowana wysokos¢ nog
Indeks 00026886 00026887 00026888 00026889 00026890 00026891 00026892
Model M-T72 M-73 M-74 M-T76 M-78 M-712 M-716
Wymiary mm 200 X595 X 570 300 X595 x 570 400 x 595 X 570 600 X 595 X 570 800 X 595 x 570 1200 X 595 X 570 1600 x 595 X 570
Waga kg 12 14 17 21 24 35 52
Cena netto PLN 2158,- 2193, 2207, 2472, 2619,- 3589,- 4230,
Szuflady « do stosowania wytgcznie w modutach neutralnych PL

= zestaw 2 szuflad z prowadnicami teleskopowymi

1/

o0

Iifacal
o4 -
He 1
Indeks 00028791 00000853 00000854 00000855
Model C-73/93 C-74/94 C-76/96 C-78/98
Wymiary mm 295x 590 x 475 395x590 x 475 595 x 590 x 475 795 x 590 x 475
Pojemnos¢ GN - 2xGN 1/1- 150 - 4x GN 1/1- 150
Waga kg 16 18 22 26
Cena netto PLN 3538,- 3801,- 5247,- 5379,
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Q
Ruszt zeliwny do linii 700 - pasuje do kuchni z linii RM 700 =
« do zastgpienia jednego rusztu nierdzewnego potrzebne sg 2 ruszty zeliwne o
o3
4
8
2
[
Bz [E -
i E
=
(=] 2 =
=
=
x
o
(=]
O
Indeks 00023448 =
x
Model R-7
Wymiary mm 380x270x48
Waga kg 3
Cena netto PLN 508,-
Ptyta gtadka - ptyta gtadka stuzaca do grillowania

mozliwos¢ utozenia na palnikach zeliwnych

Indeks 00000983 00000984
Model PLF PLF/2
Wymiary mm 350X 270x 30 350 x 570 x 30

Waga kg 9 18
Cena netto PLN 912,- 1837,-
P{yta ryflowana ptyta ryflowana stuzaca do grillowania
mozliwos¢ utozenia na palnikach zeliwnych

Indeks 00000985 00000986

Model PRF PRF/2

Wymiary mm 350x270x30 350x570x 30
Waga kg 9 18
2099,-

Cena netto PLN 1242,-
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Potka

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Prowadnice na pojemniki GN

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Nadstawka kominka

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

= do stosowania wytacznie w modutach neutralnych PL

00000997
R-T74
350 X 590 x 20
2

623,-

00000998
R-76
550x590x20
3

718,-

do modutéw neutralnych 400/600 (GN 1/1)
« do modutéw neutralnych 800 (GN 2/1)
rozstaw prowadnic 7 cm

SE

00000987
PT-74/94
70
2,5

2094,

G

00000999
R-78
750 X 590 X 20
35

794,-

00028790
PT-78/98
70

4

2995,

zabezpiecza Sciane za urzadzeniem przed wysoka temperaturg

« CA-800/CA-1200 - wyposazony w klapke

00000988
M-800
800x 70x 920

16

2875,

(=] m]
TR

00000989
M-1200
1200 x 70 x 920

24

3811,

(=] [=]
A

00000990 00000991
CA- 800 CA-1200
800 x 190 x 1200 1200 x 190 x 1200
16 24
4009, 5326,-

(=] [=]
=35

(=i [m
L
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Przegroda

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Pokrywa do patelni

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Listwy taczace
Indeks 00001217
Model TSP-4
Wymiary mm 400 x 60 x 60

Cena netto PLN 1034,-

00001001

P/BRF - 74
320 %530 x 50
2

693,-

00001220
TSP-10
1000 x 60 x 60

1445,

1200 x 60 x 60

00000996
D-7

50 X 590 X 450
2,5

792,-

= umozliwia podziat podstawy w celu umieszczenia potek

5
R

00001002
P/BRF - 78
720 x530x 50
4
901,-
(OO
=]ty
00001222 00001223 00001224
TSP -14 TSP-16 TSP-18
1400 x 60 x 60 1600 x 60 x 60 1800 x 60 x 60
1705, 1838,- 1973,-

00001225
TSP-20
2000 x 60 x 60

2102,

Piece k-p Ofirmie

RM Multi

Q
=]
©
=
o




PODSTAWY CHtODNICZE LINIA RM 700

Podstawy chtodnicze i mroZnicze RM to propozycja

innowacyjnych rozwiazan w gastronomii. S 40
Szybkos¢ i praktycznosc¢ uzytkowania zapewniajg nowoczesne
rozwiazania konstrukcyjne, zastosowane zarbwno w podstawach
chtodniczych jak i mroZniczych. Mozliwo$¢ catkowitego wysuwu 444 613
szuflad i zoptymalizowana wysokosc¢ zaprojektowana do
stosowania z urzadzeniami grzewczymi TOP.

1%9

Dno komory z zaokraglonymi
naroznikami dla tatwiejszego
utrzymania higieny.

Prowadnice umozliwiajace
catkowity wysuw szuflady.

Szuflady z poziomym wbudowanym
uchwytem i tatwo wymienialna
uszczelka.

3D Cooling system

Wyjatkowy system, ktory gwarantuje
prawidtowa i jednolita temperature
w catej komorze.

Dwie
gtebokosci
szuflad.
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Q
. - 1S
Podstawa chtodnicza 2-szufladowa - wykonanie nierdzewne - AlSI 304 =
2 szuflady przystosowane do GN 1/1 o
zakres temperatur: -2°C / +7°C I
max. temp. otoczenia: 40°C a
= agregat chtodzacy po prawej stronie —:')
6 | + izolacja o grubosci 50 mm k5t
. A ) a
22002024 sterowalme elektroniczne
eoesrees = 3D Cooling system —
525%25 = automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin =
3 rodzaje powierzchni roboczej- prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego §
z
o
pioitie C II
CONTROL ~ -2/+7  230/1N
8
O
=
x

J U

Indeks 00026893 00026894 00026895
Model LS702TN/V1C LS 702 TN/I'1C LS702TN/S1C
Wymiary mm 1200 x 685 x 613 1200 x 685 x 613 1200x 673 x572
Moc elektryczna kW 0,12 0,12 0,12
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 126 126 126
Cena netto PLN 18 890, 19 940,- 17 840,-
Podstawa chtodnicza 4-szufladowa + wykonanie nierdzewne - AISI 304

= 4 szuflady przystosowane do GN 1/1
= zakres temperatur: -2°C / +7°C
= max. temp. otoczenia: 40°C

|~ ——— ) )
= agregat chtodzacy po prawej stronie
- - izolacja o grubosci 50 mm
20020024 . sterowa.nle elektroniczne
L) = 3D Cooling system
CL LA . P . .
se020004 = automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin

= 3 rodzaje powierzchni roboczej- prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego

- =

m C

(ONTROL ~ -2/+7  230/IN

(1221

U

Indeks 00026896 00026897 00026898
Model LS 702 TN/V 2C LS 702 TN/I2C LS 702 TN/S2C
Wymiary mm 1200 x 685 x 613 1200 x685x 613 1200 x 673 x 572
Moc elektryczna kW 0,12 0,12 0,12
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz
Waga kg 126 126 126
Cena netto PLN 20990,- 22 040,- 19 940,-
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Podstawa chtodnicza 3-szufladowa

wykonanie nierdzewne - AlS| 304

3 szuflady przystosowane do GN 1/1
zakres temperatur: -2°C / +7°C

max. temp. otoczenia: 40°C

agregat chtodzacy po prawej stronie
izolacja o grubosci 50 mm

verervei . )
s sterowalme elektroniczne
5553%55 3D Cooling system
viissisi automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin
o 3 rodzaje powierzchni roboczej- prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego
ot C k4
CONTROL ~ -2/+7  230/1IN
—_— _— - =t OPAD
%
Indeks 00026899 00026900 00026901
Model LS 703 TN/V 1C LS 703 TN/I 1C LS 703 TN/S 1C
Wymiary mm 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 613 1600 x 673 X 572
Moc elektryczna kW 0,12 0,12 0,12
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz
Waga kg 136 136 136
Cena netto PLN 22040, 23090, 20990,

Podstawa chtodnicza 6-szufladowa

DIGITRL OC &

-2/+7  230/IN

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Rodzaj blatu
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= wykonanie nierdzewne - AISI 304
6 szuflad przystosowanych do GN 1/1
zakres temperatur: -2°C / +7°C
= max. temp. otoczenia: 40°C
agregat chtodzacy po prawej stronie
izolacja o grubosci 50 mm
= sterowanie elektroniczne
3D Cooling system
automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin
« 3 rodzaje powierzchni roboczej- prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego

(=] [m]
BEy
— P _— EIE
J
00026902 00026903 00026904
LS 703 TN/V 2C LS 703 TN/I 2C LS 703 TN/S 2C
1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 613 1600 x 673 x 572
0,12 0,12 0,12
prosty 40 mm zrantem brak
230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
136 136 136
22791, 26 240,- 24 140,-
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Q
L. S 1S
Podstawa mroznicza 2-szufladowa - wykonanie nierdzewne - AlSI 304 =
2 szuflady przystosowane do GN 1/1 o
zakres temperatur: -10°C / -24°C I
max. temp. otoczenia: 40°C a
agregat chtodzacy po prawej stronie —:')
- = 3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego k5t
izolacja o grubosci 50 mm o
PAAAA - sterowanie elektroniczne —
P .
go0000t - 3D Cooling system =
20000004 L ) ) =
sisssssi = automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin 2
=
x

see “C

CONTROL  -10/-24  230/IN

=]
X
=]

&
RM 600

u U

Indeks 00026905 00026906 00026907
Model LS 702 BT/V1C LS 702 BT/I 1C LS 702 BT/S 1C
Wymiary mm 1200 x 685 x 613 1200 x 685 x 613 1200 x 673X 572
Moc elektryczna kW 0,35 0,35 0,35
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz
Waga kg 126 126 126
Cena netto PLN 20319, 21305,- 19 940,-
Podstawa mroznicza 4-szufladowa » wykonanie nierdzewne - AISI 304
4 szuflady przystosowane do GN 1/1

zakres temperatur: -10°C / -24°C
= max. temp. otoczenia: 40°C
agregat chtodzacy po prawej stronie

——— = 3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego
- = izolacja o grubosci 50 mm
%&% . sterowa.nie elektroniczne
2222222 3D Cooling system
(4544444 « automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin
o
R9p DEITAL C
CONTROL  -10/-24  230/IN
— —
p— —
] U
Indeks 00026908 00026909 00026910
Model LS 702 BTV 2C LS 702 BT/I 2C LS 702 BT/S 2C
Wymiary mm 1200 x 685 x 613 1200 x 685 x 613 1200 x 673 X 572
Moc elektryczna kW 0,35 0,35 0,35
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 126 126 126
Cena netto PLN 22565, 23615, 22 040,-
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Podstawa mroznicza 3-szufladowa » wykonanie nierdzewne - AISI 304
+ 3 szuflady przystosowane do GN 1/1
zakres temperatur: -10°C / -24°C
= max. temp. otoczenia: 40°C
= agregat chtodzacy po prawej stronie
3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego
« izolacja o grubosci 50 mm
» sterowanie elektroniczne
3D Cooling system
= automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin

| . -

CONTROL  -10/-24  230/1IN

Indeks 00026911 00026912 00026913
Model LS 703 BT/V 1C LS 703 BT/I 1C LS 703 BT/S 1C
Wymiary mm 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 572
Moc elektryczna kW 0,35 0,35 0,35
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 136 136 136
Cena netto PLN 24140, 25 190,- 23 090,-

LS 702 TN/V 1C LS 702 TN/l 1C
Blat roboczy 40 mm Blat roboczy z rantem
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Q
L. S 1S
Podstawa mroznicza 6-szufladowa » wykonanie nierdzewne - AIS| 304 &
6 szuflad przystosowanych do GN 1/1 o

« zakres temperatur: -10°C / -24°C
= max. temp. otoczenia: 40°C a
- = agregat chtodzacy po prawej stronie —:')
= 3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego k5t
%% - izolacja o}grubos’ci SQ mm o

goeee0es . sterowa.nle elektroniczne
sisssezi = 3D Cooling system =
= automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin §
o =
siaitRe 6 =
CONTROL  -10/-24  230/1N

o
(=]
O
[=]:%[=] 2
o2

J

Indeks 00026914 00026915 00026916
Model LS 703 BT/V 2C LS 703 BT/I 2C LS 703 BT/S 2C
Wymiary mm 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 572
Moc elektryczna kW 0,35 0,35 0,35
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 136 136 136
Cena netto PLN 27 290,- 28 340,- 26 240,-
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K70 BRS 120 Zestaw taczeniowy 605,-

= do stotu chtodniczego lub mrozZniczego linii RM 700
= szerokos¢ 120 cm

K70 BRS 160 Zestaw taczeniowy 674,-

= do stotu chtodniczego lub mrozZniczego linii RM 700
= szerokos¢ 160 cm

Indeks Model CenPaLr;‘letto
00026917 K70 BRS 120 605,-
00026918 K70 BRS 160 674,-
KGO BRS 120 Zestaw taczeniowy 567,-

= do stotu chtodniczego lub mrozniczego linii RM 600
= szeroko$¢ 120 cm

K60 BRS 160 Zestaw taczeniowy 633,-

= do stotu chtodniczego lub mroZniczego linii RM 600
= szeroko$¢ 160 cm

Cena netto
Indeks Model PLN
00026919 K60 BRS 120 567,-
00026920 K60 BRS 160 633,-
K90 BRS 120 Zestaw taczeniowy 1207,-

= do stotu chtodniczego lub mrozniczego linii RM 900
= szeroko$¢ 120 cm

K90 BRS 160 Zestaw taczeniowy 1304,-

= do stotu chtodniczego lub mrozniczego linii RM 900
= szerokos¢ 160 cm

Indeks Model Cen:l-l::tto E o E
00026921 K90 BRS 120 1207,- ﬁ%
00026922 K90 BRS 160 1304,- Eg H
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Cantilever o

RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 600

—
Lekkos¢ i wytrzymatos¢ \ 700T R 700T i
Z pomocg systemu Cantilever RM GASTRO taczy wszystkie najlepsze rozwiazania dla restauracji. - T '
To technologia, ktora maksymalizuje jakos¢ oraz piekno kazdej kuchni. Cantilever zapewnia petna L]
dowolno$¢ kompozycji, pozwalajac utozy¢ kluczowe urzadzenia w postaci wyspy centralnej lub
linii pod $ciana.
Konstrukcje wspornikowe z jedna lub dwiema nogami, proste lub z potka, sa zaprojektowane T
w sposob zapewniajacy ergonomie i maksymalna niezawodno$¢. Cantilever pomaga w utrzymaniu
czystosci w kuchni, eliminujac niepotrzebne przeszkody i utatwiajac konserwacje urzadzen. S
Wysoce estetyczny system Cantilever pozwala projektantom na wyrazenie swoich pomystow przez 900T 900T
taczenie funkcjonalnosci i stylu, w kreatywnosci ograniczonej jedynie wyobraznia. 1 ———— f/
F '_.F —
700T 900T 700T 900T
\2 bt 1 b \ e — {
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W modutach wspornikowych montowana jest 1 noga o szerokosci 2 - 2,4 m lub 2 nogi o szerokosci (rozstawie) 2,8 - 6 m.

SB70T-2+2,4
SB90T-2+2,4

SBT7T-2+2,4
SB99T-2+2,4
SB79T-2+2,4

SB70T-2,8+6
SB90T-2,8+6

SB-77T7-2,8+6
SB-99T7-2,8+6
SB-79T7-2,8+6

Konstrukcje z jedng noga sg kompletne i powinny by¢ postawione na podtodze.
Tylko konstrukcje z dwiema nogami posiadaja nastepujace opcje montazu:

Dwie nogi w strukturze wolnostojace;j.

r 1 T

SBTT-2PA SBT-2PA

\_‘l\. i i~ i/ \ = = il

Dwie nogi montowane do podtoza.

r 1 - m

SBTT-2PF SBT-2PF
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Linia RM 700 Drop-in

Kuchnie elektryczne 214
Kuchnie indukcyjne PALS
Kuchnie gazowa 217
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Grille wodne 219
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Frytownice 220
Urzadzenia do gotowania makaronu 221
Podgrzewacz frytek 222
Bemary wodne 222
Patelnie 223
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RM 600 RM Multi Piece k-p O firmie

RM 700

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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214 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700 DROP-IN

Kuchnia stotowa elektryczna - tréjfazowa
= okragta ptyta grzewcza: 2,6 kW

26 11 26 26
W [
8 400v %8 28 qoov
Indeks 00016711 00016712
Model PCD-64ET PCD-68ET
Wymiary mm 400 x 600 x 50 800 x 600 x 50
Moc elektryczna kW 5,2 10,4
Waga kg 19 38
Ilos¢ palnikow 2x2,6 kW 4% 2,6 kW
Rodzaj ptyty okragta @22 cm okragta @ 22 cm
Cena netto PLN 3615,- 5515,-

m4m =4
P e

Kuchnia stotowa elektryczna - tréjfazowa
« kwadratowa ptyta grzewcza: 2,6 kW

26 & 26 26 [1
26

2 q00v 28 15 qo0v
Indeks 00016713 00016714
Model PCQD - 64 ET PCQD- 68 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 50 800 x 600 x 50
Moc elektryczna kW 5,2 10,4
Waga kg 19 38
Ilos¢ palnikéw 2x 2,6 kW 4x2,6 kW
Rodzaj ptyty kwadratowa 22 x 22 cm kwadratowa 22 x 22 cm
Cena netto PLN 7011,- 12174,-

- -
oHe OF{D
s




LINIA RM 700 DROP-IN [ KUCHNIE ELEKTRYCZNE 215

Q
IS
Kuchnia stotowa ceramiczna - tréjfazowa b
elektryczna = powierzchnia grzejna: 2,5 kW
o
~x
[J]
5]
(®) &
A\ o
CERAMIC T -~
! =
)
- z
=
&
25 [1 25 25 [1 —
o
% 4000 2 % 4o S
=
x
Indeks 00016717 00016718
Model PCCD - 64 ET PCCD - 68 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 50 800 x 600 x 50
Moc elektryczna kW 5 10
Waga kg 12 40
Ilos¢ palnikow 2x2,5 kW 4% 2,5 kW
Cena netto PLN 7529,- 11164,-

[m]i;[m] [=]i;[m]

Kuchnia stotowa zeliwna elektryczna - plyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni, rondli o réznej $rednicy

= wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie czystosci
= wymiar zeliwnej ptyty roboczej: 70 x 68 cm

EE

Indeks 00029322
Model TPD-68 ET
Wymiary mm 800 x 600 x 240
Moc elektryczna kW 10
Strefa grzewcza 4x2,5 kW
Waga kg 80
15 370,-

Cena netto PLN




216 | KUCHNIE INDUKCYJNE

Kuchnia stotowa elektryczna

[l

CONTROL  INDUCTION

= trojfazowa
= powierzchnia grzejna: 5,0 kW
= wymiary ptyty w cm: 35 x 57

5 [1 ENG &
I W W
2 400V 22 do0v
Indeks 00016719 00016720
Model PCID- 64 ET PCID-68 ET
Wymiary mm 400x 600 x 310 800 x600x310
Moc elektryczna kW 10 20
Waga kg 20 40
Ilos¢ palnikow 2x 5 kW 4x 5 kW
Cena netto PLN 37 347,- 69 954,-

e oy
El%'{ El%f

= tréjfazowa
= powierzchnia grzejna: 5,0 kW
= Srednica ptyty: 30 cm

Kuchnia stotowa indukcyjna WOK
elektryczna

CONTROL  INDUCTION 400V
Indeks 00016728
Model PCIWD - 64 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 310
Moc elektryczna kW 5
Waga kg 20
Ilos¢ palnikow 1x 5 kW
Cena netto PLN 28 097,-

=

LINIA RM 700 DROP-IN




LINIA RM 700 DROP-IN [ KUCHNIE GAZOWE 217

(]
. o €
Kuchnia stotowa gazowa « palniki 5,5 kW oraz 7,5 kW =
= niezalezne sterowanie o
stata Swieczka I
» oy
PILOT g
FLAME 2
[
=
)
=
=
x
20y ]
@ 55155/
GAS 7
{ws 3&5 GAS
Indeks 00016715 00016716
Model PCD-64G PCD-68G
Wymiary mm 400 x 600 x 110 800 x 600 x 110
Moc gazowa kW 13 22
Moc gazowa kcal/h 11167 18898
Waga kg 20 40
3,5kw
Ilo$é palnikéw > m 25,5 kW
’ 7,5 kW
6501, 12016,-

Cena netto PLN

ruszt na garnki do @ 40 cm

&

Kuchnia stotowa gazowa
« mozliwos¢ zastosowania naktadki WOK na ruszt (opcja)

= ® palniki FireFlex
= specjalny palnik przystosowany do patelni wok (opcja)

PILOT PCD-55G
FLAME « obnizony ruszt - do wyréwnania z modelami gazowymi TPD/FTD
. "
0y 0oy
GAS GAS
Indeks 00029324 00029325
Model PCD-44G PCD-55G
Wymiary mm 400 x 400 x 140 500 x 500 x 220
Moc gazowa kW 10 10
Moc gazowa kcal/h 8600 8600
Waga kg 23 24
Ilos¢ palnikow 10 kw 10 kw
5547, 5830,-

Cena netto PLN




218 | PLYTY GRILLOWE

Ptyta grillowa elektryczna

C

« tréjfazowa
« regulacja temperatury

50-300
4
400/3N
Indeks 00016730 00016731
Model FTLD-64ET FTLD - 64 ETS
Wymiary mm 400 x 600 x 220 400 x 600 x 220
Wymiary ptyty mm 356 x 550 356 x 550
Moc elektryczna kW 4,5 4,5
Waga kg 30 30
Ptyta grzewcza gtadka gtadka chromowana
Cena netto PLN 6778,- 8365,-

Ptyta grillowa elektryczna

C

« trojfazowa
= 2x regulacja temperatury

50-300
400/3N
Indeks 00016734 00016735 00016736
Model FTLD-66 ET FTLD - 66 ETS FTLRD - 66 ET
Wymiary mm 600 x 600 x 220 600 x 600 x 220 600 x 600 x 220
Wymiary ptyty mm 556 x 550 556 x 550 556 x 550
Moc elektryczna kW 6 6 6
Waga kg 45 45 45
1/2 gtadka - 1/2
Ptyta grzewcza gtadka gtadka chromowana ryflowana
Cena netto PLN 8586,- 11 136,- 8991,-
Ptyta grillowa elektryczna » trojfazowa
= 2xregulacja temperatury
°C
50-300
400/3N
Indeks 00016740 00016741 00016742
Model FTLD - 68 ET FTLD - 68 ETS FTLRD - 68 ET
Wymiary mm 800 x 600 x 220 800 x 600 x 220 800 x 600 x 220
Wymiary ptyty mm 756 x 550 756 x 550 756 x 550
Moc elektryczna kW 45+45 45+45 4,5+4,5
Waga kg 60 60 60
Ptyta grzewcza gtadka gtadka chromowana 1/2 gladka - 1/2
ryflowana
Cena netto PLN 10 446,- 14 027,- 10 847,-

00016732
FTRD - 64 ET
400 x 600 x 220
356 x 550
45
30
ryflowana

6789,

00016737 00016738
FTLRD - 66 ETS FTRD-66 ET
600 x 600 x 220 600 x 600 x 220
556 x 550 556 x 550
6 6
45 45
ryflo%n//if;acdhﬁ;ﬁlé\iana ryflowana
11586, 9211,
s-’
ok
IR
00016743 00016744
FTLRD - 68 ETS FTRD - 68 ET
800 x 600 x 220 800 x 600 x 220
756 x 550 756 x 550
45+45 4,5+4,5
60 60
ryflol\-/\//zzar%;afht?);nl:f\fvana ryflowana
14 831,- 11001,-

LINIA RM 700 DROP-IN

00016733
FTRD - 64 ETS
400 x 600 x 220
356 x 550
45
30
ryflowana chromowana

8786,-

00016739
FTRD - 66 ETS
600 x 600 x 220
556 x 550
6
45
ryflowana chromowana

11756,

00016745
FTRD - 68 ETS
800 x 600 x 220
756 x 550
4,5+45
60
ryflowana chromowana

14 690,-
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Q
IS
Grill wodny elektryczny urzadzenie i ruszt wykonane ze stali nierdzewnej &=
= wyposazone w pojemnik wodny i specjalny system optymalizujacy obieg ciepta o
produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na ruszt (grzatki), ttuszcz scieka do I
pojemnika z wodg a
& « unoszony element grzewczy w celu tatwego czyszczenia —:'J
400/3N « blokada zaworu spustowego g
[on
=
)
=
=
x
r o
(=]
O
=
o2

Indeks 00029316 00029317
Model CWKD - 64 ET CWKD - 68 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 300 800 x 600 x 300
Wymiary rusztu mm 270 x 430 550 x 430
Moc elektryczna kW 4,08 8,16
Waga kg 30 60
Cena netto PLN 13 208,- 18 244,-

EXE oplo
G [EI%

. KUCHNIA NISKOTEMPERATUROWA .

Kuchnia niskotemperaturowa « niskotemperaturowy piekarnik
« dwie szuflady o wielkosci GN 1/1 - 150 mm wys.

zakres temperatur: 30-120°C
sonda temperatury
+ sonda termiczna
panel elektroniczny
230/1N « funkcja hold

Indeks 00029323
Model CSD0-12E
Wymiary mm 800x610x 510
Moc elektryczna kW 1
Waga kg 55
20977,-

Cena netto PLN




RYTOWNICE LINIA RM 700 DROP-IN

Frytownica elektryczna - tréjfazowa

« pojemnos¢ wanny: 10 |

\\lifll
W A 4

10kg/h  DRAINTAP  400/3N

C ol

50-190  (OLDZONE

\lily
= g

\lily
= W

\liy
= W

F2/10D-66 ET

NI
= W

s N
|

101 10kg/h 181 15kg/h %8l 12kg/h %101 20kg/h 3l 18kg/h
Indeks 00016752 00016754 00016755 00016753 00029319
Model F10D-64 ET F18D-64ET F2/8D-64 ET F2/10D - 66 ET F23D-66 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 390 400 x 600 x 460 400 x 600 x 460 600 x 600 x 390 600 x 600 x 390
Wymiary wanny cm 22x35x23 31x34x33 14,8 x35x32,7 22x35x23 50x35x24
Wymiary kosza mm 200 x 300 x 100 280x290x 150 2x 120 x 300 x 150 2x 200 x 300 x 100 460 x 300 x 100
Pojemnosc | 10 18 8+8 10+10 23
Moc elektryczna kW 7,15 15,9 6+6 7,15+7,15 14,3
Waga kg 20 30 30 32 31
Cena netto PLN 7750, 11141, 13776, 13918,- 11318,-

(=134 [m]
s

[=]:x[m]
Gt




LINIA RM 700 DROP-IN [ URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU 221

Q

. . . IS

Urzadzenie do gotowania makaronu - tréjfazowe &

elektryczne = wymiary wanny w cm: 30,5 x 33,5 x 32,7 wys. o
pojemnos¢ wanny: 25 | o

= zawor spustowy a

= odptyw w dnie (zabezpiecznie przelewowe) —:')

CPAD 64 ET .§

« automatyczne napuszczanie wody z czujnikiem poziomu o

) S

b’\ =

=

x
iy k -

SECURE

DRAINTAP  400/3N S

=

o2

Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

c p o EE
A B B E E
C D D EE
GN 2/3 GN 2/3
327 mm 327 mm
Indeks 00016751 00029315
Model CPD-64ET CPAD-64 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 510 400 x 600 x 510

Wymiary wanny cm 30,5x33,5%x32,7 50,5 x 33,5x32,7

Pojemnosc¢ | 25 25

Moc elektryczna kW 7,8 7,8

Waga kg 22 22

Ilos¢ wanien 1 1
Zakres temp. °C 50-110 50-110
10830,- 12786,-

Cena netto PLN

Kosze do urzadzenia do gotowania

makaronu
[=]a[m]
ok
[y
Indeks 00016769 00016770 00016771 00016772 00016773
Model KoszA-1/1 Kosz B -2/4 KoszB-1/2 KoszC-1/4 KoszD-1/6
Wymiary mm 290 x 320 x 200 140 x 320 x 200 290 x 160 x 200 140 x 160 x 200 140 x 100 x 200
Waga kg 2 15 0,7 1 0,7
Cena netto PLN 864,- 611,- 641,- 467,- 429,-




222 | PODGRZEWACZ FRYTEK LINIA RM 700 DROP-IN

Podgrzewacz frytek elektryczny + jednofazowy

= zintegrowana gérna lampa infra z grzatka
wymiary wanny w cm: 30,5 x 51 x 16,5 wys.
podwadjna perforowana wktadka

—]
CERAMIC  30-90 230/1N

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary wanny cm
Moc elektryczna kW
Waga kg
Ilos¢ wanien
Pojemnos¢ GN

Cena netto PLN

. BEMARY WODNE

Bemar wodny elektryczny

iy

SECURE
DRAINTAP  230/1N

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary wanny cm
Moc elektryczna kW
Waga kg
Ilos¢ wanien
Zakres temp. °C
Pojemnos¢ GN

Cena netto PLN

00016749
BSD - 64 EM
400 X 600 X 250
30,5x51x16,5
1,47
20
1
1XGN 2/3

5717,

= jednofazowy
= zawor spustowy

GN1/2-165mm GN2/1-150 mm
GN1/3-165mm

00016748 00029313
BMD - 64 EM BMD-68 ET
400 x 600 x 300 800 x 600 x 300
30,5x51x16,5 65x53x 15
1,1 42
18 40
1 1
50-90 50-90
GN 1/2+GN1/3 GN2/1

5582,- 9004,-

=]z [=] Ok 10|
- e
= e
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Q
Patelnia multifunkcyjna elektryczna - trojfazowa &
= wymiary wanny w cm: 30 x 51 x 10 wys. o
wanna nierdzewna R
= zawor spustowy a
~x
3
2
. a
iy =L 4 -
emm
DRAIN TANK 1l STAINLESS ~ 400/3N =
)
=
=
o
o
Q
O
=
o2

Indeks 00016750 00029314
Model BRFD-64 ET BRFD - 68 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 280 800 x 600 x 280
Wymiary wanny cm 30x51x10 70x51x10
Moc elektryczna kW 4 8
Waga kg 45 65
Ilos¢ wanien 1 1
12282, 21185,

Cena netto PLN

52
e =
I I

wymiary zlewu w cm: 34 x 34 x 20 wys.

= bateria
i

——

Modut neutralny ze zlewem

Indeks 00016756
Model LAD - 64
Wymiary mm 400 x 600 x 350
Wymiary wanny cm 34x34x20
Waga kg 15
Ilos¢ wanien 1
4660,-

Cena netto PLN
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Ptyta na ruszt zeliwny « do grillowania, po pofozeniu na ruszt zeliwny
« wymiary ptyty w mm: 350 x 270
PLF/2 / PRF/2 - podwdjna

Indeks 00016758 00016759 00016760 00016761
Model PLF PLF/2 PRF PRF/2
Wymiary mm 350x270 350x570 350x270 350x570
Waga kg 9 18 9 18
Ptyta grzewcza gtadka gtadka ryflowana ryflowana
Cena netto PLN 951,- 1837,- 1242,- 1968,-

OF{O [E4E OF{D) EXE
= i = o

Ptyta na ruszt nierdzewny - do grillowania, po potozeniu na ruszt zeliwny
= wymiary ptyty w mm: 350 x 270
PLFT/72 / PRFT/72 - podwdjna

Indeks 00016762 00016763 00016764 00016765
Model PLFT/7 PLFT/72 PRFT/7 PRFT/72
Wymiary mm 350 x 270 350x570 350 x 270 350x 570
Waga kg 9 18 9 18
Ptyta grzewcza gtadka gtadka ryflowana ryflowana
Cena netto PLN 951,- 1837,- 1242,- 1968,-

OFAD 0 OFAD L
TN Ei = e g




LINIA RM 700 DROP-IN | AKCESORIA 225

Q
. IS
Bateria kolumnowa « do montazu w monoblock &=
= mozliwos¢ uzywania cieptej i zimnej wody o
o3
-2 =<
_ [J]
iy R
HOT/COLD e
[=]%[=] £
—T 2
E =
: &
o
o
O
=
x
m
Indeks 00029348
Model CEAMS
Wymiary mm 120 x 120 x 680
Waga kg 6
Cena netto PLN 3347,-
Podstawa komplet = komplet z przednim panelem i nierdzewna ptyta do 2,4 m opcja
= wycena produktu na indywidualne zamdwienie
5-’
%40
=Rty
Indeks 00016774
Model MP - DROPIN
Wymiary mm 1000 x 700 x 860







LINIA RM 900

Linia RM 900

gazowe / elektryczne / elektroniczne

Kuchnie z piekarnikiem 233 /249
Kuchnie 231 /247
Frytownice 281 /283 /285
Patelnie 296 /299
Ptyty grillowe 261 /268
Urzadzenia do gotowania makaronu 289/290
Grille 275
Bemary 292
Kotty 300
Ptyty robocze 302
Akcesoria 304

227

RM 700 RM 600 RM Multi Piece k-p O firmie

RM 900

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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2

£

. . /7 7 . . 7/ B
Mozliwosc lakierowania frontow .

o

Mozliwos¢ lakierowania powierzchni drzwi i panelu sterowania w dowolnym : §

kolorze z palety RAL. &
Wybrany kolor oraz powierzchnia lakierowania kalkulowane sg indywidualnie. —

E

=

g

=

RAL 3000
Czerwony

RAL 2004
Pomaranczowy

RAL 7024
Szary

RAL 5015
Niebieski

RAL 9016
Biaty

RAL 9005
Czarny




230 | LINIA RM 900 LINIA RM 900

RM 900

Linia jest przeznaczona do lokali wydajacych ponad 500 dan dziennie. Wiek- . Panel czotowy i elementy sterujace - ochrona IPX5
szos¢ modutdéw dostosowana jest do pracy z energia elektryczna lub gazem. . Gorna ptyta modutdw ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 2 mm
Poszczegdlne moduty dostepne sg w kilku wariantach wymiarow o szerokosci . Ptyty elektryczne o mocy do 4 kW, gazowe do 10 kW
40, 80, 120 lub 160 cm. . Ttoczone nierdzewne piekarniki o pojemnosci do 3x GN1/1

Zaokraglone krawedzie utatwiajace konserwacje
Kuchnie gazowe oferuja duza roznorodnosc palnikow gazowych 4 kW, 7 kw . Masywne ruszty zeliwne
i 10 kW oraz 12 kW (zeliwne). Kuchnie elektryczne posiadaja kwadratowe lub . Mozliwos¢ zmiany mocy palnikéw (gaz) na indywidualne zyczenie klienta
okragte ptyty grzejne, ptyty indukcyjne lub ceramiczne. Najwiekszy piekarnik . Wszystkie urzadzenia zasilane gazem posiadaja standardowo zainstalo-
ttoczony w wersji elektrycznej lub gazowej to piekarnik statyczny na 3x GN1/1. wane dysze na gaz ziemny

Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy montaz, mozliwos¢ ustawienia linii
pod sciana lub jako centralnego bloku grzewczego. Dzieki nowemu wzornic-
twu, ktore jest kompatybilne z wszystkimi liniami RM, cato$¢ mozna uzupetnié¢

o moduty z linii 600 i 700 zachowujac jednolity design.

Wszystkie podstawy sa wyposazone w masywne nogi, umozliwiajace niwelo-
wanie znaczacych nieréwnosci.

Wszystkie modele gazowe sg dostarczane w wersji na gaz ziemny z dodatko-
wymi dyszami na propan-butan. Przytacza sa umieszczone na tylnej $cianie

urzadzen.
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Q
IS
Kuchnia gazowa = zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami =
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem o
- ® palniki FireFlex
« stata Swieczka a
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;] x
g
2
-
)
=
=
x
o
(=]
O
=
o2
PCT - 98G
o
o
~
=
[

ENES
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s AR !

e 2

g >

Indeks 00028468 00028470 00028464
Model PCT-94G PCT-98G PCT-912G
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 1200 x 900 x 280
Moc gazowa kW 11 28 46
Moc kcal/h 9460 24080 38700
4kw 4kw 4 kW
Ilos¢ palnikow 7KW 2x 7 kW 3x 7 kW
10 kw 2x 10 kW
Waga kg 64 80 131
Cena netto PLN 8428,- 14 546,- 20770,-
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FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.

Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.




HNIE GAZOWE

Kuchnia z szafka gazowa

PILOT
FLAME

Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

00001073
PC-94G
400 x 900 x 900
11
9460

4kw
7kw

71

9864,

zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

® palniki FireFlex

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem

stata Swieczka

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

szafka otwarta

~k2
==

00001074
PC-98G
800 x 900 x 900
28

24080

4 kW
2xX T kW
10 kw

100

15 349,-

PC-98G

~Es
~fs

GAS

00001075
PC-9126G
1200 x 900 x 900
45

38700

4kw
3x T kW
2x 10 kW

142

22039,-

ENES

~l3
i

GAS

00001076
PC-916G
1600 x 900 x 900
56

48160

2x 4 kW
4x T kW
2x 10 kW

182

28 890,-

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.

Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

LINIA RM 900



LINIA RM 900

Kuchnia z piekarnikiem gazowa

zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami
« (@ palniki FireFlex

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem

stata Swieczka

piezzo zapalanie piekarnika
1x ruszt w piekarniku
osobne sterowanie
nierdzewne drzwi piekarnika

CF6-912 GV

szafka

CF6-912G
mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

0071
704

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar w mm: 960 x 450 x 50 wys., 00004135 - na zamdwienie

g

10771100
71417

sl GAS e o J GAS
2N |y a2 | My
8,5kW  GAS 8,5kW  GAS
Indeks 00001080 00001081
Model CF4-98G CF6-912 GV
Wymiary mm 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 36,5 53,5
Moc kcal/h 31390 46010
4kw 4kw
Ilos¢ palnikow 2x 7 kW 2x 7 kW
10 kw 2x 10 kW
Moc piekarnika kW 8,5 8,5
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 670 x 730 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 166 230
Cena netto PLN 22 264,- 30067,-

CF6-912GV

20771100y
71417

GAS

105n(1)xm710 @

13kW  GAS

00001082

CF6-912G

1200 x 900 x 900

58

49820

4kw
3x T kW
2x 10 kW

13

1070 x 730 x 340

statyczny / ruszt 1050 x 710

236

32081,

s-’

Yy

==

=]
=

-,

ENES

E =~

A
=l

]
g >

N2/t @

8,5kW  GAS

Lo |y

8,5kW  GAS

=

00001087
CF8-916 G
1600 x 900 x 900
73

62780

2x 4 kW
4x T kW
2x 10 kW

2x 8,5

2x
670 x 730 x 340

statyczny / 2x ruszt GN 2/1
318

43 896,-

RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 600

o
o
~
=
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HNIE GAZOWE

LINIA RM 900

Kuchnia gazowa z piekarnikiem « specjalny system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem
elektrycznym = zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami
_ - (® palniki FireFlex
« stata Swieczka
= ruszt palnika w mm: 390 x 360

CFV4 -98 GE

x|k

5,32kW 400/3N

10] 7] A 10] 7710 0] 7710 10] 7710

9,2kW 400/3N

Indeks 00001083 00028318 00001084 00028319 00001085
Model CF4-98 GE CFV4 -98 GE CF6-912 GEV CFV6-912 GEV CF6-912 GE
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 28 28 45 45 45
4 kw 4 kw 4 kw 4 kW 4 kw
Ilos¢ palnikow 2x 7 kW 2X 7 kW 3x7kw 3x 7 kw 3x 7 kW
10 kw 2x 10 kW 2x 10 kW 2x 10 kw 2x 10 kW
Moc gazowa kcal/h 24080 24080 38700 38700 38700
Moc elektryczna kW 6,7 5,32 6,7 5,32 9,2
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 730 x 340
piekarnik statyczny / konwekcyjny / statyczny / konwekcyjny / statyczny /
ruszt GN 2/1 ruszt GN 1/1 ruszt GN 2/1 ruszt GN 1/1 ruszt 1050 x 710
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 164 164 228 228 230
Cena netto PLN 22 656,- 24613, 30393, 32 806,- 32678,

Of-30]

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.
Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.
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Q
IS
Kuchnia wodna z szafkq gazowa = system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzadzenia) zabezpiecza &=
wanne przed zabrudzeniem o
palniki dwukoronowe I
budowa umozliwia podtaczenie sieciowe wody (przeptyw 0 - 4 |/min) a
korek przelewowy —:')
nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji k5t
N - 1Ixruszt w piekarniku o
PILOT . 3 i —_—
A zawor/ dg napuszczania wody
stata Swieczka =
‘."/ - \_ Drzwi nie s wliczone przy’racze WOd\/ 3/4” §
\LJ/ wcene urzadzenia! . odp{yw Wody Q) 25 mm 5
osobne sterowanie
o
(=]
O
=
o2
o
o
~
PCA-98G 2

55/85 55
f:s, 85155 {: 855585

2l 4

Indeks 00026923 00026924 00026925
Model PCA-94G PCA-98G PCA-912G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 14 28 42
Moc kcal/h 12040 24080 36120
el G 5,5 kW 2x 5,5 kW 3x 5,5 kW
P 8,5 kW 2x8,5 kW 3x 8,5 kW
Waga kg 71 100 142
Cena netto PLN 12188, 19 375,- 27 821,-

(=13 (=] =] [=]:5:[m]
Gt Gt 5




236 | KUCHNIE GAZOWE LINIA RM 900

Kuchnia wodna z piekarnikiem = system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzadzenia) zabezpiecza
gazowa wanne przed zabrudzeniem
palniki dwukoronowe
« budowa umozliwia podtaczenie sieciowe wody (przeptyw 0 - 4 |/min)
= korek przelewowy
nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
= 1xruszt w piekarniku
= zawor do napuszczania wody
« stata Swieczka
« przytagcze wody 3/4”
- odptyw wody @ 25 mm
= osobne sterowanie

s @ = nierdzewne drzwi piekarnika
1y PILOT CFA6-912 GV
(0LD FLAME « dodatkowo obok piekarnika szafka z drzwiami

5518504
85155

Lo |y

CFA4-98G

SSI851551 0%
85155.85.a

Lo |y

8,5kW  GAS 8,5kW  GAS
Indeks 00009832 00024085
Model CFA4-98G CFA6-912 GV
Wymiary mm 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 36,5 50,5
Moc gazowa kcal/h 31390 43430
Ilo$¢ palnikéw 2x 5,5 kW 3x 5,5 kW
2x 8,5 kW 3x 8,5 kW
Moc piekarnika kW 8,5 8,5
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 670 x 730 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 166 230
Cena netto PLN 30 047,- 38605,-

=

E3E
.
[=]:
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Kuchnia gazowa = nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
stata Swieczka

PAT -98 G
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

PA-98 G

« szafka otwarta

=~

"\ Drzwi nie sa wliczone
/ w cene urzadzenia!

Indeks 00028450 00024086
Model PAT-98G PA-98G
Wymiary mm 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 26,7 26,7
Moc kcal/h 22962 22962
Waga kg 129 134
Cena netto PLN 20952,- 22137,-

ExE EI4E
A A

= nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
= stata Swieczka

Kuchnia z piekarnikiem gazowa

()" X o]

8,5kW  GAS
Indeks 00024087
Model PAF-98G
Wymiary mm 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 35,2
Moc kcal/h 30272
Moc piekarnika kW 8,5
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 184
29312,

Cena netto PLN

237
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Kuchnia zeliwna gazowa « ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

- (® palniki FireFlex

= wysoka moc - duza wydajnos¢

+ fatwe utrzymanie czystosci

= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

PT?(?T \‘ v

FLAME  PIEZZ0

TP2T-98G

a e B EE e

Indeks 00028485 00028487 00028481 00028482 00028480
Model TPT-94G TPT-98G TP2T-98G TP4T-912G TP2T-912G
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 1200 x 900 x 280 1200 x 900 x 280
Moc gazowa kW 7 12 24 35 29
Moc kcal/h 6020 10320 26040 30100 24940
7kw 1 Ea 12 kw
Ilos¢ palnikow 7kw 12 kw 10 kw 7 kW
7kW 2T kW 10 kw
10 kw
Wymiary ptyty mm 390 x 730 790 x 730 390 x 730 390 x 730 790 x 730
Waga kg 64 137 130 155 157
Cena netto PLN 10451, 15222, 15731, 21432, 22809,

(Sl

FireFlex
Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.
Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.

Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.




LINIA RM 900

Kuchnia zeliwna z szafka gazowa

}:?(:T \‘;/

FLAME PIEZZ0

Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h

Wymiary ptyty mm

Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

@™

GAS

00024378
TP-94 G
400 x 900 x 900
7
6020

390x 730
7kw

75

11818,

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

® palniki FireFlex
wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie czystosci

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

szafka otwarta

@ ™

00001077
TP-98 G
800 x 900 x 900
12
10320

790 x 730

12 kw

144

17041,

0y
i

00001078
TP2-98G
800 x 900 x 900
24
20640
390 x 730
7kw
10 kW

7kw

139

17239,-

TP2-98G

0y
i

00001079
TP2-912G
1200 x 900 x 900
29
24940
790 x 730
12 kw
10 kw
7kw

166

24 968,-

=

TN T v
2

1

00028331
TP4-912G
1200 x 900 x 900
35
30100

390 x 730

7kw

4 kw
2x T kW

10 kw

160

23708,

=

RM 600 RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 700
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Kuchnia zeliwna gazowa

&
PILOT \*;/
FLAME  PIEZZO

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ palnikow
Moc piekarnika kW
Wymiary piekarnika mm

Piekarnik

Waga kg

Cena netto PLN

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

® palniki FireFlex
wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie czystosci

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem

@
o |y

8,5kW  GAS

00001090
TPF-98G
800 x 900 x 900
20,5
17630

790 x 730
12 kw

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
194

24571,

TPF-98G

e

Lo |y

8,5kW  GAS

00001092
TPF2-98G
800 x 900 X 900
32,5
27950

390x 730

7kw
10 kw
7kw

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
181

24701,

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.

Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.
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Kuchnia zeliwna gazowa
z piekarnikiem elektrycznym

P{gT \*;/

FLAME PIEZZ0

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ palnikow
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy

= zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami
® palniki FireFlex

= wysoka moc - duza wydajnos¢

« fatwe utrzymanie czystosci

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem

@
GAS
GN2/1

6,7kW 400/3N

00001091
TPF-98 GE
800 x 900 x 900
12
10320
790 x 730
6,7
12 kw
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
196

[E1L(E]

@ ™

L

5,32kW 400/3N

00028789
TPFV-98 GE
800 x 900 x 900
12
10320
790 x 730

532
12 kW

550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1

400V /3N /50 Hz

196

TPF2-98 GE

0]y
2

6,7kW 400/3N

00001093
TPF2-98 GE
800 x 900 X 900
24
20640
390 x 730

6,7

7kw
10 kw
7kw

670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
191
25101,-
[=]34[=]

=]

=

L

5,32kW 400/3N

00028321
TPFV2 - 98 GE
800 x 900 x 900
24
20640
390 x 730

532

7kw
10 kw
7kw

550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz
191

27 470,-

2

RM Multi Piece k-p Ofirmie

RM 600

o
o
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Kuchnia zeliwna z piekarnikiem - ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
gazowa . zellwny.rL‘Jsz‘t - umozliwia prace z duzymi naczyniami
« (® palniki FireFlex

= wysoka moc - duza wydajnos¢
« tatwe utrzymanie czystosci
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
TPF2-912 GV
« dodatkowo obok piekarnika szafka z drzwiami
TPF2-912 G
« mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamdwienie

P{gT \* Y

FLAME PIEZZO0

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ palnikow
Moc piekarnika kW
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik

Waga kg

Cena netto PLN

0]y
i
Lo |y

8,5kW  GAS

00001094
TPF2-912 GV
1200 x 900 x 900
37,5
32250

790 x 730

12 kw
10 kw
7kw

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
254

32971,

TPF2-912 GV

B

105"(\)xm71 w

13,5kW GAS

00001096
TPF2-9126G
1200 x 900 x 900
42
36080

790 x 730

12 kw
10 kw
7kw

13,5

1070 x 730 x 340

statyczny / ruszt 1050 x 710

264

34551,

OE0)

[l
e

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.

Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

®




LINIA RM 900

Q
IS
Kuchnia zeliwna gazowa ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkdw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy &
z piekarnikiem elektrycznym = zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami o
’ - ® palniki FireFlex I
= wysoka moc - duza wydajnos¢ a
« fatwe utrzymanie czystosci —:')
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem k]
TPF2-912 GEV /TPFV2 - 912 GEV o
dodatkowo obok piekarnika szafka z drzwiami —
TPF2-912 GE =
*; mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami §
pot N /d (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamdwienie =
FLAME  PIEZZ0 &
o
(=]
O
=
o2
o
4
TPFV2-912 GEV =

U il

GN2/1

it
x

0y
L i
5

6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N 9,2kW 400/3N
Indeks 00001095 00028323 00001097
Model TPF2-912 GEV TPFV2-912 GEV TPF2-912 GE
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 29 29 29
Moc kcal/h 24940 24940 24940
Wymiary ptyty mm 670X 710 530x325 1000 x 720
12 kw 12 kw 12 kw
Ilos¢ palnikow 10 kw 10 kw 10 kw
7kw 7kw 7kw
Moc piekarnika kW 6,7 5,32 9,2
670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 730 x 340

Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
250

33370,-

OO0

konwekeyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz
250

35 995,-

OEA0)
e

statyczny / ruszt 1050 x 710

400V /3N /50 Hz
260

35077,-

El;eEl
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Kuchnia zeliwna z piekarnikiem - plyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkdw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= wysoka moc - duza wydajnosé¢

gazowa , in
« fatwe utrzymanie czystosci
« (® palniki FireFlex
PILOT \‘;/
FLAME PIEZZ0
TPF4-912 GV
2]y 7]y
o s
1050x71
an |y ey
8,5kW  GAS 13kW  GAS
Indeks 00028324 00028327
Model TPF4-912 GV TPF4-912G
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 43,5 48
Moc kcal/h 37410 41280
Wymiary ptyty mm 390x 730 390x 730
7 kw 7 kw
llo¢ palniks 4 kW 4 kw
0s¢ painikow 2X7 kW 27 kW
10 kw 10 kw
Moc piekarnika kW 8,5 13
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 1070 x 730 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt 1050 x 710
Waga kg 249 259
Cena netto PLN 33 891,- 35930,-

ek

=] =] 3 [x]

(=] =]

FireFlex

Adaptacyjne korony palnikow gazowych, ktére dopasowuja ptomien do wielkosci dna garnka.

Nowatorski system ukierunkowanego przeptywu gazu pomaga ptomieniowi dostosowac sie do umieszczonych na ruszcie naczyn.
Dzieki temu nawet 10 kW palnik moze ogrzewac maty garnek, zapobiegajac rozszerzeniu sie ptomienia poza obszar dna.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

®
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Kuchnia zeliwna gazowa
z piekarnikiem elektrycznym

n

L0
AME PIEZZ0

Pl
FL

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h

Wymiary ptyty mm

Ilos¢ palnikow

Moc elektryczna kW
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

- ® palniki FireFlex
= wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie czystosci

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem

TPF2-912 GEV /TPFV2 - 912 GEV
dodatkowo obok piekarnika szafka z drzwiami

TPF2-912 GE

mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie

oy

T
0 ¥

GN2/1

6,7kW 400/3N

00028325
TPF4-912 GEV
1200 x 900 x 900

35
30100

390x 730

7kw
4kwW
2xX T kW
10 kw

6,7
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
245

34418,

g

E.

GAS
EK

5,32kW 400/3N

00028326
TPFV4-912 GEV
1200 x 900 x 900

35
30100

390x 730

Tkw
4kwW
2x T kW
10 kw

5,32

550 x 360 x 340

konwekeyjny / ruszt GN 1/1

400V /3N /50 Hz

245

36 396,-

TR

TPFV4-912 GEV

T Tl
0

50x710 II
mm

9,2kW 400/3N

00028328
TPF4-912 GE
1200 x 900 x 900
35
30100

390x 730

7kw
4kw
2X 7 kW
10 kw

9,2
1070 x 730 x 340
statyczny / ruszt 1050 x 710
400V /3N /50 Hz
255

36 576,-
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246 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem

elektryczna

400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary rusztu mm
1los¢ pol grzewczych
Wymiary ptyty mm
Moc piekarnika kW
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej srednicy

= wysoka moc - duza wydajnos¢

tatwe utrzymanie czystosci

TPF-98ET

34 34 & 34 34 [1

34 34 400V

x|k

5,32kW 400/3N

34 34 400

[

6,7kW 400/3N

00001026 00028334
TPF-98ET TPFV-98ET
800 x 900 x 900 800 x 900 x 900

20,3 13,6

670x 710 530x325

4% 3,4 kKW 4% 3,4 kW

700 x 680 700 x 680
6,7 5,32

670 x 730 x 340 550 x 360 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1

400V /3N /50 Hz 400V/3N /50 Hz

180 180

28 230,- 29 064,-

;5 E5E
2 e
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Q
. ) 1S
Kuchnia elektryczna + plyta szybkogrzejna &
- powierzchnia ptyty 3300 mm o
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa I
o8
4
3
2
[on
=
o & §
C z
50-400  400/3N
PCT-98ET o
(=]
O
=
o2
o
o
~
=
[
3{w5 3&5 3'4,5 3&5 3&5 3&5
3 000 3 32 s00v 32 39 38 4o
Indeks 00028467 00028469 00028463
Model PCT-94ET PCT-98ET PCT-912 ET
Wymiary mm 400 X 900 x 280 800 X 900 x 280 1200 X 900 x 280
Moc elektryczna kW 7 14 21
Ilos¢ pol grzewczych 2x3,5 kW 4x3,5kwW 6x3,5 kW
Wymiar ptyty mm @300 @300 @300
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 29 68 94
Cena netto PLN 6903,- 13589,- 18928,-
[=]%:[=] [=]z=[=] (=] [m]
T £ 83
CIERY S (=] =157




UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

Kuchnia z szafka elektryczna « plyta szybkogrzejna
powierzchnia ptyty #300 mm
szafka otwarta

50-400

\_ Drzwi nie sa wliczone
W cene urzadzenia!

PC-98ET
35 [1 35 35 35 35 35
W W W W W T
% 400v 3 32 so0v 332 32 40y
Indeks 00001009 00001014 00001019
Model PC-94ET PC-98ET PC-912ET
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 7 14 21
1los¢ ptyt grzewczych 2x3,5kwW 4x3,5kw 6x3,5 kW
Wymiar ptyty mm @300 @300 @300
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 53 86 114
Cena netto PLN 8 469,- 15 578,- 21291,

OO OO o0
el 553!.1' e
Ofzx%s Ofas EI%

1
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Q

. . e ) 1S

Kuchnia z piekarnikiem elektryczna plyty szybkogrzejne &=

= wysoka moc - duza wydajnosé¢ o
« fatwe utrzymanie czystosci I

CF6-912 ET/CF8-916 ETV a

mozliwo$¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami —:')

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar: 960 x 450 x 50 mm, 00004135 - na zamowienie k]

CF6-912 ETV / CF8- 916 ETV o
dodatkowo obok piekarnika szafka z drzwiami —

-

)

= =

= = =

x

e le Db Jo I8 S

- — CFV4-98ET e

— =

o2

o

o

~

| =

J i i

3k’v45 3&5 3&5

3klws 3k’WS 3&5 34"5 3&5
3[,"5 3.545 400V 3&«5 36«5 34«5 400V 3[,"5 3.545 3lh5 400V

GN2/1

6,7kW 400/3N

x|k

5,32kW 400/3N

GN2/1

6,7kW 400/3N

A

5,32kW 400/3N

10505770 IJ
mm

9,2kW 400/3N

Indeks 00001023 00028329 00001027 00028330 00001029
Model CF4-98ET CFV4-98ET CF6-912ETV CFV6-912 ETV CF6-912ET
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 20,7 19,32 21,7 26,32 30,2
Ilos¢ ptyt grzewczych 4x3,5 kW 4x3,5 kW 6x 3,5 kW 6x 3,5 kW 6x 3,5 kW
Wymiary ptyty mm 230 230 230 230 230
Moc piekarnika kW 6,7 532 6,7 532 9,2
Piekarnik wymiary mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 730 x 340
Piekarnik statyczny / konwekeyjny / statyczny / konwekeyjny / statyczny /
ruszt GN 2/1 ruszt GN 1/1 ruszt GN 2/1 ruszt GN 1/1 ruszt 1050 x 710
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 142 142 200 200 206
Cena netto PLN 23913,- 26 023,- 32309, 33697, 35076,-

o4
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